)

SantoAnténio
ENERGIA

Relatério Parcial de Agoes - 5
Aco6es em Turismo e Lazer RPA-005/2014

Vila Nova de Teotonio
&
Jaci-Parana

Porto Velho, RO

Margo, 2014

¢j.




)

SantoAnténio
ENERGIA

1) Locais, produtos e agoes genéricas do relatorio:

(X) Vila Nova de Teotdnio:

(X) Lazer (X) Turismo  (X) Praia () Pier (X') Quiosques
() Trilhas (X) Restaurantes (X) Qualificagéo
() Outros. QUAIS ..o s

( ) Distrito de Jaci-Parana:

() Lazer ( ) Turismo () Praia ( ) Praga () Parque
() Qualificagao ( ) Outros. QUAIS .o

2) Objetivos e Premissas
2.1 Premissas

Este relatorio esta relacionado as atividades desenvolvidas que comportam os periodo de 19 de
dezembro de 2013 a 17 de margo de 2014, referente contrato CT.DS.101.2012 — Prestagéo de
Servigos de Assessoria na Implantacdo do Programa de Apoio as Atividades de Lazer e Turismo
do Projeto Basico Ambienta PBA- da UHE Santo Ant6nio volume IV, se¢do 27 e ao Programa de
Apoio as Atividades de Lazer e Turismo Ambiental de Conservacao e Utilizagdo do Entorno do
Reservatério Artificial da UHE Santo Antbnio — referencial - PACUERA, no qual visa compensar
os impactos pela formagao do reservatérios aos recursos turisticos atualmente utilizados nas
localidades de Jaci-Parana e Vila Nova de Teotonio.

2.2 Consideragoes Iniciais do Relatorio

Este relatdrio tem como objetivo apresentar as ultimas a¢des desenvolvidas junto & comunidade
da Vila Nova de Teoténio e no Distrito de Jaci-Parana. S&o elas:

= Treinamento na area de seguranca alimentar;

= Ajuste técnicos no site da Vila Nova de Teot6nio;

= Banco de Imagens da Vila Nova de Teotdnio;

= Desenvolvimento do design grafico das placas e outdoors a serem instaladas na Vila Nova
de Teotbnio;

= Estratégia de divulgacdo em hotéis e pontos de referéncias turisticas na cidade de Porto
Velho;

= Plano de Desenvolvimento do Lazer e do Turismo Integrado Sustentavel da Vila Nova de
Teotbnio;

= Plano de Desenvolvimento do Lazer e do Turismo Integrado Sustentavel do Distrito de Jaci-
Parang;
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= O produto final a ser entregue serd o Planos supracitados que elencardo as agdes
prioritarias a serem realizadas pelo poder publico e ou entidades, tendo como base os
diagndsticos realizados durante o periodo de contrato, que refletiu nos relatérios RPAs: 01,
02, 03, 04 e 05, bem como seus relatérios complementares, conforme apresentado na
Imagem 01:

Imagem 01: Resumo das ag¢des Contrato CT.DS.101.2012
(ver imagens ampliadas no hotlink http://j1projetos.wix.com/lazereturismo)
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3. Agoes desenvolvidas
= Treinamento na area de seguranga alimentar

Dando continuidade as agdes de qualificagéo e formagao, foi realizado o programa de seguranga
alimentar nos empreendimentos de alimenta¢do fora do lar da Vila Nova de Teotbnio. Os
empreendimentos que aderiram ao programa foram: o Restaurante Kamata; Restaurante
Damasceno e quiosques da praia.

O programa foi divido em 03 fases:

() Diagnéstico: trabalho de observagdo quanto ao acondicionamento, manipulagdo e
apresentacdo dos alimentos aos clientes. A metodologia utilizada teve como base
meétodos de observacdo sistematica onde a nutricionista teve a oportunidade
acompanhar os procedimentos, do acondicionamento @ manipulagdo dos alimentos. A
partir dai foi aplicado um check-list de verificagdo para qualificar os procedimentos
adotados pelos restaurantes. Quando: 17/10/2013 | Carga horéria: 8 horas/assessoria;

(i) Feedback: Os resultados da aplicabilidade do check-list de verificagdo foram
repassados aos proprietarios do Restaurante Kamata, o senhor Antonio Carlos e a
senhora Mara; e o senhor Carlos Damasceno do restaurante Damasceno; as senhoras
Joana e ldalia dos quiosques localizados na praia artificial. Quando: 23/10/2013 | Carga
horéria: 8 horas/assessoria;

(i) Curso de Praticas de Higiene e Seguranga Alimentar: os empresérios passaram por
formacdo junto a profissional responsavel pela realizagcdo do programa. Quando:
02/11/2013 | Carga horaria: 4 horas/assessoria.

Nutricionista responsavel: Annie Karolyne Freire CRN:4721/7°Regiao

Imagem 02: Aplicagao do check-list nas unidades de produgao alimentar (out/2013)
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RELATORIO TECNICO DE ASSESSORIA EM NUTRICAO PRESTADA
A UNIDADE DE PRODUCAO DAMASCENO

Através da avaliagao técnica foi possivel obter o seguinte diagnostico:

AREA EXTERNA E INTERNA: Encontra-se livre da presenca de animais, porém observou-se
objetos e equipamentos em desuso e estranhos ao ambiente;

EDIFICAGOES E INSTALAGOES: no séo projetadas de forma a possibilitar um fluxo ordenado
e sem cruzamento. O acesso as instalacdes é independente e ndo comum a outros usos (ex.:
habitagdo); O dimensionamento ndo é compativel com todas as operagdes, ndo existe
separagao entre as diferentes atividades por meio fisicos ou por outros. As instalagbes s&o
abastecidas de agua corrente e dispdem de conexdes com fossa séptica;

INSTALACOES FiSICAS - Pisos e Paredes: ndo possuem revestimentos lisos, impermeaveis e
lavaveis, ndo estao integros, conservados.

INSTALACOES FiSICAS - Tetos/Forros: N&o possuem revestimentos lisos, ndo sdo
impermeaveis a lavagem. S&o feitos de PVC, embora estejam integros, conservados, livres de
rachaduras, trincas, vazamentos, infiltragdes, bolores e descascamentos, necessita-se de
atencdo quanto a limpeza.

INSTALAGOES FiSICAS - Portas: ndo encontram-se conservadas e ndo sdo mantidas
ajustadas aos batentes e vedadas. Na area de preparacdo e armanezamento ndo possuem
borrachas de vedacao e na area de preparagao e armazenamento ndo sao providas de telas
milimetradas;

INSTALACOES FiSICAS - Janelas e outras Aberturas (Sistema De Exaustdo): As janelas
sd0 mantidas ajustadas aos batentes ( bem fechadas/vedadas) e estdo bem conservadas,
porém, na area de preparagao e armazenamento, S&o providas de telas milimetradas;

RALOS E GRELHAS: os ralos néo sao sanfonados e ndo possuem grelhas e caixa de gordura;
INSTALAGOES FiSICAS - lluminagio: as luminarias localizadas na area de preparagéo estdo
protegidas contra exploséo e quedas acidentais, mas nao sao apropriadas e necessitam de
limpeza.

VENTILAGAO: n3o garante a renovagdo do ar e a manutengdo do ambiente livre de gases,
fumaca, poés, particulas em suspensdo e condensagé@o de vapores. O fluxo de ar ndo esta
adequado, pois incide diretamente sobre os alimentos. N&o ha equipamentos de ventilagéo e os
filtros para climatizag&o.

INSTALACOES ELETRICAS: Ha interruptores sem protecdo oferecendo riscos de acidente de
trabalho por exposicéo ao calor. Necessita-se de reparos e higienizagéo.

INSTALAGOES SANITARIAS E VESTIARIOS - Cliente e Manipulador: Possuem instalagdes
sanitarias, sendo o mesmo para o cliente e manipulador. As portas séo mantidas fechadas,
possuem lavatérios de maos, porém néo possuem os adequados produtos destinados a higiene
pessoal (sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e anti-séptico,
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coletores com tampa e acionados sem contato manual e toalhas de papel néo reciclados ou
outro sistema higiénico e seguro para secagem das maos).

LAVATORIO AREA DE MANIPULAGAO: N&o existem lavatérios exclusivo de maos na érea de
manipulagdo e em posicdes estratégicas em relagdo ao fluxo de preparo. Ndo ha cubas
adequadas e em numero suficiente de modo a atender toda a area de preparagdo. Nao possuli
sabonete liquido inodoro antisséptico ou sabonete liquido inodoro e antisséptico, coletores com
tampa e acionados sem contato manual e toalhas de papel ndo reciclados ou outro sistema
higiénico e seguro para secagem das maos e coletor de papel acionado sem contato manual.
EQUIPAMENTOS: n&o s&o mantidos limpos e quando entram em contato com os alimentos,
sao de materiais que transmitem substancias toxicas, odores, sabores aos alimentos. N&o s&o
mantidos em adequado estado de conservagdo e ndo sao resistentes a corrosdo e repetidas
operagdes de higienizagao.

MOVEIS E UTENSILIOS: ndo sio mantidos limpos e quando entram em contato com os
alimentos, séo de materiais que transmitem odores, sabores aos alimentos. Os utensilios devem
ser guardados em local adequado, onde nao haja risco de contaminagéo.

HIGIENIZAGAO DE INSTALAGOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS: n4o s3o
mantidas estao limpas e protegidas, estdo desorganizadas. N&o utiliza-se o &lcool 70% para a
desinfecgdo de utensilios e afins. Orientou-se quanto a diluicdo e utilizagdo do mesmo. Os
funcionarios responsaveis pela higienizagdo das instalagdes sanitarias néo utilizam uniformes
apropriados e bem como os manipuladores de alimentos.

PRODUTOS SANEANTES (HIGIENE AMBIENTAL, PESSOAL E DO ALIMENTO): N&o sao
regularizados pelo Ministério da Sadde. A diluigdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicativo
ndo obedecem as instrugdes recomendadas pelo fabricante. Nao fazem uso de panos
bactericidas. Os produtos quimicos ndo estdo separados dos alimentos descartaveis e
embalagens. Os produtos utilizados nas areas de preparo e armazenamento n&o sdo inodoros e
nem distintos daqueles utilizados para a higienizagao das partes dos equipamentos e utensilios
que entram em contato com o alimento.

UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS UTILIZADOS NA HIGIENIZACAO: Sao impréprios para a
atividade (baldes, esponjas, luvas de borrachas) e ndo estdo disponiveis em numero
suficiente. N&o s&o guardados em local reservado.

CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS: A edificagéo e as instalagdes
nao sao livres de  vetores e pragas urbanas e ndo ha um conjunto de agdes eficazes e
continuas com o objetivo de impedir a atragéo, o abrigo, 0 acesso e ou proliferagao de vetores e
pragas urbanas. A empresa néo possui o certificado de pragas disponivel no estabelecimento.
ABASTECIMENTO DE AGUA: ndo utiliza-se somente agua potavel para manipulagdo de
alimentos. Quando utiliza-se uma solugao alternativa de abastecimento de &gua, ndo é atestada
a potabilidade semestralmente por laudos laboratoriais. O reservatério esta suspenso,
devidamente tampado, livre de rachaduras, vazamentos, infiltragdes e descascamento, porém
nao foi possivel verificar se é higienizado em intervalo maximo de seis meses.

MANEJO DOS RESIDUOS: n3o ha coleta seletiva de residuos. Os coletores das 4reas de
preparagao e armazenamento ndo possuem tampas acionadas sem contato manual.
MANIPULADORES: Todos manipuladores possuem carteira de saude, mas ndo encontram-se
estédo disponibilizados na empresa. Os manipuladores ndo possuem cortes, ferimentos, micoses
elou sintomas de enfermidades. Os funcionarios ndo se apresentam com uniformes compativeis
as atividades. Ndo ha local especifico para serem guardados roupas e 0s objetos pessoais. N&o
ha cartazes fixados cartazes de orientacdo sobre a correta antissepsia das méos e demais
habitos de higiene, afixados em locais de fécil visualizagao, inclusive nas instala¢des sanitarias e
lavatorios, portanto, ndo fazem o procedimento de lavagem e sanitizagdo das maos conforme
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requisitos de boas praticas. Os manipuladores nao atendem os itens dos habitos operacionais
(falam enquanto manipulam os alimentos, atendem clientes, falam no celular). Enxugam maos
em panos ou toalhas ou outros atos que possam contaminar o alimento, ndo usam os cabelos
presos e protegidos. As unhas sdo mantidas curtas, limpas e sem esmalte ou base. Todos 0s
manipuladores devem apresentar-se com auséncia de objetos de adorno pessoal e a
maquiagem. N&o ha supervisdo dos manipuladores.

MATERIAS-PRIMAS, INGREDIENTES E EMBALAGENS: N3o existem critérios para avaliagao
e selegdo dos fornecedores, a aquisicdo dos géneros alimenticios é feita na cidade de Porto
Velho e o transporte ndo é realizado em condi¢bes adequadas de higiene e conservagdo. Nao
ha area especifica para recep¢do de matérias-primas, orientou-se quanto ao cuidado na compra
de ingredientes com embalagens integras. Os alimentos ndo sdo adequadamente
acondicionados. N&o sdo adotadas medidas para evitar que as matérias-primas, os ingredientes
e as embalagens contaminem o alimento preparado.

PREPARAGAO DO ALIMENTO: As matérias-primas, ingredientes e embalagens utilizadas para
preparagdo ndo estdo em condigles higiénico-sanitarias e nao sdo adequadas as atividades
(conforme legislacdo especifica). Nas etapas de producdo dos alimentos ha risco de
contaminag&o. Os alimentos preparados ndo sdo separados, armazenados entre alimentos crus,
semi-prontos e prontos. Os funcionarios que manipulam alimentos crus ndo realizam a higiene
das maos antes de manusear alimentos prontos. Nao foi possivel verificar se os produtos
pereciveis sdo expostos a temperatura ambiente somente pelo tempo minimo necessario.
Quando as matérias-primas ap6s abertas ndo forem totalmente utilizadas n&do sé&o
adequadamente acondicionadas. N&o € feito o tempo e temperatura do tratamento térmico para
assegurar a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos (no minimo 70°C, em todo alimento ou
combinagdes adequadas de tempo e temperatura). Nao sdo avaliadas as mudancas na textura e
cor na parte central do alimento. H& reutilizagdo do dleo e da gordura utilizadas na fritura,
portanto, constituem uma fonte de contaminagdo quimica para o alimento preparado. Os
equipamentos que realizam as frituras ndo possuem termostatos. Oleo e gorduras ndo sdo
descartadas imediatamente ap6s 0 uso, causando prejuizo as caracteristicas fisico-quimica ou
sensoriais do alimento. Alimentos congelados néo sdo armazenados adequadamente (observou-
se armazenamento de carnes junto a polpa de fruta. O descongelamento é feito de forma
inadequada, dentro de baldes/panelas. Alimento descongelados ndo s&o mantidos sob
refrigeracdo adequada. Os alimentos preparados e armazenados sob refrigeracdo ou
congelamento, ndo sdo monitorados. Os alimentos consumidos crus n&o s&o submetidos a
processo de higienizagéo e o procedimento correto ndo esta disponivel (fixado) no servigo.
ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE DO ALIMENTO PREPARADO: A temperatura do
alimento preparado ndo é monitorada durante essas etapas. Os meios de transporte ndo séo
higienizados e ndo estao livres de vetores e pragas urbanas, portanto, os meios de transporte
n&o sdo dotados de protegao para o alimento.

EXPOSICAO AO CONSUMO DO ALIMENTO PREPARADO: Os manipuladores ndo realizam a
antissepsia adequada das maos. Os equipamentos, mdveis e utensilios disponiveis nessas
areas nao estdo sendo utilizados, pois as preparagdes sdo servidas na mesa para o cliente. Os
utensilios utilizados na consumagdo ndo sado descartaveis. Ornamentos e plantas da area de
consumacao ndo constituem fonte de contaminagéo ao alimento. A area de recebimento de
dinheiro, cartdes e outros meios utilizados para o pagamento de despesas, é reservada. Os
funcionarios responsaveis pelos pagamentos sdo orientados e ndo manipular alimentos
preparado, embalados ou nao.

DOCUMENTAGAO E REGISTRO: o estabelecimento n&o dispde de Manual de Boas Praticas e
procedimentos operacionais padronizados. Nao ha funcionéario e ou responsavel que tenha o
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curso de boas préaticas, com carga horaria, o conteudo programatico e a frequéncia de
realizacdo com os registros.

RESPONSABILIDADE: Os manipuladores de alimentos foram orientados através de palestra
sobre: Higiene pessoal, contaminantes alimentares; doengas transmitidas por alimentos;
manipulagdo higiénica dos alimentos e Boas Praticas, portanto, os funcionarios ndo possuem
capacitagcdo comprovada, mediante documentacao.

SOLICITAGAO IMEDIATA:
e Providenciar equipamentos de protecdo individual (Touca, Luvas, Aventais e Calgado
Antiderrapante);
e Fazer a padronizacdo de uniformes, sendo distintos para a area de manipulagéo e
limpeza;
e Aquisicdo de produtos de assepsia adequados: papel toalha, sabonete liquido
antisséptico inodoro, coletores de lixo com tampa e pedal;
e Aquisi¢ao de lixeiras com tampa e pedal para as areas de manipulagéo.
Visto que, demais adequacgdes quanto a estrutura devem ser feitas por ordem de prioridade.

RELATORIO TECNICO DE ASSESSORIA EM NUTRIGAO PRESTADA
A UNIDADE DE PRODUGAO KAMATA

Através da visita técnica, foi possivel obter o seguinte diagnostico:

AREA EXTERNA: Encontra-se livre da presenca de animais e objetos em desuso.

AREA INTERNA: Encontra-se livre da presenca de animais, porém observou-se objetos e
equipamentos em desuso e estranhos ao ambiente;

EDIFICAGOES E INSTALAGOES: nio séo projetadas de forma a possibilitar um fluxo ordenado
e sem cruzamento. O acesso as instalagbes é independente e ndo comum a outros usos (ex.:
habitagdo); O dimensionamento n&o é compativel com todas as operagdes, ndo existe
separagao entre as diferentes

atividades por meio fisicos ou por outros. As instalagdes sdo abastecidas de agua corrente e
dispdem de conexdes com fossa séptica;

INSTALAGOES FiSICAS - Pisos e Paredes: Possuem revestimento lisos, impermeéveis e
lavaveis, estdo integros, conservados, livres de rachaduras, trincas, vazamentos, infiltragdes,
bolores e descascamentos;

INSTALAGOES FiSICAS - Tetos/Forros: Nao possuem revestimentos lisos, ndo s&o
impermeaveis a lavagem. S&o feitos de PVC, embora estejam integros, conservados, livres de
rachaduras, trincas, vazamentos, infiltragdes, bolores e descascamentos, necessita-se de
atencdo quanto a limpeza.

INSTALAGOES FiSICAS - Portas: encontram-se conservadas, mas n4o séo mantidas ajustadas

aos batentes e vedadas.
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Na area de preparagdo e armazenamento nao possuem borrachas de vedagdo e na area de
preparagao e armazenamento ndo sao providas de telas milimetradas;
INSTALAGOES FiSICAS - Janelas e outras Aberturas (Sistema De Exaust&o): As janelas s&o
mantidas ajustadas aos batentes ( bem fechadas/vedadas) e estdo bem conservadas, porém, na
area de preparagao e armazenamento, ndo séo providas de telas milimetradas;
RALOS E GRELHAS: os ralos ndo s&o sanfonados e ndo possuem grelhas e caixa de gordura;
INSTALACOES FiSICAS - Iluminaco: as luminarias localizadas na rea de preparagéo estdo
protegidas contra exploséo e quedas acidentais, mas nao sao apropriadas.
VENTILAGAO: ndo garante a renovagdo do ar e a manutengdo do ambiente livre de gases,
fumacga, pds, particulas em suspensédo e condensacado de vapores. O fluxo de ar nédo esta
adequado, pois incide diretamente sobre os alimentos. N&o ha equipamentos de ventilagéo e os
filtros para climatizag&o.
INSTALACOES ELETRICAS: Ha interruptores sem protecao oferecendo riscos de acidente de
trabalho por exposigéo ao calor. Necessita-se de reparos e higienizagéo.
INSTALACOES SANITARIAS E VESTIARIOS - Cliente e Manipulador: Possuem instalagdes
sanitarias, sendo as do manipulador comum a habitagdo. As portas mantidas fechadas, possuem
lavatérios de maos, porém ndo possuem os adequados produtos destinados a higiene pessoal
(sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e anti-séptico, coletores com
tampa e acionados sem contato manual e toalhas de papel ndo reciclados ou outro sistema
higiénico e seguro para secagem das maos).
LAVATORIO AREA DE MANIPULAGAO: N#o existe lavatérios exclusivo de méos na érea de
manipulagdo e em posi¢des estratégicas em relagdo ao fluxo de preparo. Ndo ha cubas
adequadas e em numero suficiente de modo a atender toda a &rea de preparagédo. Nao possui
sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e anti-séptico, coletores com
tampa e acionados sem contato manual e toalhas de papel ndo reciclados ou outro sistema
higiénico e seguro para secagem das maos e coletor de papel acionado sem contato manual.
EQUIPAMENTOS: Sao mantidos limpos e quando entram em contato com os alimentos, sdo de
materiais que ndo transmitam substancias toxicas, odores, sabores aos alimentos. Sdo mantidos
em adequado estado de conservacdo e sao resistentes a corrosdo e repetidas operagoes de
higienizag&o.
MOVEIS E UTENSILIOS: S&o mantidos limpos e quando entram em contato com os alimentos,
sao de materiais que n&o transmitam substancias toxicas, odores, sabores aos alimentos, porém
os utensilios devem ser guardados e, local adequado sem risco de contaminacao.
HIGIENIZAGAO DE INSTALAGOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS: embora
sejam mantidas estao limpas e protegidas, estdo desorganizadas. Realiza-se a desinfec¢do com
alcool a 96% ( pratos, talheres), porém orientou quanto a utilizagéo do alcool 70%.
Os funcionarios responsaveis pela higienizacdo das instalacdes sanitarias ndo utilizam
uniformes apropriados € bem como os manipuladores de alimentos.
PRODUTOS SANEANTES (HIGIENE AMBIENTAL, PESSOAL E DO ALIMENTO): Nao sdo
regularizados pelo Ministério da Satde. A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicativo
obedecem as instrugbes recomendadas pelo fabricante. N&o fazem uso de panos antibactéria.
Os produtos quimicos estdo separados dos alimentos descartaveis e embalagens. Os produtos
utilizados nas areas de preparo e armazenamento ndo sao inodoros e nem distintos daqueles
utilizados para a higienizagao das partes dos equipamentos e utensilios que entram em contato
com o alimento.
UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS UTILIZADOS NA HIGIENIZAGAO: Sao improprios para a
atividade (baldes, esponjas, luvas de borrachas) e ndo estdo disponiveis em numero suficiente.
N&o séo guardados em local reservado.
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CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS: A edificagdo e as
instalacdes ndo sao livres de vetores e pragas urbanas e ndo ha um conjunto de agdes eficazes
e continuas com o objetivo de impedir a atragdo, o abrigo, 0 acesso e ou proliferagdo de vetores
e pragas urbanas. O controle quimico ndo é executado por empresa especializada (conforme
legislagdo especifica). A empresa ndo possui o certificado de pragas disponivel no
estabelecimento.

ABASTECIMENTO DE AGUA: E utiizada somente &gua potavel para manipulagdo de
alimentos, porém, quando utiliza-se uma solugao alternativa de abastecimento de agua, nao é
atestada a potabilidade semestralmente por laudos laboratoriais. O reservatério esta suspenso,
devidamente tampado, livre de rachaduras, vazamentos, infiltracdes e descascamento, é
higienizado em intervalo méaximo de seis meses.

MANEJO DOS RESIDUOS: Os coletores sdo identificados, integros, de facil higienizagdo
e transporte. Os coletores estdo em nimeros e capacidade suficientes para conter os residuos.
Os coletores das areas de preparagdo e armazenamento ndo possuem tampas acionadas sem
contato manual. Os residuos sdo frequentemente retirados e estocados em local fechado e
isolado da area de preparacdo e armazenamento.

MANIPULADORES: Todos manipuladores possuem carteira de saude, mas ndo encontram-se
estédo disponibilizados na empresa. Os manipuladores nao possuem cortes, ferimentos, micoses
el/ou sintomas de enfermidades. Os funcionarios ndo apresentam-se com uniformes compativeis
a atividades. Nao ha local especifico para serem guardados roupas e 0s objetos pessoais. Nao
ha cartazes fixados cartazes de orientagdo sobre a correta anti-sepsia das maos e demais
habitos de higiene, afixados em locais de fécil visualizagao, inclusive nas instalagdes sanitarias e
lavatérios, portanto, ndo fazem o procedimento de lavagem e sanitizagdo das maos conforme
requisitos de boas praticas. Os manipuladores atendem os itens dos habitos operacionais (ndo
fumam, falam quando desnecessario, ndo cantam, ndo assobiam, ndo espirram, nao cospem,
nao tossem, ndo comem, ndo manipulam dinheiro, ndo falam no celular). Enxugam m&os em
panos ou toalhas ou outros atos que possam contaminar o alimento, ndo usam os cabelos
presos e protegidos, ha o uso de barba e bigode. As unhas séo mantidas curtas, limpas e sem
esmalte ou base. Todos os manipuladores apresentam-se com auséncia de objetos de adorno
pessoal (exceto alianca) e a maquiagem. Nao ha superviséo dos manipuladores.
MATERIAS-PRIMAS, INGREDIENTES E EMBALAGENS: N&o existem critérios para avaliagao
e selegdo dos fornecedores, a aquisicdo dos géneros alimenticios é feita na cidade de Porto
Velho e o transporte ndo é realizado em condi¢bes adequadas de higiene e conservagdo. Nao
ha area especifica para recepcdo de matérias-primas, mas ha o cuidado na compra de
ingredientes com embalagens integras. Os alimentos ndo pereciveis sdo adequadamente
acondicionados, mas os demais ndo s&o armazenados corretamente. A utilizag&o respeita o
prazo de validade ou é observada a ordem de entradas matérias-primas e ingredientes. S&o
adotadas medidas para evitar que as matérias-primas, os ingredientes e as embalagens
contaminem o alimento preparado.

PREPARACAO DO ALIMENTO: As matérias-primas, ingredientes e embalagens utilizadas para
preparacdo estdo em condigdes higiénico-sanitarias e sdo adequadas as atividades (conforme
legislacéo especifica). Nas etapas de producdo dos alimentos ha risco de contaminagdo. Os
alimentos preparados sdo separados, armazenados entre alimentos crus, semi-prontos e
prontos. Os funcionarios que manipulam alimentos crus realizam a higiene das maos antes de
manusear alimentos prontos. Produtos pereciveis sdo expostos a temperatura ambiente somente
pelo tempo minimo necessario. Quando as matérias-primas apos abertas nao forem totalmente
utilizadas sdo adequadamente acondicionadas. Nao é feito o tempo e temperatura do tratamento
térmico para assegurar a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos (no minimo 70°C, em todo
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alimento ou combinag¢des adequadas de tempo e temperatura). Nao séo avaliadas as mudangas
na textura e cor na parte central do alimento. Nao ha reutilizagao do 6leo e da gordura utilizadas
na fritura, portanto, ndo constituem uma fonte de contaminagdo quimica para o alimento
preparado. Os equipamentos que realizam as frituras ndo possuem termostatos. Oleo e gorduras
sdo descartadas imediatamente apds o uso para que ndo prejudique as caracteristicas fisico-
quimica ou sensoriais do alimento. Alimentos congelados sdo armazenados adequadamente. O
descongelamento é feito em refrigeracdo a temperatura inferior a 5°C, em micro-ondas ou
conforme orientagfes constantes na rotulagem do fabricante. Alimento descongelados séo
mantidos sob refrigeracéo e se ndo forem imediatamente utilizados e ndo séo recongelados. Os
alimentos preparados e armazenados sob refrigeragdo ou congelamento, ndo sao monitorados.
Os alimentos consumidos crus sdo submetidos a processo de higienizagdo, mas o procedimento
nao esta disponivel (fixado) no servico.

ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE DO ALIMENTO PREPARADO: A temperatura do
alimento preparado ndo é monitorada durante essas etapas. Os meios de transporte sdo
higienizados e estéo livres de vetores e pragas urbanas, portanto, os meios de transporte s&o
dotados de prote¢éo para o alimento.

EXPOSIGAO AO CONSUMO DO ALIMENTO PREPARADO: Os manipuladores realizam a
anti-sepsia das maos. Os equipamentos, moveis e utensilios disponiveis nessas areas nao estéo
sendo utilizados, pois as preparagdes s@o servidas na mesa para o cliente. Os equipamentos de
exposicdo de alimentos, quando utilizados, estdo em adequado estado de higiene e
funcionamentos, mas os equipamentos ndo possuem termostatos. Os equipamentos possuem
barreiras de protecdo que previnam a contaminag@o pelo consumidor ou outras fontes. Os
utensilios utilizados na consumagao ndo s@o descartaveis. Ornamentos e plantas da area de
consumagao nado constituem fonte de contaminagdo. A area de recebimento de dinheiro, cartdes
e outros meios utilizados para o pagamento de despesas, é reservada. Os funcionarios
responsaveis pelos pagamentos sdo orientado e ndo manipular alimentos preparado, embalados
ou n&o.

DOCUMENTAGAO E REGISTRO: o estabelecimento nao dispée de Manual de Boas Préticas e
procedimentos operacionais padronizados. Ndo ha funcionario e ou responsavel que tenha o
curso de boas préaticas, com carga horaria, o conteudo programético e a frequéncia de
realizag&o com 0s registros.

RESPONSABILIDADE: Os manipuladores foram orientados com palestra sobre: Higiene
pessoal, contaminantes alimentares; doengas transmitidas por alimentos; manipulagéo higiénica
dos alimentos e Boas Praticas.

SOLICITAGAO IMEDIATA:
e Providenciar equipamentos de protecdo individual (Touca, Luvas, Aventais e Calgado
Antiderrapante);
e Fazer a padronizacdo de uniformes, sendo distintos para a area de manipulagdo e
limpeza;
e Aquisicdo de produtos de assepsia adequados: papel toalha, sabonete liquido
antisseptico inodoro, coletores de lixo com tampa e pedal;
e Aquisicéo de lixeiras com tampa e pedal para as areas de manipulagao.
Visto que, demais adequacgdes quanto a estrutura devem ser feitas por ordem de prioridade.
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= Ajustes técnicos no site da Vila Nova de Teotonio
Acdes realizadas para melhorias do site www.viladeteotonio.com.br:

() desenvolvimento de novo layout promovendo identidade visual da localudade na
internet, seguindo os padrdes da web mundial, dando prioridade a fluidez para facil
acesso a todos os browsers;

(i) desenvolvimento do site em um modelo parallax (método que permite que o usuério
navegue por todo o site sem a necessidade de abrir/trocar vérias paginas — rolagem
dindmica);

(i) produzagéo de contetdo digitalizado como textos/imagens e identificagdes da localidade
para desenvolvimento do site;

(iv) entrega do site ja hospedado e em funcionamento na web.

A comunidade da Vila Nova de Tectdnio quer receber voceé e

sua familia X
- \ =
Venham apreciar nossas atragdes turisticas e saborear nossa ¥
gastronemia! P
Gt . ;-

Acoihedors. d Vb Nova de Tectdnio esta bealzada no esiado de Ronddnky, 3 40 i
cagtal com fach acesso va BR-J19
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A caminhada gelos 200 malios 80 piar ¢ crta JSaa Cpomunsade para comenglar a
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Imagem 03: Imagens do site www.viladeteotonio.com.br
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Imagem 04: Imagens do site www.viladeteotonio.com.br
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= Banco de Imagens da Vila Nova de Teotonio

Produgéo de banco de imagens da Vila Nova de Teotdnio com as seguintes especificagdes
técnicas:

(i) incluséo de imagens aéreas através da utilizagdo de drone (veiculo aéreo nao tripulado);

(ii) utilizagéo de equipamentos DJI, referencia internacional na area;

(i) demais equipamentos utilizados: Canon 5D, Canon 6D e Sony Nex 5n;

(iv) fotégrafo profissional José Mario Graga Miranda;

(v) cesséo dos direitos autorais na forma do Art. 49, da Lei n® 9.610/98, conforme Contrato
de Cessé&o de Direitos (Anexo) assinado em 08/01/2014;

(vi) as imagens foram disponibilizadas em alta resolugéo a contratante.

60211500 (0211503 (0211504 (60211505 60211506

G0211513 60211514 (0211515 60211516 G0211517

60211525 (0211530 60211532 60211535
a rm

60221563 (0221570

IMG_5916 IMG_5917 IMG_5919 IMG_5921 IMG_5922 ‘

IMG_5932 IMG_5833 IMG_5934

oy ™

Imagem 05: miniaturas do banco de imagens
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Imagem 06: miniaturas do banco de imagens
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Contrato de cessao definitiva de imagens

‘ . 1 - Planejamento, Pesquisas e Qualificaio Ltda
CONTRATO DE CESSAO DE DIREITOS
INSTRUMENTO PARTICULAR DE CONTRATO DE CESSAO DE DIREITOS
AUTORAIS SOBRE OBRA FOTOGRAFICA

Pelo presente instrumento particular de contrato, de um lado, doravante denominada
simplesmente CESSIONARIA, a empresa J1 Plangjamento, Pesquisa ¢ Qualificagho
LTDA. com sede em Porto Velho, 4 rua D. Pedro [1, 637 - Caian, inscrita no CNPJ sob
n° 09.661.717/0001-59, neste ato representada por sua Diretora, sra, Claudia Regina
Bogo de outro lado. doravante denominado simplesmente CEDENTE. a empresa
Lemme Solugdes em Publicidade e Tecnologia LTDA, com sede em Porto Velho, & rua
Dr. Agenor de Carvalho, 1889 — Agenor de Carvalho, mscrita no CNPJ sob n’
10.836.462/0001-05, neste ato representado pelo sr, José Mario Fraga Miranda tém
entre si, justo e contratado o que segue.

CLAUSULA 1 — O CEDENTE ¢ responsavel pela criagdo de imagens da Vila Nova de
Teotdnio, sendo legitimo detentor dos Direitos Autorais Morais ¢ Patrimoniais sobre
tais obras. as quais ficam fazendo parte integrante do presente ajuste.

CLAUSULA 2 - Também pelo presente instrumento, o CEDENTE, na forma do art.49
da Lei n° 9.610/98, cede e transfere 3 CESSIONARIA, de forma total, definitiva,
irrevogavel e irretratavel, tanto para o Brasil como para todo e qualquer outro pais. os
direitos autorais patrimoniais sobre as fotos por ele escolhidas na forma da cléusula |
supra, para as finalidades de compor matenais publicitirios, promocionais.
institucionais da CONTRATANTE.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Dispensa 0 CEDENTE, a citagdio de seu c¢rédito autoral na
divulgagdo das obras fotogrificas cujos direitos foram por cle cedidos. desde que
utilizadas para fins publicitérios, promocionais e institucionais da CESSIONARIA.

CLAUSULA 3 — A cessfio supra, por total e definitiva, implica em que nfio haverd
qualquer espéeie de limitagdio aos direitos ora negociados, desde que para as finalidades
constantes deste instrumento, em particular quanto & quantidade de exemplares
reproduzidos, nem quanto a sistemas de distribuigio. nem quanto & circulag@o nacional
ou estrangeira, utilizagiio em qualquer tipo de material relacionado na clivsula 2
“caput” acima.

CLAUSULA 4 ~ Sera licito a CESSIONARIA a transmissdo dos direitos a empresa
Santo Anténio Energia e a Associagdo Vila Nova de Teoténio ora cedidos, por cessdo
ou concessiio, direitos totais ou parciais, de sua utilizagio econdmica, de forma gratuita
ou onerosa, mas sempre para as finalidades constantes da ¢ldusula 2 supra.

CLAUSULA 5 - A exclusividade de que se investe a CESSIONARIA serd oponivel
mesmo contra o proprio CEDENTE gue no poderd reproduzir esse trabalho por
qualguer forma ou a qualquer titulo, a nfio ser para constar em seu portfolio, festivais de
comunicagdio ou eventos similares.

Paa D Padro I, 637 - Sals 1009-8
ead” Cesttro Evresarial Porte Yeiha
Parta Velbo-Boodbwia - CEP, 26300151

Sl -+ 55 (B%) 2223 0304
costate@il tarbe

Imagem 07: pagina 01 do contrato de cess&o de imagens
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' J1 - Planejamento, Pesquisas e Qualificage Ltda

CLAUSULA 6 - Pela cessio dos direitos autorais, o CEDENTE receberi da
CESSIONARIA g importancia bruta de RS 735,00 (setecentos e trinta ¢ cinco reais) no
ato de entrega das fotografias, contra emisso de nota fiscal ou Recibo de Profissional
Autdnomo/RPA — emitido pela secretaria fazendaria local.

CLAUSULA 7 — Em caso de infragiio a qualquer das cldusulas aqui estabelecidas, a
parte infratora arcard com a multa nio indenizatdria de valor equivalente a 20% (vinte
por cento) sobre o valor estabelecido na clausula 7, corrigida monetaniamente segundo a
variagdo do IGPM. além de suportar eventuais perdas ¢ danos,

CLAUSULA 8 - Fica eleitv o foro da comarca de Porto Vellw, com exclusio de
qualquer outro, por mais privilegiado que seja, para dirimir eventuais ddvidas
porventura oriundas deste contrato.

E por estarem justos ¢ contratados, firmam o presente instrumento em duas vias de igual
teor e forma, na presenca das testemunhas que igualmente o subscrevem,

Porto Velho - RO, 08 de janeiro de 2014,
<

. /h"’g"' : s
J1 Planejamento, Pesquisa ¢ Qualificagdo LTDA
CNPJ sob n® (9.661.717/0001-59

lugdes em Publicidade e Tecnologia LTDA

CNPTT10.836.462/0001-05

\ ~ 'P' ) g .»"l A0 (
Ve \ondiug™ “Thizen
1= Festemunha v
Daniele Carolina Prado Braziio
CPF: 766.237.502-15

DNeleaclo. Rachivecon
2* Testemunha

Natascha Rechenticow Alves Sant’Anna
CPF: 761.082.012-15

R Bom Pedra 1, 637 - Sala 1098 |
Centry Erpresarial Ports Velko
Porto Velve-Rarddnia - CEP. 18.801-151
Tel: +55 (89) 3223 0304
tontate (@]l turlr

Imagem 08: pagina 02 do contrato de cess&o de imagens
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d L "\ NOTA FISCAL DE PRESTAGAO DE SERVIGOS |
LEMME SOLUCOES EM PUBLICIDADE E TECNOLOGIA LTDA - ME SERIE "A" '
1 Ve Sravca - CLENTE
RUA AGENOR MARTINS DE CARVALHO, 1725 - SALA 01 3 Vo Roem SMTABR I0AE 000106
BAIRRO AGENOR ML DE CARVALHO M Aars T
CEP 76.820-320 - PORTO VELHO - RO
.  CNPJ »° 10.836.462/0001-05 INSC. MUNICIPL: 1430320 ) | ot o Ervssc s {) L ol cQo[L'

C" 1CPY:

wn 7l ‘m/oooi 55

"ho 13%01-16L

cuant, | unip, " SERCTIGAG RO BSAVIGSS | rnmGoUNm, PIEGE TGTAL
‘ o) 3
0l lol | So/afhyhiorh pangar alonJids ol [T13500 | N35.00
J - p- = A a4
2 h mq Q
A~ Al " 4
\. .
= -'\
BASE DE
IFORMAGOES COMPLEMENTARES cALCULO ﬂ/ ,j)b 00 j
ALlkQUOTA )
RESERVWALO AD FIECO. ".
\ )
MEM Grafica o Edit. Lida - Av. Brasiia, 3201 - 5. J. Bosco - Tels: 32245116/ 3223.5109 vau.onvom. ;\
CNPJ 01.178.195/0001-38 - Insc. Estadusl; 00000000573685 - Insc, Municipal: 1233 3 b D {7 )
03 BLS - 25x4 de 000.101 & 000.175 - AIDF n® 1955/2013 de 08/10/2013/PMPV-RO | POS SERVICOS ,

AECERNTMOS) DE LEMME SOLUICOES EM PUBLICIDADE E TECHOLOGA LTOW - NE, O SERVIGES CONSTANTES DA NOTA FISCAL DE SERVGOS SEIGE “4°

000106

Poro Veiho, de de

Adaninute

Imagem 09: documento financeiro do contrato de cessdo de imagens

= Desenvolvimento do design grafico das placas e outdoors a serem instaladas na Vila
Nova de Teotonio

Desenvolvimento do design grafico para aplicagdo em midia exterior - placas modulares, a
serem dispostas em locais de grande visibilidade, como a beira de rodovias, conforme modelos
apresentados a seguir:



http://pt.wikipedia.org/wiki/Rodovia
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Imagem 11: modelo de outdoor desenvolvido
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Imagem 12: modelo de placa indicativa desenvolvida

-

= Estratégia de divulgagdo em hotéis e pontos de referéncias turisticas na cidade de
Porto Velho

Com o objetivo de iniciar o processo de divulgagéo da Vila Nova de Teoténio como produto
turistico, o presente material (Imagens 13 e 15) foi distribuido em mais de setenta e cinco (75)
meios de hospedagem localizados na cidade de Porto Velho, assim como:

Principais Restaurantes de Porto Velho;

Centro de Atendimento ao Turista (CAT) do Porto Velho Shopping;

Centro de Atendimento ao Turista (CAT) da Estrada de Ferro Madeira Mamoré;
Coordenadoria de Turismo do Estado de Rondbnia;

Faculdade FIMCA, curso de Turismo;

Faculdade S&o Lucas, Curso de Hotelaria.

Ainda como o objetivo de potencializar a divulgagdo externa da Vila Nova de Teotdnio, foi
solicitado junto a Secretaria Municipal de Desenvolvimento Socioeconémico — SEMDESTUR e
Coordenadoria Municipal de Turismo — CMTUR, da Prefeitura Municipal de Porto Velho, a
inser¢do das informagdes da Vila Nova de Teotdnio no miniguia turistico do municipio.
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Imagem 14 — Mosaico — material disponibilizado (Santo Antonio Energia, nov/2013)
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Imagem 15 — suporte promocional a comercializagdo — folder (Santo Antonio Energia, ago/2012)

Em decorréncia da acdo promocional realizada, a equipe técnica da Superintendéncia de
Turismo do Estado de Rond6nia —SETUR teve maior contato com a realidade da Vila Nova de
Teotonio, passando a reconhecer seu potencial turistico.

A partir dai, decidiu pela realizagdo da premiagdo do 20 Concurso de Fotografia Rondénia é
Mais, assim como a entrega dos certificados a apoiadores da atividades turisticas no estado de
Rondbnia.

A apresentagéo da Vila Nova de Teotdnio como o mais novo projeto de turismo incentivado pelo
Governo de Ronddnia por meio da Superintendéncia de Turismo (SETURYr), foi realizada na
tarde do dia 20/02/2014. Na oportunidade foram premiados os classificados no Concurso de
Fotografia ‘Rondénia é Mais’; foi langado selo comemorativo ao centenario de Porto Velho e
foram agraciados com o titulo ‘Amigo do Turista’ as pessoas que incentivam o turismo no
Estado.

De acordo com o superintendente, promover o atrativo turistico da Vila Nova de Teotbnio foi a
principal razéo para a programagdo acontecer no local. Resultado de parceria entre 0 Governo
do Estado, por meio da SETUR e a Associagdo de Moradores e Produtores da Nova Vila de
Teotdnio, o ponta pé inicial do projeto turistico registrou um saldo positivo a julgar pela presenga
de expressivos nomes da cultura rondoniense.
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A presenca de formadores de opinido, a exemplo de jornalistas, historiadores , turismélogos,
representantes do trade turistico como a presidente da Abav , Ana Paula Pelegrini e de
autoridades, entre as quais o procurador federal Ricardo Leite, traduziu o sucesso da estratégia
de marketing que promete promover a imagem da Vila Nova de Teoténio?.

O Governo do Estado através da Superintendéncia Estadual de Turismo-SETUR convida para
a Solenidade de Entrega da Premiacdo do || CONCURSO DE FOTOGRAFIA RONDONIA E MAIS &
os Langamentos do Site Oficial da Setur, Campanha "Eu Amo Rondonia®, Calendario de 2014 e
atividades esportivas e recreativas.

Data: 20 de Fevereiro de 2014 - quinta-feira
Hora: 16h
Local: Vila Nova de Teotdnio - 40 Km de Porto Velho, sentido Rio Branco.

Porto Velho - RO
Contato: (69) 3216-1044

3216-5973
Parceires ) Realizacio:
€9 o @ nolbsia @ | i ) RONDONIA

Imagem 17 — Convite do 2° Concurso de Fotografia do Estado de Rondénia

1 http://www.newsrondonia.com.br/noticias/governo+lanca+projeto+turistico+da+nova+vila+de+teotonio/42467
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Imagem 18 — Composicdo da Mesa - representantes da Santo Ant6nio Energia, Governo do
Estado, Associagdo dos Moradores — Superintendéncia de Turismo do Estado de Rondénia
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Imagem 19 — Imagens do Facebook da Superintendéncia de Turismo do Estado de Rondénia
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= Plano de Desenvolvimento do Lazer e do Turismo Integrado Sustentavel da Vila Nova
de Teot6nio

O documento visa sistematizar os resultados do CONTRATO CT.DS.101.2012, de Prestagao de
Servigos de Assessoria na Implantacdo do Programa de Apoio as Atividades de Lazer e Turismo
do Projeto Basico Ambiental — PBA, de 06 de fevereiro de 2012, em versdo que permita sua
eXxecugao.

O Plano de Desenvolvimento do Lazer e do Turismo Integrado Sustentavel da Vila Nova de
Teotdnio consiste em um planejamento integrado e indutor do desenvolvimento sustentavel,
compreendendo trés partes distintas:

Parte | - ANALISE SITUACIONAL BASEADA NAS ACOES DESENVOLVIDAS
Parte Il - MARCO LOGICO DO PLANO
Parte Il - PLANOS OPERACIONAIS

A primeira parte realiza a analise situacional baseada nas acdes e prospecgdes desenvolvidas
entre os anos 2012 e 2014: sensibilizagdo da comunidade local e levantamento do sistema e
mercado de turismo da Vila Nova de Teotbnio.

A segunda parte apresenta o marco l6gico do plano: norteado pelas diretrizes da Politica
Nacional de Turismo, tem como base os eixos de atuagdo do Programa de Regionalizagao do
Turismo, que por sua vez, representam, de forma pratica e aplicavel, o préprio ciclo de
desenvolvimento e produgdo de atividades, bens e servigos turisticos nos municipios. Estes
eixos orientam as agdes estratégicas que se constituem nas areas de resultados a serem
alcangados.

A terceira parte apresenta os planos operacionais, ou seja, as agdes de apoio a gestdo,
estruturacdo e promog&o do turismo, representadas pelos oito eixos de atuagdo. Em resumo,
trata-se do que deve ser feito (inclusive do que ja foi realizado), em alinhamento & Politica
Nacional de Turismo, para o desenvolvimento sustentavel da atividade da Vila Nova de Teotdnio.

Por findar, espera-se que o presente documento técnico possa ser considerado um plano
setorial/complementar do Plano Municipal de Turismo de Porto Velho e também instrumento
base para a elaboragao de projetos, propostas de captacdo de recursos, informes e planos de
acao dos eixos de estruturagdo do turismo preconizados pela Politica Nacional de Turismo -
Plano Nacional de Turismo 2013-2016, do Ministério do Turismo — MTur.
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Imagem 20 — Plano de Desenvolvimento do Lazer e do Turismo Integrado Sustentével
da Vila Nova de Teotdnio
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= Plano de Desenvolvimento do Lazer e do Turismo Integrado Sustentavel do Distrito
de Jaci-Parana

O documento visa sistematizar os resultados do CONTRATO CT.DS.101.2012, de Prestacao de
Servigos de Assessoria na Implantagdo do Programa de Apoio as Atividades de Lazer e Turismo
do Projeto Bésico Ambiental — PBA, de 06 de fevereiro de 2012, em vers@o que permita sua
execugao.

O Plano de Desenvolvimento do Lazer e do Turismo Integrado Sustentavel do Distrito de Jaci-
Parana consiste em um planejamento integrado e indutor do desenvolvimento sustentavel,
compreendendo trés partes distintas:

Parte | - ANALISE SITUACIONAL BASEADA NAS ACOES DESENVOLVIDAS
Parte Il - MARCO LOGICO DO PLANO
Parte 11l - PLANOS OPERACIONAIS

A primeira parte realiza a analise situacional baseada nas agdes e prospecgdes desenvolvidas
entre os anos 2012 e 2013: sensibilizagdo da comunidade local e levantamento do sistema e
mercado de turismo do distrito de Jaci-Parana.

A segunda parte apresenta o marco logico do plano: norteado pelas diretrizes da Politica
Nacional de Turismo, tem como base os eixos de atuagado do Programa de Regionalizagao do
Turismo, que por sua vez, representam, de forma pratica e aplicavel, o préprio ciclo de
desenvolvimento e producdo de atividades, bens e servigos turisticos nos municipios. Estes
eixos orientam as agdes estratégicas que se constituem nas areas de resultados a serem
alcangados.

A terceira parte apresenta os planos operacionais, ou seja, as agdes de apoio a gestéo,
estruturagdo e promogédo do turismo, representadas pelos oito eixos de atuagdo. Em resumo,
trata-se do que deve ser feito (inclusive do que ja foi realizado), em alinhamento a Politica
Nacional de Turismo, para o desenvolvimento sustentavel da atividade no distrito de Jaci-
Parana.

Por findar, espera-se que o presente documento técnico possa ser considerado um plano
setorial/complementar do Plano Municipal de Turismo de Porto Velho e também instrumento
base para a elaboragdo de projetos, propostas de captacdo de recursos, informes e planos de
acao dos eixos de estruturagdo do turismo preconizados pela Politica Nacional de Turismo -
Plano Nacional de Turismo 2013-2016, do Ministério do Turismo — MTur.
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Imagem 21 — Plano de Desenvolvimento do Lazer e do Turismo Integrado Sustentavel
do Distrito de Jaci-Parana
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