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ANEXO XIV - BOAS PRATICAS E TESTE DE
PROCESSAMENTO
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ANEXO XV - REUNIAO ADMINISTRATIVA
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ANEXO XVI - AVALIACAO SOBRE BOAS
PRATICAS NA PRODUCAO
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ANEXO XX - REUNIAO COM JUVENTUDE
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DEMONSTRATIVAS - DIA DE CAMPO PLANTIO
DE FRUTIFERAS
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ANEXO XXXI - CAPACITACAO EM
ADMINISTRCAO RURAL E GESTAO DA
AGROINDUSTIA DE POLPA DE FRUTAS
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ANEXO XXXII - GEORREFERENCIAMENTO
AGROINDUSTRIA DE SAO CARLOS
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ATA DE REUNIAO DO 1 ENCONTRO DE MULHERES DO MEDIO E BAIXO MADEIRA.

Local: Distrito de Demarcacéo.

Data: 10-11/03/2016

Participantes: Instituicdes Publicas e Privadas conforme segue a lista.
Horario de inicio: 08 hs

Elaborado por: Sheila Dolores Tristdo

Pauta: | ENCONTRO DE MULHERES DO MEDIO E BAIXO MADEIRA

Nos dias 10 e 11 de marco de 2016 125 mulheres que residem ao longo do rio Madeira
reuniram para realizar o I Encontro de Mulheres ribeirinhas do Baixo Madeira no
distrito de Demarcacdo as margens do rio Machado. Com uma programacao voltada
para ser executada durante as 16 horas de viagem, até o distrito de Demarcacéo, o
barco partiu no dia 10/03/2016 as 13hs quando iniciou o almogo de confraternizacio.
Logo apds, iniciaram as atividades que envolveram‘ palestras, oficinas, apresentacio ée
filmes, dicas sobre maquiagem e comercializacdo da producdo artesanal. Ainda no dia
10, no periodo da noite, o PAJ, coordenador do evento, fez a apresentacao de todas as
instituicBes presentes., a saber: e a Secretaria de Estado Assisténcia Social e
Desenvolvimento — SEAS representada pela Sra. Valdenice D. Ferreira Universidade
Federal de Ronddnia — UNIR, Assembleia Legislativa do Estado de Rondénia, Secretaria
Municipal de Saide — SEMUSA, Secretaria do Estado de Saude — SESAU, Federac¢ao dos
Trabalhadores na Agricultura de Ronddnia — FETAGRO, Concelho Municipal de Defesa
dos Direitos da Mulheres CMDDM, Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural -
EMATER, Servico Nacional de Aprendizagem Rural — SENAR; Instituto Escolar somos
Brasileiros — IESB. Na oportunidade apresentaram o trabalho de suas instituicdes e a
relacdo com as mulheres ribeirinhas. No dia 11 de marco, ja no distrito de Demarcacao,
atividades iniciaram as 08: 00 horas com um café regional feito pelas mulheres do
distrito de Demarcacédo e as 09 horas iniciou oficialmente o 1 Encontro de Mulheres
Ribeirinhas do Baixo Madeira, com a formacdo de Mesa composta pela representante
do Movimento Articulado de Mulheres do Médio e Baixo Madeira Sra. Chirlene Adelino

do Nascimento representante do distrito de Sao Carlos, Priscilla Paulino Representando

os administradores de distrito; Vania Ferreira representando a ESBR e Valdenice
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Ferreira. Iniciando sua apresentacdo Chirlene Adelino destacou alguns avancos na areg
das politicas publicas a nivel Estadual, porém, deu o mesmo destaque para a auséncia
destas politicas na regido ribeirinha. Relatou as perdas desde a enchente de 2014, e
cobreou as politicas plblicas em todas as esferas na Salde, na Educacdo, na Seguranca
Publica, na Comunicacao, na Infraestrutura e finalizou destacando a necessidade de se
rever o contrato dos barcos para o transporte da producdo, que segundo ela, néo
atende as demandas da comunidade rfbeirinha, uma vez que nao transporta um dos
principais produtos da regiao que é o peixe. Em resposta a secretaria da SEAS afirmou
a importancia do servico do barco e dos servicos prestados para toda populacio
ribeirinha, e que ele deve ser ampliado para garantir a vida da populacéo ribeirinha
como atendimento de registro de documentos e entre outros. Fizeram uso da palavra
as representantes dos distritos de: do distrito de Tira Fogo Marivane Reis ressaltou que
0 poder publico precisa de uma politica para garantir o transporte todo e qualquer tipo
de producao do agricultor ribeirinho e cobrou, tanto na esfera Estadual quanto na
Municipal, um plano de reconstrucdo das habitagées moradores atingidos pela cheia
de 2014. Demarcagao Sra. Rozangela Correa Maia e Sra. Janismeire Costa M. Rego,
cobraram profissionais para o posto de salde e para a escola. Também fizeram uso da
palavra as representantes do Distrito de Cujubim Sra. Andreia Eugenio de Souza;
distrito de Sdo Carlos Rosilene de Vieira da Silva; distrito de Nazaré Sra. Maria Cris
Alves de Souza; comunidade de Boa Vitoria Maria de Nazaré; distrito de Calama Maria
de Nazaré R. Pinto; De um modo geral foi consenso, na fala de todas as mulheres a
auséncia das politicas publicas no Baixo Madeira e destacaram a falta de seguranca na
regido do baixo madeira, que tem contribuido para o aumento de casos de violéncia
contra a mulher e o consumo drogas que invadem a familia ribeirinha. Em sintese as
demandas apresentadas foram citadas em todos os distritos do baixo Madeira, a saber:
Auséncia de uma politica de saude foi com relacdo a falta de atendimento médico no
Baixo Madeira, e a impossibilidade de um atendimento de emergéncia para Porto
Velho e nas Unidades de Pronto Atendimento — UPA quando ha estrutura fisica ndo ha
presenca de profissionais Medico, Enfermeiras, Agentes Comunitarios, Dentistas. Com
relacao a comunicagao destacaram o isolamento em que vivem, uma vez que a rede de

telefonia funciona precariamente dificultando assim a comunicacdo, desta forma,
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solicitaram a instalacdo e manutencdo de aparelhos publicos telefdnicos e da linha
residéncias para viabilizar a comunicacdo. Ainda com relacdo a comunicacdo
solicitaram pontos de internet a fim de oportunizar a realizacdo dos cursos a distancia.
Entre as solicitagbes consta também a presenca de um agencia da Caixa Econémica.
Iluminacdo publica, pavimentac¢do calcada, em todos os distritos pois aqueles distritos
que tinha calcadas perderam depois da cheia de 2014. Reforma nas escolas e
contratagdes para professores segundo relatou uma aluna a "escola esta a cada dia se
teorizando por falta de manutengdo, equipamentos com defeito ventilador, quadro,
refeitério, bebedor quebrado, salas de aula sem lampada, ndo possui quadra esportiva,
biblioteca, salas de aula ndo ha forro; a, merenda escolar é inconstante e ®s
professores trabalham por amor a profissdo pois ndo tem estrutura para eles ficarem”
A urgéncia na reforma das escolas foi recorrente entre todas as falas. A moradora
Janismeire Costa M. Rego falou da importancia de ter uma escola fortalecida. Disse
ainda que seus filhos tiverem que ir para Porto Vélho para estudar e ela continua no
distrito de Demarcacdo trabalhadora producdo. A Sra. Cleomar Braga Gongcalves
registrou o fato de que 0 acesso para as criangas irem para a escola foi interrompido
pois a constru¢do da ponte ndo foi concluida. Solicitou também a fiscalizacdo nas
voadeiras escolar pois ndo ha o profissional para 0 monitoramento das criancas, e os
coletes estdo precarios, colocando as criangas em risco de morte. Segundo Sra. Maria
Salvina (Zezé) é necessario a autonomia para os distritos na escolha dos seus
representantes, através de eleicdo direta para os administradores (as), bem como a
presenca de creches para as maes do Médio e Baixo Madeira. Representando Cujukim
Sra. Andreia Eugenio de Souza, registrou sua indignacdo pela falta de politicas e na
invisibilidade da populacéo ribeirinha e que so é lembrado hora do voto. Segundo sir.
Jodo Batista da Silva Carvalho registra a necessidade dos filhos de ribeirinhos e
ribeirinhas de uma escola técnica agricola, para que ndo precisem ir para cidade fazer
um curso técnico e se distanciar da familia e consequentemente no seu retorno poder
atuar no campo. Na verdade, ndo ha incentivo para nossos filhos e filhas a ficar
morando nos distritos. Em respostas a solicitacdo a secretaria da SEAS lamentou a
auséncia das demais instituicdes do poder publico para ouvir o clamor daquelas

mulheres. Em suas consideragdes garantiu que todas as solicitagbes feitas serdo
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avaliadas e encaminhadas para cada instituicdo publica, seja ela na esfera Estadual ou
Municipal e entregue aos seus titulares. Finalizando o evento, a representante do PAJ
Sandra Regina Nunes dos Santos, encaminhou a solicitagdo das mulheres para.a
criacdo de um férum de Mulheres Ribeirinhas do Baixo Madeira, dentro da estrutura da
SEAS, com representantes das instituigdes publicas e da sociedade civil. Feita a

solicitacdo a secretaria acatou e se comprometeu publicamente em apoiar a criacéo do

Férum na forma que foi apresentado.

FIM DE TEXTO
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“'be‘m'*’ "‘*“”“’ B0 ”‘“""‘" Mulheres e o Desenvalvimento Socioambiental

Programagao do Barco
Sarda de Porto Velho — Porto Cai N agua

Almogo
- = Oficina sobre Saude da Muther

» Palestra “Cidadania Integral para as Mulheres

= Palestra sobre violéncia Contra as Mulheres

= Oficina sobre Cuidados com a Pele

= Mini-Curso de auto-maquiagem
Jantar
Cinema a:Bordo Filme: De pernas pro Ar. O filme aborda
as dificaldades para a mulher se manter no mercado de
. trabalho tendo que administrar a vida doméstica. Depois
da exibigdo, havers debate sobre o contetido do filme.

Show Musical: Patricia Voz e Violdo

Programacao do Evento
Café Regional em Demarcacdo
Exposicdo e comercializagdo dos trabalhos Artesanais

> Abertura do Encontro: Distrito de Demarcagio

= Secretaria de Estado da Assisténcia Social — SEAS

= Coordenadora de S6cioeconomia da Energia
Sustentavel do Brasil - ESBR

= Representante do Movimento de Mulheres do
Médio e Baixo Madeira

= Representante dos administradores de distritos do
baixo madeira

= Representante do distrito de Demarcacao (sede do
evento)

= Representante da Universidade Federal de
Rondénia — UNIR

= Federagdo dos Trabalhadores na Agricultua de
Rondénia - FETAGRO

> Apresentacdo dos Temas dos Pré-Encontros

> Debate com convidados:

= Representante da Secretaria de Seguranga Defesa e
Cidadania

Barco
- SESAU
UNIR
Delegacia da Muther
C&C Cabelereiros
C&C Cabelereiros
Barco

Arcadis

Distrito Demarcagdo
Artesds do Baixo Madeira
Valdenice D. Ferreira.

Juliana de Oliveira.
Chirlene Adelino
Priscila Pantoja.

Rosangela Maia Correia

Maria das Gracgas do
Nascimento.

Isabel Soares

ARCADIS
Plenaria do Encontro

SESDEC

RS

SRETESESE



* Representante da Secretaria de Estado de Educagéo

* Representante do Barco do Transporte da
Produggo;

* Representante da Secretaria de Infraestrutura

= Representante da Delegacia da Muther

= Formacao do Férum de Mulheres Ribeirinhas do
Baixo Madeira- FMRBM

* Encaminhamentos

» Encerramento do Encontro

Almogo ]

» Entrega dos Computadores a Associacdo de

Mulheres do Distrito de Demarcacao - AMDD

= Oficina sobre Seguranca Alimentar
= Oficina para elaboragdo de Plano de Pequeno
Negdcios
= Palestra: Combate a Dengue, Chicungunha e Zika
Virus e distribuicdo de materiais

. Jantar

' Cine a Bordo Exibicdo do filme “O AMOR E A FURIA”. O
.+ filme mostra o drama de uma familia cercada por
problemas sociais, especialmente 0 machismo e a
.. violéncia. Depois da exibicdo, havera debate sobre o
. conteido do filme.

| Livre

SEDUC
SEAS
DEOSP

Arcadis
SEAS, ESBR e FMREM
Barco

ESBR/AMDD

Programacéio do Barco - Retamo a Porto Veltho

SEAS
- SENAR

SESAU

Barco
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ANEXO Il - REGISTRO FOTOGRAFICO

Foto 1 - Reunido com a CONAB para inclusao d
COOMADE no PAA em Porto Velho, no dia 03 de COOMADE no PAA em Porto Velho, no dia 03 de
novembro de 2015. novembro de 2015.

Foto 3 — Reunido na SUPEL/RO para tratar da Foto 4 - Reunido na SUPEL/RO para tratar da
participacdo da COOMADE nos pregbes eletronicos participagdo da COOMADE nos pregdes eletronicos
do governo, dia 04 de dezembro de 2015. do governo, dia 04 de dezembro de 2015.

Foto 5 — Reunido com a Secretaria da Secretaria de Foto 6 — Reunido com a Secretaria da Secretaria de
Estado Assisténcia Social e Desenvolvimento - SEAS, Estado Assisténcia Social e Desenvolvimento - SEAS,

em 22 de margo de 2016. em 22 de marco de 2016.



Foto 7 - Reunido da nutricionista do PAJ na Foto 8 — Reunido da nutricionista do PAJ na
Coordenadoria de Vigilancia Sanitaria, dia 18 de Coordenadoria de Vigilancia Sanitaria, dia 18 de
janeiro de 2016. janeiro de 2016.

y ( —— ‘ g .
Foto 9— Reunido com o SENAI para solicitar curso de Foto 10 — Reunido com o SENAI para solicitar curso
calderista, em 15 de fevereiro de 2016. de calderista, em 15 de fevereiro de 2016.

Foto 11 — Reunido com a AGEVISA - SEAS, em 02 de Foto 12 — Reunido com a AGEVISA - SEAS, em 02 de
marco de 2016. margo de 2016.
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Foto 13 — Reunido com secretirio da Secretiria Foto 14-— Reunido com secretrio da ecretéria;
Municipal de Meio Ambiente - SEMA, em 09 de Municipal de Meio Ambiente - SEMA, em 09 de
marco de 2016. marco de 2016.
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GSINA W Energia

Sustentavel
JIRAU do Brasil

ATA DE REUNIAO SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE COMPRAS E LICITAGCOES
DO ESTADO DE RONDONIA. SUPEL.

Local: Superintendéncia Estadual de Compras e Licitagdes do Estado de Rondénia —
SUPEL

Data: 04 de dezembro de 2015

Participantes: Sra. Vanessa Duarte Ermenegildo - Pregoeira Oficial do Estado/SUPEL;
Sra. Patricia Martins - Departamento Cadastros SUPEL. e Moises Moreira da Silva

Hora de Inicio: 09:hs

Elaborado por: Sheila Dolores Tristao

PAUTA: Processos para Habilitagdo e Cadastramento empresas para participacdo em
pregdes eletronicos, licitacdes e outros.

O consultor Sr Moises Moreira da Silva reuniu-se na sede da Superintendéncia Estadual
de Compras e Licitagdes do Estado de Ronddnia. SUPEL Porto Velho/RO, com a Sra.
Vanessa Duarte Ermenegildo - Pregoeira Oficial do Estado/SUPEL; Sra. Patricia Martins
- Departamento Cadastros SUPEL, para tratar Processos Exigiveis para Habilitacdo e
Cadastramento Empresas para Participagdo em Pregdes Eletrénicos, Licitacdes e outros.
No primeiro momento o consultor pediu para as representantes da SUPEL maiores
esclarecimentos dos procedimentos para que empresa juridicas, como a Cooperativa —
COOMADE que precisa realizar a comercializacdo eletronica, pregées e licitacdes dos
produtos finais de todas as Agroindustrias do Médio e Baixo Madeira, Sra. Vanessa
certifica que para toda e qualquer empresa juridica ou pessoa fisica poderao participar
de pregoes eletrénicos e licitacdes, desde que atenda exigéncias em primeiro lugar do
EDITAL em que estiver participando do processo eletronico; enfatiza e reafirmou que
para empresas juridicas, entre elas as Cooperativas, no caso a COOMADE, para estar
habilitada e cadastrada para participagdes em comercializacio eletrdnica como
pregoes e licitacbes, a empresa deverd estar toda regularizada em termos de
documentacdes, como exemplo: Alvaras; Licencas; Registros Jucer, Receita Federal,
Estadual e Prefeitura. Estar com Livros de Registros Atualizados ref. exercicios fiscais e
financeiros. Certidoes Negativas Federal, Estadual e Municipal. Possuir também quando
exigido, o Atestado de Capacidade Técnica. Sra: Vanessa enfatizou também que os
Diretores da Cooperativa ndo podem estar respondendo a algum processo criminal
que desabone o mesmo como ocupante de cargo diretivo.

FIM DE TEXTO
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do Brasil

NRAY €S S @ ARCADIS i

Oficio 001- 2015- ARCADIS Porto velho 14 de dezembro de 2015

Ao Ilmo.
Antdnio Lucio Lima
Presidente: Cooperativa de Agroextrativismo do Médio e Baixo Madeira - COOMADE

Assunto: Relagao de Documentos para ParticipacGes de Pregoes Eletronicos e Licitagbes.

De acordo com as informacdes recebidas durante reunio na Superintendéncia Estadual
de Compras e Licitagées do Estado de Ronddnia SUPEL, realizada pelo consultor Sr. Moisés
Moreira da Silva, contratado pelo Programa de Acdes a Jusante, para a comercializacdo
dos produtos da Cooperativa de Agroextrativismo do Médio e Baixo Madeira - COOMADE
estara apta para participar nos processos de comercializagdo pela internet bem como nos

pregdes eletronicos e licitacdes, desde que esteja com os documentos exigidos.

Para tanto, seque os documentos exigidos para as providéncias necessarias a fim de

participar do processo licitatorio, a saber:

ra

ITEM DOCUMENTOS EXIGIDOS PARA PARTICIPAR DO PREGAO
ELETRONICO:

01 Registro na Junta Comercial ATUALIZADO;

02 Alvard e ou Licenca da prefeitura Municipal ATUALIZADO

03 Licenca e ou Alvara da Vigilancia Sanitaria (se for o caso)

04 Registro na Secretaria Estadual da Fazenda e Financas

05 Registro na Secretaria Municipal da Fazenda

06 Registro e ou Licenga ou Certificacdo do Ministério da Agricultura,

Pecudria e Abastecimento (quando exigido em edital)

07 Atestado de Capacidade Técnica (quando exigido em edital)

08 Outros registros (conforme Edital solicitar)

09 Estar de posse de todas as Certiddes Negativas

10 Certiddo Negativa Orgdo Federal (INSS; CAIXA; PGFN)

11 Certiddo Negativa Orgao Estadual (FAZENDA)

12 Certidao Negativa Municipal( ISSQN)

Desde ja agradecemos, sem nada mais pelo momento, nos colocamos a inteira disposi¢ao

Atenciosamenf

- =

—

i |_h\, %

N S
L] e

Sandra Regina Nunes dos Santos

Coordenadora Técnica do Programa de Agdes a Jusante —P.AJ
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W Energia
USINA Sustentéavel

JIRAU ¥ do Brasil

ATA DE REUNIAO SECRETARIA DE ESTADO DE ASSISTENCIA SOCIAL (SEAS)

Local: Secretaria de Estado de Assisténcia Social (SEAS)

Data: 15 de dezembro de 2015

Participantes: Sra. Oneti Maciel Alves (Gerente Politicas das Mulheres — SEAS
Sr. Massino Mesquita (Coordenador da Assisténcia Social) Sra. Daiane Gomes da Silva
(SEAS-RO) Sra. Valdenice Domingos Ferreira (SEAS — RO) Sra. Marionete Jana Assun¢do
(SEAS — RO) Sra. Sandra Regina Nunes dos Santos Coordenadora do PAJ e Rogerio
Danin (Técnico Analista Ambiental)

Hora de Inicio: 10:hs

Elaborado por: Sandra Regina Nunes dos Santos

PAUTA: Parceria para atividade relativa ao 08 de marco de 2016 mulheres do Médio e
Baixo Madeira:

Com o objetivo de potencializar as a¢des que tratam da organizacdo e fortalecimento
das mulheres do baixo Madeira, o PAJ articulou uma reunido com a secretaria da
Secretaria de Estado de Assisténcia Social — SEAS, Sra. Valdenice Domingos Ferreira e
sua equipe técnica formada por Sra. Oneti Maciel Alves (Gerente Politicas das
Mulheres), Sr. Massino Mesquita (Coordenador da Assisténcia Social) Sra. Daiane
Gomes da Silva Sra. Valdenice Domingos Ferreira Sra. Marionete Jana Assuncao.

Na oportunidade discutiram-se aspectos econdmicos, politicos e sociais, o
desenvolvimento rural sustentavel, a violéncia contra a mulher e acesso a educacao,
onde o PAJ, através da Coordenadora Técnica Sandra Regina, cobrou a presenca das
politicas publicas que promovam o desenvolvimento e empoderamento da mulher
ribeirinha. Ainda solicitou a parceria da SEAS nas a¢des do PAJ para o ano de 2016.
Apds ouvir detalhadamente a apresentacdao das ag¢des do PAJ para as mulheres
ribeirinhas a Secretaria se colocou a disposicdo para a parceria e designou uma
profissional de servico social para acompanhar os trabalhos, levantar as demandas a
fim de executarem as acdes. Finalmente, parabenizou a iniciativa do Programa e
colocou a secretaria como parcerias nas acoes.

ENCAMINHAMENTOS: Buscar parceria com Secretaria Especial de Politicas Publicas
para Mulheres -SPM

FIM DE TEXTO
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W Energia
USINA Sustentavel

. JIRAU 9 T

ATA DE REUNIAO SECRETARIA DE ESTADO ASSISTENCIA SOCIAL E
DESENVOLVIMENTO - SEAS

Local: Secretaria de Estado Assisténcia Social e Desenvolvimento — SEAS
Data: 22/03/2016

Participantes: SEAS Valdenice D. Ferreira, Eliane Gomes da Silva ARCADIS
Sandra Regina Nunes dos Santos e Rogerio Danin Rodrigues

Horario de inicio: 15:00 hs.

Elaborado por:

Pauta:

Reunido realizada no dia 22 de abril na Secretaria de Estado de Assisténcia
Social e Desenvolvimento, com a presenca da secretaria da SEAS Valdenice D.
Ferreira e a coordenadora de Politicas de Direitos Humanos Sra. Eliane Gomes
da Silva e a equipe do PAJ Sandra Regina Nunes dos Santos e Rogerio Danin
Rodrigues, a fim de tratar da criacdo e composicao do Férum de Mulheres
Ribeirinhas do Baixo Madeira, conforme acordado no I Encontro de Mulheres
Ribeirinhas do Baixo Madeira. Na oportunidade foi reafirmada, por parte da
Secretaria Valdelice, tanto a criacdo quanto a estrutura do Férum dentroda
estrutura da SEAS de forma paritaria, ou seja, 50% de representantes do setor
publico e 50% de representantes de instituigbes de carater civil, com trabalhos
desenvolvidos e de interesse da mulher, incluindo representantes de mutheres
do baixo Madeira. e foi agendado um novo encontro com representantes das
mulheres ribeirinhas do Baixo Madeira no dia 18 de abril para a entrega forma
da Carta Aberta das Mulheres Ribeirinhas a SEAS.

)

ENCAMINHAMENTOS: Dia 18 de abril serd entregue a Carta Aberta a
Secretaria da SEAS.

FIM DE TEXTO:
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ATA DE REUNIAO SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE - VIGILANCIA SANITARIA -
SEMUSA

Local: Vigilancia Sanitaria - SEMUSA

Data: 18 de janeiro 2016

Participantes: Sra. Ana Paula S. do N. Sanchez (Nutricionista Departamento da Divisdo
de Controle de Alimentos (DICA), Sra. Lidiane Feitosa (Consultora Nutricionista

Horario de inicio: 11: hs.

Elaborado por: Rogerio Danin

Pauta: Informa¢des para o processo de Boas Praticas das Agroindustrias de
Castanha, Polpa de Frutas e Farinha.

No dia 18 de janeiro de 2016, a Nutricionista contratada pelo Programa, Sra. Lidiane
Feitosa, reuniu-se com a Responsavel Técnica pelo Departamento da Divisdo de
Controle de  Alimentos (DICA) da Secretaria  Municipal de Salde
(SEMUSA), Nutricionista Ana Paula S. do N. Sanchez, para alinhamento do processo de
licenciamento das agroindustrias. Na ocasido a representante da SEMUSA informou a
necessidade que os Diretores da AgroindUstria realizem a capacitagao de Boas Praticas
antes da inauguracdo, uma exigéncia para que tenham as mesmas informagdes dos
funciondrios quanto a importancia de EPIs (Equipamento de Protecdo Individual) e
seguranca alimentar. Segundo a Técnica responsavel pelo Departamento, esta
exigéncia justifica-se pelo fato de que os donos do negdcio devem ter as informagdes
necessarias para cobrar a postura segura no empreendimento. A Vigilancia Sanitaria
exige a apresentacio dos certificados e do Manual de Boas Praticas. Como
encaminhamento desta atividade, o PAJ programara uma capacitagdo para toda a
direcdo da COOMADE.

ENCAMINHAMENTOS: Nao houve encaminhamentos.

FIM DE TEXTO
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PORTARIA 1210/06 - SMS - Manual de boas praticas

A Secretdria Municipal da Saude. no uso de suas atribuigSes legais e,

Considerando a necessidade de compatibilizar as agoes de vigildncia sanitdria a legislacdo federal,
estadual e municipal, em especial aquela que organiza o Sistema Unico de Saude - SUS ¢ atribui ao
Municipio a execugdo das a¢des de vigilancia sanitdria:

Considerando a responsabilidade do fabricante. do distribuidor ¢ do comerciante quanto a qualidade
¢ seguranca dos glimentos produzidos. garantida pelo Cédigo de Defesa do Consumidor; ¢

Considerando a necessidade do constante aperfeicoamento das agSes de vigilancia sanitaria no
controle de alimentos e bebidas, visando a prote¢do da saude da populagdo e as prioridades locais,

RESOLVE:

Art.1° - Aprovar o Regulamento Técnico de Beas Praticas. que estabelece os critérios e parametros
para a produgdo/fabricacdo. importagdo. manipulagao. fracionamento. armazenamento, distribuicao,
venda para 0 consumo final ¢ transporte de alimentos ¢ bebidas.

Art.2° - Os estabelecimentos em que sdo realizadas quaisquer das operagSes descritas no art, ©
ficam obrigados a cumprir as boas praticas de fabricagio e.de prestacdo de servigos, bem como os
procedimentos operacionais padronizados. de acordo com o presente regulamento e atendendo a

legislagdo federal ¢ estadual pertinentes.

Art.3° - As boas priticas a que se referem o presente Regulamento devem ser especificas para cada
atividade desenvolvida, de acordo com as seguintes diretrizes:

a. controle do processo de produgio. segundo as boas praticas ¢ procedimentos operacionais
padronizados;

b. controle de situagdes de risco a satde do empregado:
c. controle de situagdes de risco ao meio ambiente:
d. obrigatoriedade de informagdo ao consumidor,

Art.4° - A desobediéneia ao disposto nesta Port. contigura infragio de natureza sanitiria, nos termos
do Cédigo Sanitario.

Art.5” - Esta Portaria entrard em vigor na data da publicacdo. revogando-se as disposi¢des em
contrario.

ANEXO

REGULAMENTO TECNICO DE BOAS PRATICAS NA PRODUCAO DE ALIMENTOS
1 - OBIJETIVO

O presente regulamento estabelece os requisitos essenciais de boas praticas na producdo de

alimentos, a fim de subsidiar as acdes da Vigilincia Sanitdria. estabelecendo os critérios de higiene,
as boas praticas de fabricagfio ¢ prestagdo de servigos. ¢ os procedimentos operacionais



padronizados para alimentos, visando prevenir e proteger a satide do consumidor, a saude do
trabalhador ¢. ainda, preservar o meio ambiente.

2 - AMBITO DE APLICACAO
O presente regufamento aplica-sc, quando for o caso. a toda pessoa fisica ¢ juridica que possua pelo
menos um estabelecimento onde seja realizada alguma das seguintes operagoes:

produgio/fabricagdo. importagdo. manipulagdo, tracionamento. armazenamento, distribuigdo. venda
para 0 consumo final e transporte de produtos na area de alimentos.

3 - RCFERENCIA
Dec. Lei 986. de 21/10/69 - Institui normas bdsicas sobre alimentos.

Lei 6437, de 20/08/77. ¢ suas alieragdes - Configura as infracdes i legislagdo sanitdria federal,
estabelece as sanges respectivas e dé outras providéncias. Brasilia, DF.

Lei Estadual 6134. de 02/06/88 - Dispde sobre a preservagdo dos depdsitos naturais de dguas
subterrineas do Estado de Sao Paulo. SP.

Lei Federal 8078, de 11/09/90 - Codigo de Detesa do Consumidor. Brasilia, DF, BR.
Lei Federal 8080, de 19/09/90 - Lei Organica de Satde. Brasilia, DF, BR.
Lei Federal n® 8069, de 13/7/90 - Estatuto da Crianga e do Adolescente. DF.BR.

Lei Mun. [1.345. de 14/04/93 - Dispde sobre a adequagiio das edificagdes a pessoa portadora de
deficiéncia e da outras providéncias. Sdo Paulo. SP, BR.

Lei Complementar Estadual 791, de 09703795 - Codigo de Satde do Estado de Sao Paulo.

Lei Federal 9.294, de [3/07/96 - Restrigdes ao uso ¢ & propaganda de produtos fumigeros, bebidas
alcoolicas. medicamentos. terapias ¢ defensivos agricolas, nos termos do pardgrato 47 do art. 220,
da Conslituicdo Federal, Brasilia. DF. BR.

Lei Municipal 12.363. de 13/6/97 - Dispoe sobre a obrigatoriedade da utilizacdo de cardapio
impresso em Braille em bares. restaurantes. lanchonetes. hotéis ¢ similares, no Municipio de Séo
Paulo.

[ei Estadual 10.083. de 23/09/98 - Codigo Sanitario do Estado de Sio Paulo. SP.BR.

[ oi Federal 9782, de 26/01/99 - Sistema Nacional de Vigildncia Sanitaria. Brasilia. DE.

Lei Mun. 13.264. de 02/01/02 - Dispde sobre a instituigdo do Programa Municipal de Combate ¢
Prevencao & Dengue e da outras providéncias, SP. BR.

Lei Mun. 13.725. de 09/0 1704 - Codigo Sanitario do Municipio de Sao Paulo, BR.

[ei Mun. 13478, de 30/12/02 - Dispoe sobre a organizagdo do Sistema de Limpeza Urbana do
Municipio de S@io Paulo, cria ¢ estrutura seu orgao regulador, autoriza o Poder Publico a delegar a
exccucdo dos servigos pablicos mediante concessido ou permissdo: institui a Taxa de Residuos
$6lidos Domiciliares - TRSD. a Taxa de Residuos Solidos de Servigos de Satde - TRSS e a Taxa de




Fiscalizacdo dos Servigos de Limpeza Urbana -FISLURB. cria 0 Fundo Municipal de Limpeza
Urbana - FMLU e da outras providéncias.

Lei Mun. 13.522 de 19/02/03 - DA nova redacdo a dispositivos ¢ aos anexos da Lei 13.478. de
30/12/02.

Dec. Mun. 40.497, de 27/04/01 - Permite. para fins de doagio. a reutilizacdo de géneros
alimenticios e de sobras de alimentos. SP, BR.

Dec. Mun. 41 647, de 31/01/02 -, Disp&e sobre o Cadasteo Municipal de Vigilancia Sanitaria e da
outras providéncias. SP. BR.

Resolugdo RDC 163, de 01/09/01 - MS/ANVISA - Regulamento téenico para produtos saneantes
fortemente acidos e fortemente alcalinos. Brasilia. DF, BR.

Resolugdo 22, de 15/03/00 - MS/ANVISA - Regulamento téenico sobre o manual de procedimentos
basicos para registro ¢ dispensa da obrigatoriedade de regisiro de alimentos. DF, BR.

Resolugdo 23, de 15/03/00 - MS, ANVISA, alterada peia Resolugdo RDC 278. de 22/9/2005 -
Regulamento técnico sobre o manual de procedimentos basicos para registro ¢ dispensa da
obrigatoriedade de registro de alimentos. DF. BR.

Port. 518, de 25/03/04 - MS - Estabelece Procedimentos e Responsabilidades relativas ao Controle
e Vigilancia da Qualidade da dgua para consumo humano e seu padrdo de potabilidade, e da outras
providéncias.

Resolugdo RDC 259, de 20/09/02 - MS. ANVISA - Regulamento técnico para rotulagem de
alimentos embalados. DF. BR.

Resolugdo RDC 275, de 21/10/02 - MS/ANVISA - Regulamento técnico de procedimentos
operacionais padronizados aplicados aos estabelecimentos de alimentos ¢ a lista de verilicagio das
boas praticas de fabricagio em estabelecimentos produtores de alimentos. Brasilia. DF, BR.

RDC 2. de 08/01/03 - MS/ANVISA - Regulamento téenico para fiscalizacio e controle sanitario em
aeroportos ¢ acronaves. DF, BR.

Resolugdo RE 09, de 16/01/03 - MS/ANVISA - Orientacdo técnica sobre padrdes refecenciais de
qualidade do ar interior em ambientes climatizados artificialmente. de uso pablico ¢ coletivo. DF,
BR.

Resolucao 216. de 15/09/04 - MS/ANVISA - Regulamento téenico de Boas Praticas para Servigo de
Alimentagdo. DF. BR.

Port. MS 13, de 23/08/88. e suas alteragoes - MS/SVS - Dispde sobre o registro dos saneantes
domissanitarios com ag¢ao microbiana. DF,

Port. 1428, de 26/11/93 - MS/SVS - Regufamento téenico sobre inspecdo sanitaria. boas praticas de
2 L= ¥

producio c/ou prestagdo de servigos e padrao de identidade ¢ qualidade na drea de alimentos.

Brasitia. DF.

Port. 3214 de 8/07/1978 - M I'b. - Aprova as normas regulamentadoras - NR - do capituio V. do
Titulo [ da CUT refativas a Seguranga ¢ Medicina do Trabalho.



Port. 24, 29/12/94 da SSST Ministério do Trabalho ¢ Emprego - NR-7- Programa de Controle
Médico de Saude Ocupacional, Brasilia, DF. BR.

Port. 23, 29/12/94, da SSST - MTb - NR- 9 - Programa de Prevengdo de Riscos Ambientais. DF,
BR.

Port. 6/83 - NR-10 - MTb - sobre equipamento de protegdo individual - EPLL

Port. 12/83 - NR-10 - MTb - Dispde sobre instalagdes e servigos em eletricidade.

Port. 12/83 - NR-12 - MTB - Dispde sobre maquinas e equipamentos.

Dec. 1255, de 29/12/94 - MTRB - Dispde sobre a protegdo de maquinas.

Port. 23 de 26/04/1995 - NR-13 - MTB - Dispde sobre caldeiras € vasos de pressdo.

Port. 12 de {2/11/1979 - NR-14 - MTb - Dispde sobre fornos.

Port. 3214 de 8/07/1978 - NR-15 - MTb - Dispoe sobre atividades e operagdes insalubres.
Ministério do Trabalho ¢ Emprego - Port. 3751, de 23/1 ().»’I.()()O - NR- 17 - Ergonomia - estabelece
pardmetros que permitam adaptagio das condigoes de trabalho as caracteristicas
psicofisiobioldgicas dos trabalhadores.

Ministério do Trabalho e Emprego - Port. 3214 de 8/07/1978 - NR-23 - sobre prote¢io contra
incéndios.

Ministério do Trabalho e Emprego - Secretaria de Inspegio do Trabalho - Nota Técnica
03/DSST/SIT de 18/03/2004, Brasilia - refrigeragdo industrial por amdnia.

Ministério do Trabatho. Port. NR-7/ SSMT 24, de 20/12/94 Brasilia, DF, BR.

Ministério da Agricuitura. Port. 304, de 22/04/96. Estabelece a temperatura maxima para o
fornecimento de carnes e miudos de bovinos. suinos e bubalinos, Brasilia. DF. BR.

Ministério da Agricultura. Port. 89. de 15/07/96. Institui o programa de distribuigdo de carnes
bovina e bubalina ao comércio varejista. Brasilia, DF. BR.

Ministério da Agricultura, Port. 90, de 15/07/96. Institui a Obrigatoriedade de afixagio de etiquetas
- lacre nos cortes primarios de bovinos e bubalinos. Brasilia. DF. BR.

Ministério da Salde. Secretaria de Vigilancia Sanitaria. Port, 326 de 30/07/97. Boas praticas de
fabricagdo de alimentos. Brasilia. DF. BR.

Ministério da Agricultura. Port. MAA 368. de 04 09 97. Boas praticas de fabricagdo. Brasilia. DF.
BR.

Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria. Port. 152, de 26/02/99.
Regulamento técnico para produtos destinados a desinfecedo de dgua para o consumo humano e de
produtos algicidas e fungicidas para piscinas. Brasitia, DF, BR.



Secretaria de Estado da Satde, Centro de Vigilancia Sanitaria. Port. 06. de 10/03/99. Regulamento
técnico sobre os pardmetros ¢ critérios para o controte higiénico sanitdrio em estabelecimentos de
alimentos. Sdo Paulo. SP. BR.

Secretaria de Estado da Satde. Centro de Vigilancia Sanitaria. Port. 09, de 06/11/00. Norma
Técnica para Empresas Prestadoras de Servigos em Controle de Vetores e Pragas Urbanas. Sdo
Paulo, SP. BR.

Ministério da Saude, Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolucdo RDC 216. de
[5/09/2004. Regulamento técnico de boas praticas para servigos de alimentacao.

Convencdo OIT 119.

Comunidade Européia Legislacdo Comunitaria Vigente - Documento 390 LO 269 - Diretiva
90/269/CEE de 29/05/1990 ¢ artigo 16 da Diretiva 89/391/CEE - disposigdes minimas de Seguranca
¢ de Saide relativas a manipulagio manual de carga que contém riscos, em particular dores
fombares para os trabalhadores.

Codex Alimentarius. CAC/RCP | -69, Ver 3 1997. Recommended International Code of Principles
of Food Hygicne.

Codex Alimentarius. CAC/RCP 39-93.Code ol Hygienic Practice {or Precooked and Cooked Foods
in Mass Catering. Codex Stan [-1985 (Rev. [-1991) General Standard for Labelling of Prepackaged
Food.

Codex Alimentarivs. CAC/RCP 8-976. Processing and Handling ot Quick Frozen Foods.

Sociedade Brasileira Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - SBCTA. Manual - Série Qualidade -
PROFIQUA, primeira edigdo. 1995, Higiene ¢ sanitizagdo para empresas de alimentos. Sio Paulo,
SP.BR.

SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA, terceira edigio, 1996. Boas praticas de transporte ¢
armazenagem de alimentos. Sio Paulo. SP. BR.

SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA, primeiva edi¢@o. 1996, Controle integrado de
pragas. Sdo Paulo, SP. BR.

SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA, primeira edicdo. 1996 - Rastreabilidade de
insumos ¢ produtos para industria de alimentos. Sao Paulo. BR.

SBCTA. Manual Série Qualidade - PROFIQUA, terceira edigdo. 1996 - Programa de tornecimento
com garantia de qualidade para empresa de alimentos. Sdo Paulo. B.

Food and Drug Administration, Recommendations of the United States Public Health Service. 1993

Food Code Manual de elementas de apoiv para o Sistema APPCC. 2° ed., Brasilia. SENAT/DN,
2000.361p. Série Qualidade ¢ Seguranca Mimentar-Projeto APPCC Indistria. Convénio
CNI/SENAVSEBRAE, ISBN 83-87090-32-6

Manual do Responsavel Téenico. Rio de Jancivo: SENAC/DN. 2001.118p. Qualidade ¢ Seguranga
Alimentar. Projeto APPCC Mesa. Convénio CNC/UNEFSEBRAE/ANVISAL Lima, Janice Ribeiro &
Gongalves, Linery Ap. Guaraldo.



Avaliagdo Analitica de Oleos Utilizados em Processos de Fritura

Bel SBCTA, 29 (2): 186-192, Jul / Dez, 1995

Dobarganes, M.C

Frying Fats: Quality Control

Instituto de 1.a Grasa (CSIC). Av. Padre Garcia Tejero, 4 - 41012 - Sevilha - Spain
Workshop On Fats, Oils and Oilseed Analysis. il - 22 - November, 2000. Rio de Janeiro
Book of Conferences - RJ: Embrapa. 2000. 184 p.

Accepted Practices for Supplying Air Under Pressure in Contact with Milk. Milk and Produci
Contact Surtaces. number 604 - 03 - EUA

Accepted practices for a Method of Producing Steam of Culinary Quality, number 604 - 00 - EUA
4 - DEFINICOES

Para efeitos deste Regulamento sdo definidos:

Alimento: toda substancia ou mistura no estado solido, liquido, pastoso ou qualguer outra forma
adequada, destinada a fornecer ao organistuo humano os elementos normais a sua formagao,

manutengio e desenvolvimento

Alimento "in natura”: todo alimento de origem vegetal ou animal para cujo consumo imediato exija-
se apenas a remogdo da parte ndo comestivel € os tratamentos indicados para sua perfeita
higienizacdo ¢ conservagio.

Alimento embalado: todo alimento contido em uma embalagem pronta oterecida ao consumidor.

Alimento preparado: alimento pronto para cansumo que foram manipulados em servigo de
alimentacdo e expostos & venda ou distribuicdo, embalados ou ndo.

Anti-sepsia: operagio destinada a redugiio de microrganismos presentes na pele em nivels seguros,
por meio de agente gquimico, apds a lavagem. enxiglic e secagem das méos.

Ar condicionado: processo de tratamento destinado a manter a qualidade do ar interior do espago
condicionado. controlando varidveis como temperatura, umidade. velocidade, material particulado.
particulas biologicas e teor de didxido de carbono - CO2,

Autoridade Sanitaria: servidor com a tung¢do de aplicar as medidas sanitarias apropriadas. de acordo
com as leis e regulamentos vigentes. na sua demarcagdo territorial, com livre acesso em todos os

locais sujeitos a legislagdo sanitaria. observados os preceitos constitucionais.

Boas praticas: sdo procedimentos técnico-sanitdrios necessarios para garantir a qualidade dos
alimentos.

Controle integrado de pragas: conjunto de agdes preventivas e corretivas, destinadas a impedir a



atragfio, o abrigo, acesso e/ou proliferagiio de vetores e pragas urbanas que comprometam a
seguranga do alimento,

Contaminantes: substancias de origem bioldgica, quimica ou fisica, estranhas ao alimento e nocivas
A satude humana ou que comprometam a sua integridade.

Desinfeccio: redugao, por agentes fisicos ou quimicos, do niimero de microrganismos do prédio,
instalagdes, maquinarios e utensilios. a um nivel que ndo resulte a contaminacdo do alimento.

Embalagem: recipiente destinado a garantir a conservagio e a facilitar o transporte € manuseio dos
alimentos.

Higienizagdo: operagiio que engloba a limpeza ¢ a desinfeccdo do estabelecimento, das instalagdes.
equipamentos ¢ utensitios.

Ingrediente: toda substancia empregada na fabricacdao ou na preparagdo de um alimento e que
permanece no produto final, ainda que de forma modificada.

Inspegio Sanitdria: procedimento téenico realizado pela autoridade sanitéaria com o objetivo de
apurar e intervir sobre 0s riscos a saide presentes nas etapas de produgio.

Limpeza: operagfo de remocdo de substdncias minerais e/ou orgdnicas, como terra. poeira, gordura
¢ outras sujidades indesejaveis a qualidade do alimento.

Lote: conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo mesmo fabricante ou fracionador,
em tempo determinado, sob condigdes essencialmente iguais.

Manipulador: individuo que trabalha na producdo. preparagdo, processamento, embalagem.
armazenamento. transporte. distribui¢do ¢ venda de alimentos.

Manipulagdo de alimentos: transformagio da matéria prima para obtengdo ¢ entrega ao consumo, de
alimento preparado, envolvendo as etapas de preparagdo, embalagem, armazenamento. transporte,
distribuicdo e exposi¢iio a venda.

Manual de Boas Priticas: documento que descreve as operagoes realizadas pela pessoa fisica ou
juridica. e gue inclui. no minimo, vs requisitos sanitdrios dos edificios. a manutenciio da
higienizagdo das instalagdes. dos equipamentos e dos utensilios. o controle de qualidade da dgua
para consumo humano, o controle integrado de pragas urbanas. controle da higiene ¢ satide dos
manipuladores e o controle ¢ garantia de qualidade do produto final.

Matéria Prima Alimentar: toda substancia que. em estado bruto, precisa sofrer lealamento ou
transformacdo de natureza fisica, quimica ou biologica para ser utilizada como alimento.

Material sanitario: material inerte que ndo favarece a migragdo de elementos para o alimento. Deve
ser liso. ndo poroso. desenhado de torma a ndo permitir o retiigio de pragas, terras e
microrganismos ¢ outras contaminagdes devendo. ainda. tacilitar a sua limpeza e desinfecgdo.

Monitoramento de qualidade do produto: coleta. avaliacdo e andlise laboratorial. guando for o caso.
de produtos. com o objetivo de verificar sua conformidade ao padrao sanitario requerido. ou ao

Padrio de [dentidade e Qualidade - P1Q) ou Regulamento Téenico do Produto.

Perigo: agente microbioldgico. quimico ou fisico que torne o alimento nduv seguro 40 coOnsUMo. "



Procedimento Operacional Padronizado - POP: procedimento formal que estabelece instrugdes
seqUienciais para a realizagdo de operagdes rotineiras na produgio. armazenamento e transporte de
alimentos.

Produto alimenticio: todo alimento derivado de matéria prima alimentar ou de alimento "in natura"”.
obtido por processo tecnoldgico adequado, adicionado ou niv de outras substancias permitidas.

Rastreabilidade: processo de acompanhamento do produto na cadeia alimentar, que engloba
produgdo, beneficiamento, armazenamento, transporte. industrializagao, embalagem, reembalagem.
cometcializagdo. utilizagio ¢ consumo final.

Representante legal: pessoa fisica ou juridica investida de poderes legais para a pratica de atos em
nome de um responsavel direto, predisposta a gerir ou a administrar os negocios. constituindo seu

agente ou consignatariv.

Residuos: materiais a serem descartados, oriundos da produgio ou das demais areas do
estabelecimento.

Responsavel técnico: € o profissional legalmente habilitada. responsavel pela qualidade e seguranca
do produto perante o orgdo de vigilancia sanitdria.

Restos alimenticios: alimentos ja distribuidos ou ofertados ao consumidor.

Risco: estimativa da probabilidade da manifestagio do perigo.

Rotulagem: inscriglo. legenda. imagem ou qualquer matéria descritiva ou grafica, sob a forma
escrita, impressa, estampada, gravada (em relevo ou litografada) ou colada sobre a embalagem do

alimento.

Saneantes: substancias ou preparagdes destinadas a higienizago. desinfecgdo ou desinfestaciio
domiciliar. em ambientes coletivos e publicos, em lugares de uso comum ¢ no tratamento de dgua.

Seguranga do alimento: controle adequado e gerenciamento dos perigos.

5 - RESPONSABILIDADE TECNICA

N

LA pessoa fisica ou juridica que realize alguma das atividades de produgao/fabricagio,
importacdo. manipulagdo. fracionamento. armazenamento, transporte, distribuigdo e venda para o
consumo final, deve possutr responsdy el teenico legalmente habilitado, de acordo com o Consellio
Profissional. O contratu de prestagdn de serviges entre a empresa € o responsavel téenico deve
permanecer no estabelecimento & disposicde da autoridade sanitaria.

5.1.1. A Empresa de Pequeno Porte - EPP e a Micro Empresa - ME estdo dispensadas da exigéncia
do item anterior.

5.2, O responsavel téenico deve garantir a qualidade assegurada da empresa. além de ser
responsdvel pelo:

L treinamento de funciondrios;



1. elaboragdo. atualizagdo e implantagio do Manual de Boas Préticas de Fabricagdo/Prestagdo de
Servigos, individual e especifico a cada empresa, atendida a legislagdo vigente ¢ o8 pardmetros e
critérios deste regulamento;

[11. elaboragio, atualizagio, implantagdo e implementagdo dos Procedimentos Operacionais
Padronizados - POPs, especifico para empresa:

[V. acompanhamento das inspegdes realizadas pela autoridade sanitaria esclarecimentos sobre o
processe de produgdo., formulas e/ou composi¢ao dos produtos, praticas e procedimentos adotados:

V. notificagio ao servigo de vigilancia em satde dos casos ou surtos de doengas transmitidas por
alimentos, ¢ nos casos de desvio no processo de fabricagdo com risco ao consumidor, bem como no
recebimento de matéria prima ou produto contaminado, objetivando prevenir, minimizar ou reduzir
o dano;

V1. implantagio do servigo de atendimento ao consumidor. para reclamagdes pertinentes a
qualidade ¢ seguranga do produto:

VII. implantagdo do programa de recolhimento de produtos em desacordo ds normas vigentes:
VIIL. inserciio de rotulagem para informagdo ao consumidor e rastreabilidade do produto;
IX. verificagdo das condigdes de transporte ¢ armazenamento,

5.3. Os profissionais gue ocupam cargo ou fungdo plblica ndo podem exercer a atividade de
responsabilidade técnica no setor privado.

6 - PESSOAL

6.1. Programa de Treinamento - proprictrios. gerentes. supervisores ¢ funcionarios que trabalhem
na producio, no recebimento da matéria-prima. no armazenamento. na embalagem, produto final e
distribuicdo, bem como nos procedimentos de higienizagdo. devem ser continuamente treinados.
segundo as boas praticas de fabricagdo/manipulagao e procedilmentos operacionais padronizados.

6.1.1. O treinamento deve ser compativel com a complexidade de tarefas identiticadas no processo
de fabricacido e manipulagao.

6.1.2. Nas empresas dispensadas da obrigatoricdade de possuir responsdvel téenico, o proprietario
ou pessoa por ele designada deve apresentar certi ficado do curso de boas praticas promovido pelo
orgdo competente da Vigitdncia Sanitdria de Alimentos do Municipio, ou apresentar certificado de
curso ou de capacitagio em boas praticas emitido por entidade de ensino reconhecida pelo MEC ou
Conselho de Educacdo. da Secretaria Estadual de Educagdo.

6.2. Programa de Satde - Considerando gue ambiente de trabalho saudavel ¢ a sua seguranga sdo
inerentes as boas praticas de fabricagdo. devem ser implementadas as seguintes agoes, que
permitam a promogao da salde ¢ a prevengdo dos agravos & saade dos trabaihadores:

l. Antecipacio, identificagdo, reconhecimento, eliminagao e controle de riscos no ambiente de
trabalho. com base no Programa de Prevengio de Riscos Ambientais. nos termos da legislagdo



vigente:

I1. O controle de saide dos manipuladores de alimentos devera seguir as diretrizes do Programa de
Controle Médico de Satde Ocupacional e da norma regulamentadora vigente que. por integrar um
conjunto mais amplo de iniciativas no campo da saide dos trabalhadores. prevé:

a) o acompanhamento periddico das condigdes de saude do conjunto dos trabalhadores. com
realizacdo de exames clinicos semestrais, (ncluindo necessariamente aqueles indicados para
detecgdo de moléstias infecto-contagiosas, notadamente daguelas transimissiveis aos alimentos
através do seu manipulador;

b) a periodicidade dos exames poderd ser reduzida, a critério do médico coordenador ou do médico
responsivel. por meio de notiticagdo do orgdo de inspegdo ou mediante a negociagdo coletiva de

trabalho.

[H1. Os atestados de satde ocupacional (ASO), ou copia destes. devem permanecer a disposigdo da
autoridade sanitaria sempre que requisitados.

6.3. Ndo ¢ permitida a manipulagio de alimentos pelo manipulador que se apresente ao trabalho
com sinais e sintomas sugestivos de processas intecciosos, tais como vomitos, tebre, diarréia, ou

afeccdes buco-odontologicas, infecghes gastrintestinais, do trato respiratdrio e cutaneas.

V. O manipulador gue apresentar as condi¢des citadas no item anterior devera ser atastado para
outras fungdes ¢ encaminhado para exame médico ¢ tratamento.

VI. O manipulador que apresentar cortes ou lesdes abertas nio deve manipular alimentos ou
superticies que entrem em contato com os alimentos, a menos que as lesdes estejam efetivamente
protegidas por uma cobertura a prova d'agua. como a luva de borracha.

6.4. Higiene Pessoal: O manipulador deve cumprir os seguintes habitos diarios de higiene:

6.4.1. banho, escovagdo dos dentes. barba feita, bigode aparado e cabelos totalmente protegidos;

6.4.2. unhas curtag, limpas, sem esmalte ou base. sem maguiagem.

6.4.3. E vedada a utilizacio de adornos como. colar, amuleto. pulseira, fita, brinco, retégio. anel,
alianga. inclusive piercing, que possa representar risco de contaminagdo.

6.5. Unitorme fechado. de cor clara, sem bolsos acima da cintura. conservado. limpo, com troca
diaria e utilizagdo somente nas dependéncias internas do estabelecimento.

6.5.1. Sapatos fechados, antiderrapantes. em boas condigdes de higiene € conservagdo. ou botas de
borracha, quando necessdrio ¢ para a limpeza ¢ higienizacio do ambiente.

6.5.2. Quando necessario. 0 avental plastico deve ser utilizado em atividades nas quais haja grande
quantidade de agua. sendo vedada a utiliza¢do proxima a fonte de calor,

6.5.3. E vedada a utilizagdo de panos ou sacos plisticos para protegdo do unitorme.

6.5.4. E proibido carregar no uniforme: hatons. escovinhas. cigarros, isqueiros, relogios ¢ outros
objetos,



6.5.5. Objetos para escrever, cracha, termémetro devem ser carregados nos bolsos inferiores do
uniforme.

6.5.6. No caso de contaminagio acidental do uniforme. este deve ser substituido prontamente e, se
necessaria, deve ser realizada a descontaminagdo ¢ higienizagdo corporal.

6.5.6. O uso de luvas descartdveis € obrigatdrio nos seguintes casos:

I. na manipulagiio de alimentos prontos para o consumo e que ja tenham sofrido tratamento térmico:
I1. na manipulagio de alimentos prontos para o consumo ¢ que ndo serdo submetidos a tratamento
gérmico;

[T, na manipulagio de frutas legumes e verduras que jd tenham sido selecionadas e higienizadas.
6.5.7. As luvas devem ser {rocadas sempre que houver interrupgdo do procedimento.

6.5.8. O uso da luva descartivel ndo ¢ permitido em procedimento que diretamente envolva calor,
como cozimento, fritura e quando do uso de maquinas dec moagem. tritura, moldagem. mistura e
similares.

6.5.9. As luvas de malha de aco devem ser utilizadas quando do corte de carnes. Apos a sua
utiliza¢do, as fuvas devem ser higienizadas ¢ guardadas, em local limpuo e fechado.

6.5.10. As luvas térmicas devem estar conservadas e limpas. cuidando para que ndo contaminem os
alimentos.

6.5.11. A luva nitrilicA. de cano longe E obrigatoria na limpeza do ambiente.

6.6. Higiene das maos. A empresa deve afixar, em locais estratégicos e de forma visivel, cartazes
contendo o procedimento correto de higienizagdo das maos.

6.6.1. O funcionario deve lavar as méos sempre que:
[. iniciar ou trocar de atividade:

[1. chegar ao trabalho:

[T1. utilizar os sanitdrios

[V. tossir, espirrar ou assoar o nariz;

V. usar esfregdes, panos ou materiais de limpeza;
V1. recolher lixo e outros residuos;

VII. tocar em sacarias, caixas. garrafas ¢ sapatos:
VIIL. tocar em alimentos ndo higienizados ou crus:

[X. pegar em dinheiro;



X. houver interrupgdo do servigo;

XI. antes de vestir as luvas descartaveis.

6.6.2. Os anti-sépticos utilizados devem ter registro no Ministério da Sadde.

6.7. Priticas sanitarias operacionais - Durante a manipulagio ¢ vedado aos funcionarios:
[ - cantar, assobiar. tossir. espiirar, falar sobre os alimentos:

[T - mascar goma, palito. féstoro ou similares. ;:hupar balas, comer:

[T - experimentar alimentos com as mios;

IV - tocar o corpo, assoar o nariz. colocar o dedo no nariz ou ouvido, mexer no cabelo ou pentear-
se:

V - enxugar o suor com as maos, panos ou qualquer pega da vestimenta;

VI - tocar maganetas ou gualquer outro objeto alheio a atividade;

VI - fazer uso de utensilios e equipamentos sujos;

VIII - manipular dinheiro;

IX - cuspir ou fumar sobre alimentos.

6.8 . Pessoas estranhas & equipe de funciondrios das areas de produgio e elaboragéo de alimentos,
ou aquelas que, no exercicio de suas fungdes. necessitem supervisionar, fiscalizar os procedimentos
de boas priticas adotadas. ou executar manutengio e instalagdo de equipamentos. devem estar
devidamente paramentadas com avental, rede ou gorro para proteger os cabelos e, se necessario,
botas ou protetores para os pés, além de estarem intormadas das nogdes minimas de boas praticas

de manipulagio de alimentos.

6.9. O uso de vestimenta adequada € obrigatorio para os empregados gue trabalham no interior de
camaras frias e para os que movimentam mercadorias do ambiente quente ou normal para o frio, e
vice-versa.

6.10. Apdés uma hora e quarenta minutos de traballio continuo nestas condigdes. deverd ser
assegurado um periodo de vinte minutos de repouso em drea termicamente amena.

7 - AGUA E DEMAIS UTILIDADES
7.1. A dgua utilizada para o preparo dos alimentos. proveniente de sistema de abastecimento plblico
ou de fonte alternativa deve ser potavel. adequada ao padrio de potabilidade estabelecido pela

legislacdo vigente.

7.2. O reservatdrio de dgua deve possuir as seguintes condigdes:



[ - capacidade e pressédo suticientes;

IT - superficie lisa, resistente ¢ impermedvel.

T - facil acesso, para ingpegdo ¢ higienizacdo:

IV - isento de rachaduras e sempre tampado;

V - provido de estravasor na sua parte superior:

VI - protegido contra inundagdes, infiltragdes; |

VI - feito de material atdxico, inodoro ¢ resistente aos produtos e processos de higienizag#o;
VIHI - limpo ¢ desinfetado a cada 6 meses ¢ nas seguintes sitnagoes:

a) quando for instalado:

b) na ocorréncia de acidentes que possam contaminar a dgua.

7.3. A higienizagio dos reservatorios deve seguir os métodos recomendados pelos drgdos oficiais
competentes. d

7.4. Serd permitida a utilizagdo de solugoes alternativas de abastecimento de agua. isolada ou
integrada com o sistema de abastecimento pablico. A utilizagdo de dgua de pogo serd permitida
somente apos a licenga de outorga de uso concedida pelo Departamento de Aguas e Energia
Elétrica. da Secretaria de Energia ¢ Saneamento do Estado de Sao Paulo, conforme legislagio
vigente.

7.4.1. Os documentos de concessio da exploracio do pogo e os laudos laboratoriais devem
permanecer a disposi¢ao da autoridade sanitdria, sempre que solicitado.

7.4.1.1. A dgua oriunda de solucio alternativa ou mista deve ser tratada € a sua qualidade deve ser
controlada através de andlises laboratoriais, com a periodicidade determinada pela legislagdo
especifica vigente.

7.4.1.2. Para veiculos transportadores de 4pua para consumo humano, deve ser realizada 1 anélise
de Cloro Residual Livre a cada carga.

7.5. A empresa fornecedora. distribuidora ou transportadora de dgua potavel. deve apresentar a
autoridade sanitdria municipal ¢ ao estabelecimento de alimento que estd comprando a agua. os
laudos de analise determinados pela legislagdo vigenle.

7.5.1. O estabelecimento que utilizar dgua potdvel transportada por caminh@o pipa devera
apresentar a autoridade sanitdria municipal copia da andlise de cloro residual livre de cada carga,
bem como a nota fiscal de compra, fornecidos pela empresa fornecedora ou transportadora da dgua.

7.6. O gelo utilizado em alimentos deve ser fabricado com dgua potavel. de acordo com o Padréo de
ldentidade e Qualidade vigente ¢ armazenado em local limpo e bem conservado.

7.6.1. O gelo fabricado e vendido a terceiros deve ser embalado ¢ rotulado. conforme legislagao
vigenie.



7.7. O vapor chamado culindrio deve ser procedente de dgua potavel e quando utilizado em
=)

produtos ou superficies que entrem em contato com alimentos ndio pode representar riscos de

contaminagio.

7.7.1. A dgua potavel utilizada na forma de vapor deve ser tratada para evitar a formagao de
incrustagdes.

7.7.1.2. As tubulagdes devem ser desmontaveis, resistentes a corrosdo, dotadas de filtros, teitas de
material atoxico. de facil fimpeza e desintecgdo.

7.7.1.3. No caso de vapor culindrio, os produtos devem ter grau alimenticio e a tubulagédo deve
prever ponto de coleta para degustagio do vapor.

7.8. O ar comprimido que entra em contato com os alimentos deve ser captado em local ndo
contaminado e ser ausente de oleo. As tubulagdes devem ser feitas em ago inoxidavel.

7.8.1. O suprimento de ar deve ser protegido por filtros exiernos e internos, feitos de material denso,
descartavel. atoxico, que ndo libere particulas. odor e sabor aos alimentos. A freqiiéncia de troca dos
filtros deve ser conforme especificagdo do fabricante.

7.9. Os procedimentos de manutengio, limpeza ¢ desinfecgiio de dgua ¢ sistema de utilidades devem
ser estabelecidos, descritos, monitorados e registrados para consulta.

7.10. Nao ¢ permitida a instalagdo de processo ou atividade que possa representar risco de
contaminagdo da dgua potivel.

8 - PRODUCAO

8.1. As instalagtes devem ser projetadas de forma a facilitar procedimentos operacionais de fluxos
continuos, sem cruzamento de ctapas ¢ linhas do processo de produgdo, compreendendo desde o
recebimento da matéria-prima até o produto acabado ou a distribuigdo para o consumo. A separagio
adequada das atividades deve estar garantida por meios fisicos ou outras medidas efetivas que
permitam evitar a contaminagdo cruzada e facilitar as operagdes higiénicas, obedecidas as
exigéncias desta norma.,

8.1.1. O projeto da instalagdo deve ser concebido de maneira a restringir o trinsito de pessoas ndo
essenciais a produgdo.

8.2. Todos os decumentos. procedimentos e praticas desenvolvidas no processo, documentos de
registro do produto no orgao competente devem estar organizados e disponiveis para a autoridade

sanitaria.

8.3. As empresas deverdio manter a organizacdo, a limpeza e a desinfecgio dos equipamentos, dos
utensilios e do ambiente em todas as dependéncias. internas e externas.

8.4. Praticas de reformas civis devem ser exceutadas fora do horario de manipulagdo dos alimentos.

8.5. Nio & permitido o trdnsito de pessoas ¢/ou materiais estranhos nas dreas de produgao, durante o
Processo.

8.6. Tambores. barricas, sacos de matéria prima, produtos intermediarios ¢ finais devem ser



mantidos fechados. limpos. identificados e fora de contato direto com o piso do local de uso.

8.7. Nio é permitida a permanéncia de materiais ¢ equipamentos em desuso e/ou estranhos a
atividade.

9 - EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

9.1. O dimensionamento dos equipamentos e mobilidrios deve assegurar a perfeita adaptagdo as
dimensdes corporais do manipulador e ter relagdo direta com o volume de produgio, tipos de
produto ou padrio do carddpio, sistema de distribui¢do e venda.

9.2. Os equipamentos devem ser construidos com material sanitario atéxico, canto arredondado,
soldado com acabamento sanitério, com pintura clara, atéxica, livee de gotejamento de graxa,
paratusos. porcas e arrebites ajustados.

9.2.1. As empresas devem manter registros que comprovem a calibragao dos instrumentos ¢
equipamentos de medigdo ou comprovante da execugio do servigo por empresa qualificada no
orglio competente, bem como registros que comprovem gue os equipamentos e maquinarics passam
por manutengio preventiva.

9.2.2. A espessura do gelo formado nas paredes do "freezer” ou congelador nado deve ultrapassar 1,0
cm. '

9 3. Nas dreas onde existam fontes de calor, os equipamentos de refrigeragdo ou congeladores
devem ser instalados de torma a nfic comprometer a sua eficiéncia.

9.3.1. Os fornos. para qualquer utilizagdo. devem ser construidos solidamente, revestidos com
material sanitario e refratario. de forma que o calor radiante ndo ultrapasse os limites de tolerancia
estabelecidos. oferecendo o maximo de seguranga e conforto aos trabalhadores.

9.3 2.0s fornos devem ser dotados de chaminé. suficientemente dimensionada para a livre saida dos
gases queimados, de acordo com norimas técnicas oficiais sobre poluigdo do ar.

9 4. Os lubrificantes utilizados nos equipamentos que possam eventualmente cair sobre os alimentos
ou ter contato com alimentos, devem ser de grau alimenticio.

9.5.0s equipamentos devem ser localizados no espago de trabalho, obedecendo o fluxo operacional
e propiciando Facil acesso aos mesmos. com entorno livre, de modo a garantir seu perfeito
funcionamento. a circulacio de ar e dos operadores, a manutengao, a higienizagdo e o controle de
pragas.

9.6. Os equipamentos que processem alimentos em po devem ser herméticos ou dotados de
captadores de po.

9.7.As méaquinas e 0s equipamentos devem pussuir dispositivos de protegiio e seguranca, de modo a
minimizar ruidos € prevenir acidentes.

9.7.1. As zonas dc perigo das maquinas e equipamentos. partes moveis, zonas entrantes, de
cizalhamento, de corte. areas de cilindro. serras ¢ ransmissoes de torga. devem possuir dispositivos
de protegdo que Impegim o dcesso involuntario ¢ acidental nio removivets ou que possibilitem o
acesso voluntario dos trabalhadores.



9.7.2. As maquinas e equipamentos devem ter dispositivos de acionamento e parada, de modo que:
f. sejam acionados ou desligados pelo operador na sua posigio de trabatho;
[1. ndo se localizem na zona perigosa da maquina ou equipamento:

lII. possam ser acionados ou desligados em caso de emergéncia. por outra pessoa que ndo seja o
operador;

['V. ndo possam ser acionados ou desligados, involuntariamente, pelo operador, ou de qualquer outra
forma acidental.

V - ndo acarretem riscos adicionais.

9.8. Néo ¢ permitida a utilizagdo de equipamentos e utensilios de amianto. bem como a utilizagiao
de termdmetros de vidro.

9.8.1. Os equipamentos e utensilios de material poroso. madeira. vidro. material esmaltado.
susceptivel a oxidacdo. ndo serdo permitidos nas etapas de fracionamento. pré-preparo e preparo,
e/ou manipulagdo. exceto nas preparacdes reconhecidamente tipicas. nacionais e internacionais, e
desde que obedecidos os quesitos de boas praticas.

9.9. E permitida a utilizacdo de caixa isotérmica, com tampa perfeitamente ajustada, revestida,
interna e externamente, de material liso, atdxico. resistente. impermedvel e lavavel.

9.10. As mesas, bancadas, prateleiras, pias, cubas, tanques. devem ser suticientes e feitas de
material sanitario, liso, resistente ¢ impermeavel, de tacil limpeza, bem conservado.

9.11. Os utensilios devem ser em quantidade suficiente, construidos com material sanitario. devem
ser mantidos bem conservados. livres de ponto escuro. furo, amassamento. limpos. protegidos de
syjidades, de insetos e de pragas.

9.12. A empresa deve utilizar ¢ manter em condigdes seguras de uso os equipamentos que auxiliem
no transporte € movimentagfo de cargas, e cujo peso seja suscetivel de comprometer a saide ou
seguranca do trabalhador.

9.13. A empresa deve disponibilizar assentos adequados para a realizagio de tarefas que possam ser
executados na posi¢do sentada.

9.14. A empresa deve implantar pausas ou promover alternancia de posturas durante a jornada de
trabalho. em tarefas executadas predominantemente na posigao sentada ou em pé.

10 - RECEBIMENTO

10.1. O fornecedor deve ser selecionado através de auditoria e avaliagdo de especificagio técnica e
de sistema de qualidade, como subsidio para a qualificagdo, triagem e cadastramento, além de
seguir os critérios estabelecidos no item 10.3.

{0.1.1. AME. EPP, devem avaliar o fornecedor através de cadastro proprio baseado nos critérios do
item 10.3,




10.2. O recebimento de matéria prima ou do prodato acabado deve ocorrer em rea protegida de
chuva, sol, poeira. livre de materiais ou equipamentos inserviveis. de forma a garantir a seguranga
do produto.

10.3. O material, matéria-prima ou embalagem entregues pelo fornecedor devem ser inspecionados
qualitativa e quantitativamente, segundo critérios pré-definidos para cada produto Deve-se. ainda,
observar:

[ - data de validade:

[T - denominagio de venda, lista de ingredientes e contetido liquido:

I11 - n.° lote e/ou data de fabricagiio e/ou prazo de validade, nimero de registro no orgao oficial,
quando for o caso;

[V - nome e enderego do fabricante, do fracionador. do distribuidor e do importador;,

V - temperatura do alimento que, quando do recebimento, deve ser anotada em planilha propria:
a) congelados: -12° C: ou conforme as especificagoes do fabricante.

b) refrigerados: até 10° C ou conforme especificagdo do fabricante;

¢) carnes: até 7 ° C ou conforme a especificacdo do fabricante;

d) pescados: até 3° C ou conforme especificagdo do fabricante:

VI - as caracteristicas sensoriais, cor, gosto. odor. aroma. aparéncia. textura, sabor;

VII - as embalagens devem estar integras. limpas ¢ seguir as caracteristicas de cada alimento:
VI - a higiene do entregador:

[X - as condi¢des de conservagdo e higiene do transporte.

10.4. Realizar controle microbioldgico e fisico-guimico quando necesséario, seguindo as rotinas e
procedimentos de classificagdo de risco € de historico de recebimento registrado. através de
laboratorio proprio ou terceirizado.

10.5. Registrar os dados que permitam a rastreabilidade, nome do produto. marca, numero do lote,
data de fabricacao ou validade e identificagdo da origem.

11 - ARMAZENAMENTO

11.1. Os alimentos devem ser armazenados de forma organizada. em local limpo. livre de pragas ¢
atender os seguintes critérios:

| - separados por categorias:

[1 - dispostos longe do piso, sobre estrados [1x0s ou moveis:



[IT - nos ambientes caracterizados como depdsito. onde sdo utilizados estrados, paletes, gaiolas ¢
similares. os produtos devem estar distantes 40cm da parede ¢ entre as pilhas . do forre, 60 cm:

[V - nos ambientes caracterizados como despensa, distante da parede 10 cm e do torro 60 cm,
prateleiras de material liso. resistente ¢ impermedvel. com altura de 25 em do piso.

VI - ambiente livre de entutho e material tGxico;
VII - temperatura e ventilagao adequadas:

VIII- todo material de limpeza, higiene. perfumaria e material quimico deve ser armazenado
separadamente dos alimentos;

[X - alimentos com risco de contaminag@o por odores ou microrganismos devem ser armazenados
separadamente:

X - embalagens integras. de identificacdo visivel e com dados necessarios para garantir a
rastreabilidade ¢ a validade. de acordo com a legislagdo vigente:

X1 - os produtos devem ser utilizados. segundo o sistema PEPS - Primeiro que Entra. Primeiro que
Sai ou o sistema PVPS - Primeiro que Vence. Primeiro que Sai;

X1 - produtos destinados a devolugdo ou descarte devem ser identificados e colocados em local
apropriado.

i1.2. Em caso de transferéncia de matéria prima e produtos industrializados, de embalagens
originais para outras embalagens, transcrever o rétulo original ou desenvolver um sistema de
etiquetas que permita a sua identificacdo e rastreabilidade.

11.3. ARMAZENAMENTO DE PRODUTOS PERECIVEIS

11.3.1. Os equipamentos de refrigera¢do ¢ congelamento devem estar de acordo com a necessidade
e tipos de alimentos a serem produzidos/armazenados, As camaras. quando instaladas. devem
apresentar as seguintes caracteristicas:

[. antecAmara ou outro sistema que permita a prote¢do érmica e impega a entrada de vetores:

[1. revestimento com matetial de facil limpeza. impermedvel. liso € resistente:

I Hivre de ralo ou grefha:

[V. termdmetro permitindo a leitura de temperatura interna, pelo fado externo;

V. interruptor localizado na parte externa com lampada piloto indicadora de:"ligado™ - "desligado™;
V1. prateleiras em ago inoxidavel ou outro material sanitario;

VIL. porta que permita a manuten¢do da temperatura interna:

VI dispositivo de seguranga que permita abrir a porta por denivo, quando for utilizada porta
hermeética,




[X. estrado de material de ficil limpeza. liso. resistente e impermedvel.
X . sensor de temperatura do ar interno deve ser instalado no local mais quente da camara;

1.4, As caixas de papeldo so devem permanecer nos locais de armazenamento, sob refrigeracdo ou
congelamento em local segregado, delimitado ou em equipamento exclusivo para os produtos
acondicionados nessas embalagens, No devem apresentar sinais de umidade ou emboloramento.

[1.5. Os alimentos devem ser estocados distantes da parede e entre grupos, para garantir a
circulagdo do ar. Alimentos ndo devem ser estocados sob condensadores e evaporadores da camara.

11.6. Produtos que exalem odor ou que exsudem, produtos minimamente processados, frutas,
verduras. legumes e produtos crus. devem ser armazenados em equipamentos diferentes dos
termicamente processados. Quando existente apenas um equipamento, o armazenamento deve ser
realizado de forma a evitar contaminago.

11.6.1. Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em um mesmo
equipamento. os alimentos prontos para o consumo devem estar dispostos nas prateleiras
superiores; 0s semi-prontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meijo: e os produtos crus nas
prateleivas inferiores, separados entre si e dos demais produtos.

11.6.2. Os alimentos preparados ¢ os pratos prontos para o consumo elaborados em cozinhas
industriais, restaurantes, fanchonetes ¢ similares, devem ser acondicionados em recipientes de
material liso, impermedvel, com aproximadamente 10 cm de altura. devidamente protegidos e
identificados com nome do produto e validade.

11.6.3. Nos equipamentos para congelamento. tipos diferentes de alimentos podem ser
armazenados. desde que devidamente embalados e separados, sob arrumacao modular, respeitando
as caracteristicas de preservagao dos alimentos, ¢ estocados sempre abaixo das linhas de carga.

11.6.4. No caso de existir ou haver apenas uma geladeira ou camara. o equipamento deve estar
regulado para o alimento que necessitar temperatura mais baixa,

11.7. E proibido desligar os equipamentos de refrigeragao com o objetivo de economizar energia,

i1.8. As temperaturas devem ser mantidas de acordo com os procedimentos ou de acordo com as
recomendagdes do fabricante, no caso de produto industrializado:

[ - Armazenamento sob congelamento -18° C:
I - armazenamento sob refrigeragdo:

a) hortifruti e outros produtos: até [0°C :

b) carne. até 4° C:

¢) pescado, até 27 C.

[ - armazenamenio sob temperatura ambicnte ou de acordo com as recomendagdes do fabricante ¢
as propriedades intrinsecas do alimento.

12 - PRE-PREPARO



12.1. A configuracdo da area de pré-preparo deve garantir um fluxo linear. sem cruzamento de
atividades entre as varias categorias ¢ niveis de preparo de alimentos.

12.2. A area destinada & selegdo, limpeza, lavagem ou area suja deve ser isolada da drea de preparo
de produtos selecionados, e também da area limpa por barreira fisica ou técnica.

12.3. As embalagens impermedveis devem ser lavadas com dgua potavel antes de serem abertas.

12.4 Para a higienizagio dos alimentos devem ser utilizados produtos registrados no Ministério da
Saude para esta tinalidade.

12.4.1.0s procedimentos de higienizacio devem ser validados. devendo permanecer a disposi¢do da
autoridade sanitdria. ou seguir s seguintes critérios:

l. Seleciio dos alimentos:
I1. Lavagem - agd0o mecénica - com dgua potdvel:
M1. Desinfecgdo: imerséo em solugdo clorada, entre 100 ¢ 250 ppm, ou conforme a receita:

10 ml, equivalente a 1 colher de sopa de dgua sanitdria *a 2.0 - 2,5% de cloro livee. em 01 litro de
agua, por 15 a 20 minutos.

IV. Enxdgiie com dgua potavel.

*Agua Sanitéria, desinfetante de uso geral com indicagdo no rétulo para a finalidade de desinfecgdo
de alimentos.

12.5. A ctapa de dessalgue de carnes de bovinos. suinos ou pescados deve ocorrer sob condigdes
seguras:

I - em dgua potdvel sob refrigeracdo até [0° C ou:
11 - através de fervura.

12.6. O descongelamento deve ser efetuado em condigdes de refrigeragdo em temperatura inferior a
5°C ou em forno microondas, guando o alimento for submetido imediatamente a cocgdo.

[2.7. O porcionaniento ou fracionamento deve ocorrer em drea propria. Na impossibilidade, em
hordrio determinado para esse fim, de acordo com as especificagdes deste regulamento e com as
caracteristicas proprias do alimento.

12.7.1. Os alimentos devem ser porcionados com utensilios proprios, que devem ser removidos e

lavados apds sua utilizagdo. As embalagens originais devem ser preferencialmente mantidas e
fechadas adequadamente, quando se tratar de produto industrializado.

13 - PREPARO

13.1. A configuragio da drea de preparo deve garantir um Auxo lincar. sem cruzamento de
atividades entre as varias categorias e niveis de preparo de alimentos.




[3.1.1.Na drea de preparo devem existir lavatorios exclusivos para higiene das maos, em posigdo
estratégica em relagdo ao tluxo do processo e de tacil acesso. As torneiras dos lavatdrios devem ser
preferencialmente acionadas sem contato manual.

13.1.2. Ndo deve existir sabdo anti-séptico para higicne das mios nas pias utilizadas para
manipulacdo e preparo dos alimentos, para evitar contaminagio quimica do alimento.

[3.1.3. Todo equipamento ou utensilio que entrar em contato com material potencialmente
contaminado deve ser higienizado antes de entrar em contato com as matérias-primas limpas. ou
com o produto acabado.

13.1.4. Durante a manipulacdo de matérias-primas que apresentem risco de contaminagio, devem
ser utilizados aventais ou capas.

13.1.5. A drea climatizada. se necessaria. deve manter a temperatura entre 12° C ¢ 18° (.

13.1.6. O tempo de manipulacdo de produtos pereciveis em temperatura ambiente ndo deve exceder
a 30 minutos por lote, ¢ a 2 horas em area climatizada entre 12°C e 18° C.

[3.1.7. E proibida a colocagdo de caixas de madeira ¢ de papeldo dentro da drea de preparo.

13.1.8. Quando a matéria prima ¢ o alimento pré-preparado ou pronto nédo forem utilizados
imediatamente, devem ser acondicionados adequadamente ¢ identificados com nome do produto.
data de manipulacio e validade.

13.2. O tratamento térmico deve garantir que todas as partes dos alimentos atinjam a temperatura
de, no minimo, 70°C (setenta graus Celsius). Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no
tratamento térmico, desde que as combinagdes de tempo ¢ temperatura sejam suficientes para
assegurar a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos.

[3.2.1. Os alimentos submetidos a cocgdo, e destinados ao processo de congelamento, devem ser
encaminhados imediatamente para o restriamento forgado, seguindo-se para o congelamento, até
atingir a temperatura de -18°C. Quando impossivel o resfriamento rdapido o alimento devera ser
conservado a temperatura acima de 60°C.

13.3. O resfriamento de alimento preparado deverd ser realizado de forma a minimizar o risco de
contaminagdo cruzada e a permanéncia do mesmo em temperaturas que favoregam a multiplicagio
microbiana. A temperatura do alimento preparado deverd ser reduzida de 60°C a 10°C em até duas
horas. Em seguida deverd ser submetido a temperatura inferiores a 3°C ou congelado & temperatura
igual ou inferior a -18°C (dezoito graus Celsius negativos).

13.4. Os 6leos e gorduras utilizados nas frituras devem ser aquecidos na faixa de 160° a 180°C. com
tolerancia até 190°C.

13.4.1. A reutilizagdo do dleo s0 serd permitida quando este nao apresentar alteracoes das
caracteristicas sensoriais. cor. aroma ¢ sabor. presenga de fumaga em temperatura de fritura,

presenca de espuma, entre outras.

13.4.2. 0 6leo deve ser filtrado em filtros proprios. Em caso de utilizagdo de fritadeira com filtro.
serdo obrigatorias as recomendagdes do fabricante ¢ as caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais.

13.5. Os alimentos reconstituidos devem receber a adicdo de agua potdvel. Apds a reconstituicdo.




devem ser consumidos imediatamente, aquecidos ou refrigerados, conforme indicagdo do fabricante
e/ou critérios de uso descritos nesta Legislagdo.

13.6. O prazo maximo de consume do alimento preparado ¢ conservado sob refrigeragio a

temperatura de 4°C. ou infertor, deve ser de 3 dias. Quando forem utilizadas temperaturas
superiores a 4°C e inferiores a 5°C o prazo maximo deve ser reduzido, de forma a garantir as
condigdes higi€nico-sanitarias do alimento preparado.

13.7. Produtos industrializados em embalagens ja abertas devem ser conservados de acordo com as
recomendacdes do fabricante.

13.7.1. Os alimentos que tenham sido descongelados nido devem ser congelados novamente.
13.7.2. Alimentos crus semi-prontos, preparados com carnes descongeladas, podem ser congelados
desde que sejam utilizados, sem descongelamento prévio, diretamente na cocgdo, atingindo no

minimo 70° C em todas as partes do alimento.

13.8. Na etapa de reaquecimento. os alimentos que ja sofreram cocgdo inicial devem atingir
novainente a temperatora de seguranca de 70°C.

13.9. Os ovos devem ser utilizados seguindo rigorosamente os critérios:
[ - ndo € permitida a venda nem a utilizagdo de ovos com a cascu rachada:

{I - 0 prazo de validade deve ser observado, bem como as recomendagdes quanto ao modo de
conservacdo indicado pelo produtor ou fornecedor;

{11 - o contetido interno do ovo nde deve entrar em contato com a casca:
IV - ndo oferecer para consumo ovos crus € alimentos preparados onde 0s 0vos permanegam crus;

V - para preparagdes que utilizem. como ingrediente, ovo cru, sen cocg@o, COmo cremes, nNousses,
maioneses, utilizar ovos pasteurizados, ovos desidratados ou ovos cozidos;

VI - 0 ovo cozido deve ser submetido a cocgdo por 7 minutos apos fervura: os ovos fritos devem
apresentar a gema dura;

VI - omeletes, empanados, milanesas, bolos. doces. devem atingir 70° C no centro geométrico;
V- Os ovos devem ser lavado com dgua potavel. imediatamente antes do processamento:
IX - as embalagens de ovos ndo devem ser reutilizadas.

O

i4 - EMBALAGEM/DISTRIBUIC AO/CONS

[4.1. A drea de embalagem deve manter as mesmas caracteristicas de organizagdo e higienizagdo
das demais drcas de preparo, ¢ separada por barreira fisica ou téenica.

t4.1.1. A embalagem ulilizada deve ser adequada as caracteristicas intrinsccas do produto,
conforme os regulamentos técnicos especilicos. com o abjetivo de preservar os padrdes de
identidade ¢ qualidade do produto,

A
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14.1.2. A rotulagem dos produtos embalados na auséncia do consumidor deve conter as informagdes
exigidas pela legislagio geral. especifica ¢ por este regulamento:

[- denominacio de venda do alimento;
1I- lista de ingredientes:
[11- contetido liquido;

I'V- identificacdo da origem, isto €, razdo social e enderego do fabricante. do distribuidor e do
importador, para alimentos importados;

V- identificagdo do lote ou data de fabrica¢o ou data de validade:

VI - prazo de validade;

V1I- instrugdes para o preparo e uso do alimento;

VIII- informagdo nutricional. contorme legislagdo vigente:

IX- registro, quando necessario;

14.1.3. Os alimentos vendidos a granel devem possuir na embalagem as informagdes:
I- denominagdo de venda do alimento;

11- lista de ingredientes. quando for o caso:

[11- identificagdo da razdo social € endereco do fabricante, do distribuidor ¢ do importador, para
alimentos importados;

V- identificacdo do lote ou data de fabricagiio. ou data de validade;

V - prazo de validade:

VI- instrugdes para o preparo e uso do alimento. quando for o caso;

VII- informagao nutricional, contorme legislagio vigente:

V- registro. quando necessdrio:

14.1.4. Os alimentos industrializados, manipulados ou fracionados no tocal de venda, e embalados
na presenga do consumidor devem apresentar as seguintes informagdes: nome do produto.marca.

quantidade, ingredientes. prego. validade.

14.1.5.0s alimentos industrializados. manipulados ou fracionados no local de venda, e embalados
na auséncia do consumidor devem apresentar no rotulo as informagdes do item 14.1.2.

[4.2. £ vedada a utilizagdo ¢ comercializagdo de produto com prazo de validade vencido e sem o
registro no orgdo competente, conforme legislagdo vigente.

14.3. Durante as etapas de distribuigao e exposi¢do ao consumo, os alimentos devem estar



devidamente protegidos contra poeiras, insetos e outras pragas urbanas. distantes de saneantes,
cosméticos, produtos de higiene € demais produtos toxicos.

14.3.1. Néo é permitido comercializar alimentos com embalagens rasgadas, furadas, latas
amassadas. com ferrugem, estufadas, bem como aquelas que apresentem sujidades que possam

alterar a qualidade e integridade do produto.

14.3.2. As embalagens de produtos prontos para o consumo, entregues em domicilio, devem possuir
sistema de lacre ou selo que garanta a sua inviolabilidade.

14.3.2. Os alimentos pereciveis expostos a venda devem ser conservados:

[ - Armazenados sob congelamento:

- 18° C ou conforme recomendacio do fabricante:

[1 - Armazenados sob refrigeragio:

a) hortifruti e outros produtos: até 10° C ou conforme recomendagao do fabricante;
b) carne, até 4°C ou conforme recomendagiio do fabricante;

¢) pescado, até 2°C, ou conforme recomendacido do fabricante.

(IT - Armazenados em temperatura ambiente ou de acordo com as recomendagdes do fabricante ¢ as
propriedades intrinsecas do alimento;

14.4. Na area de consumagido deve-se observar os inesmos critérios de higienizagdo das demais
areas de preparo.

14.4.1. O balcio térmico deve estar limpo. com dgua tratada e limpa, trocada diariamente, mantida a
temperatura de 80°C a 90°C.

14.4.2. Os pratos prontos ¢ alimentos pereciveis expostos para o consumo, em distribuigdo ou
espera, devem permanecer sob controle de tempo ¢ temperatura. protegidos de contaminagoes,
segundo os critérios:

[. Alimentos quentes:

a. minimo 60°C, no maximo por 6 horas:

b. abaixa de 60°C. por | hora, no maximo.

c. Os alimentos gue ndo observarem os critérios de tempo e temperatura estabelecidos devem ser
desprezados.

{T. Alimentos frios, que dependam somente da temperatura para a sua CONservagao:
a. no maximo a 10°C por 4 horas no maximo.

b. entre 10° C e 21°C, por 2 horas no maximo.
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c. Alimentos que nio observarem os critérios de tempo ¢ temperatura estabelecidos devem ser
desprezados.

14.4.3. Os ornamentos ¢ plantas ndo devem propiciar contaminagdo dos alimentos. As plantas nédo
devem ser adubadas com adubo orginico e ndo devem permanecer entre o [luxo de ar e os
alimentas, nem sobre 0s balcdes de distribui¢ao:

14.4.4. No refeitorio e/ou sala de consumagdo € permitido o funcionamento de ventiladores de teto
ou chdo, mantidos limpos e desde que o fluxo de ar ndo incida diretamente sobre os ornamentos, as
plantas e os alimentos.

15 - TRANSPORTE

15.1. O veiculo de transporte de alimentos e dgua potével, refrigerados ou néo, deve garantir a
integridade e a qualidade do produto. quando destinado ao consumo humano.

{5.2. E proibido manter ou transportar, no mesmo compartimento de um veiculo, alimentos prontos
para o constino, outros alimentos ou substancias estranhas e produtos toxicos que possam
contamina-los.

15.3. E expressamente proibido o transporte de produtos perigosos em veiculos que transportem

alimentos e 4gua, mesmo que submetidos a lavagem e desinteccdo.
15.4. Nio é permitido transportar alimentos conjuntamente con pessoas € animais.

15.5. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos, e esta deve ser
revestida de material liso, resistente. impermeavel, atdxico ¢ lavavel.

13.6. No transporte de alimentos deve constar nos lados direito e esquerdo do veiculo, de forma
visivel: Transporte de Alimentos e/ou Agua Potavel, nome, enderego e telefone da empresa, e,
ainda. os dizeres: "Produto Perecivel®.

[5.7. Os métodos de higienizagio devem ser adequados as caracteristicas dos produtos e dos
veiculos de transportes.

15.8. Quando a natureza do alimento assim o exigir, este deve ser colocado em prateleiras ou sobre
estrados, de forma a evitar danos e contaminagdo, seguindo os POPs -Procedimentos Operacionais
Padronizados estabelecidos pela empresa de acordo com a legislagdo vigente.

15.9. Os materiais utilizados para protecdo ¢ fixagdo da carga (cordas, encerados, plasticos ¢ outros)
devem estar integros, em bom estado de conservagdo. ndo devendo constituir fonte de contaminagéo
ou dang para o produto.

{5.10. As operacGes de carga e descarga ndo devem oferecer risco de contaminagio, dano ou
deterioragiio do produto e/ou matéria-prima alimentar.

[5.11. Os equipamentos de refrigeraciio ndo devem oferecer risco de contaminagdo para ¢ produto.
garantindo temperatura adequada para 0 mesmo, durante o transporte.

15.12. Os alimentos pereciveis crus ou prontos para o consumo devem ser transportados em veiculo
techado. dependendo da natureza. sob:



15.12.1. Refrigeragdo - com tolerdncia até 10°C ou conforme recomendacio do fabricante.
a) Carnes: até 7°C ou conforme recomendacdo do fabricante.

b) Pescados: até 3°C ou conforme recomendacdo do fabricante.

15.12.2. Congelamento - com tolerincia até -12°C ou contorme recomendagio do fabricante.
13.12.3. Produtos quentes com tolerdncia minima de 60°C:

15.13. Os critérios de temperaturas fixados sfo para os produtos, ndo para os veiculos.

15.14. Os veiculos de transporte que necessitem controle de temperatura devem ser providos
permanentemente de termdmetros calibrados e de facil leitura.

13.15. A exigéncia de veiculos frigorificados fica na dependéncia do tipo de transporte ¢ das
caracteristicas do produto. Quando necessario, o veiculo ja deve estar pré-condicionado na
temperatura de conservagdo do alimento para transporte.

15.16. A dgua potavel deve ser transportada segundo os seguintes requisitos:
1- tanque revestido de material anticorrosivo, atoxico. provido de tampa de inspegdo € passagem
dimensionada para permitir a entrada de uma pessoa para higienizacio;

[1- indicador do nivel de dgua bocal de alimentagao provido de tampa hermética e sistema de
drenagem que permita total escoamento da dgua contida no seu interior:

[11- equipamento para determinagdo da dosagem de cloro, conforme item 7 deste regulamento;

V- mangueira, utilizada para transferir agua do tangue. dotada de protecdo nas extremidades
[=4 P 3

proprias ao contato com a agua, em bom estado de conservagio. devendo ter procedimento de

limpeza diario;

V- tanque higienizado. sempre que houver mudanga na origem da dgua e. obrigatoriamente, a cada
0 meses;

VI- para desinfecgdo. deve ser utilizado produto registrado pelo Ministério da Satde, com a
coneentragio e tempo de contato recomendado pelo fabricante:

VII- a empresa de transporte ¢ distribuigdo deve manter & disposigdo da autoridade sanitdria os
procedimentos escritos sobre higienizagdo do tanque, constatando os dados: identificagdo do
veiculo, data do procedimento, nome do produto, concentragio ¢ tempo de contato. Estes dados,
bem como copia dos laudos de analise da dgua deverm acompanhar o veiculo para ser apresentado a
autoridade sanitaria, quando solicitado.

16 - CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

[6.1. O programa de controle de pragas deve contemplar todas as medidas preventivas necessarias
para minimizar a necessidade da aplicagdo de desinfestantes domissanitarios.

16.2. O servigo de aplicagdo de desinfestante domissanitario deve ser executado por empresa




:

controladora de vetores e pragas urbanas devidamente licenciada e¢/ou cadastrada pela vigilancia
sanitdria.

16.3. A escolha de técnicas de controle de pragas de cardter preventivo, bem como a disposi¢do das
armadilhas e iscas. € responsabilidade da empresa controladora de pragas urbanas. A empresa
contratante devera cumprir: as recomendagdes contidas no relatdrio téenico elfaborado pela empresa
controladora de pragas urbanas.

16.4. As empresas deverdo apresentar 4 autoridade sanitaria municipal. os seguintes documentos:

a. Proposta ou contrato de servigo, elaborada pela empresa controladora de pragas contratada.
contendo, entre outras, as medidas preventivas a serem adotadas pelo contratante e relatério técnico
de visita.

b. Certificado ou Comprovante de Execugdo do Servigo, contendo as informagoes:

I identificacdo completa da contratada.

2. numeto da licenca de funcionamento:

_identificagdio da empresa usudria do servigo:

Ll

4. execugio do servigo:

5. produtos utilizados. informando:

a) numero do registro no Ministério da Saide:
b) composigao e concentragdo:

¢) quantidade aplicada:

6. indicagdes para uso do médico. informando o grupo guimico. a agio toxica, o antidoto € 0
tratamento adequado:

7. pragas alvo;
8. assinatura do Responsavel Téenico e inscrigdo no Conselho Regional de Classe.

16.5. A manipulagio e aplicacdo de produtos desinfetantes deverd ser efetuada de modo a garantir a
seguranga dos produtos, dos operadores, dos usuarios do servico ¢ do meio ambiente.

17 - HIGIENE (ILIMPEZA E DESINFECCAO)

17.1. A higienizagéo de instalagdes, equipamentos ¢ ulensilios deve estar deserita na forma do
Procedimento Operacional Padronizado. ¢ disponivel para a autoridade sanitria.

17.1.1. No procedimento devem ser mencionados a drea ou equipamento a ser higienizado. o
método ¢ sua fregiiéneia, produto utilizado. concentragdo. emperatura € tempo de ago, acdo

mecanica, responsavel pela tarefa.

17.2. A etapa de higienizac¢ao dos equipamentos ¢ utensilios deve ocorrer em drea propria, isolada,



T

14
14
194
44
TZ
oc
61
81
LT
91
ST
A
et
cl
Tt
01
60
80
L0

) 90

SNy VAT IHSTES W] ¢
S T TN SAACRsgeAY) _‘J YA ,J}\/\Wk & 70

-wbomrorortgerraTy STHORY LS T

e T OTGITT I G 7T D . N0y VY 63 7750V T 70

N ) Hea 7 TNV O (27)7)- 7% | g GD g:a% o

VNI OLVINOD ° o<u_:.Emz_ R g JNON- - oN

/GG O\ ORI~ [0 & . wiva

X A ﬁ\w%;\.\\\ 27977 L \\\ Arrrtrr \ = . Al

) L7 \\E\\ Ty o PRSI a%_\ P \_\\i\\* 7 7 \\s 7 :\2«\ Iv01
VON3IS3¥d 3Q V.LSIT

Frspra G888 Olay, op

FavnooSgE -3 SIAVOV & oreigisns Swy [NV HIM



"\Energia
USINA
Sustentdvel
."RAU oo Breasil '

ATA DE DEUNIAO: AGEVISA / RO - AGENCIA DE VIGILANCIA SANITARIA / RO
GTVISA — GERENCIA TECNICA DE VIGILANCIA SANITARIA /RO

Local: AGEVISA.

Data: 02/03/2016 .
Participantes: AGEVISA/RO Sra. Andrea Godinho Ferreira, Vanessa Alves de Souza, Sra.
Lucia Maria Freitas, ARCADISLOGOS/RO Sra. Sheila Dolores Tristdo e S.r. Moises Moreira,
Consultor.

Horario de inicio: 09hs.

Elaborado por: Sheila Tristédo

Pauta: Visita técnica para apresentacio o modelo de embalagem da farinha de
mandioca.

No dia 02 de marco a equipe do PAJ compareceu a na AGEVISA / RO - AGENCIA DE
VIGILANCIA SANITARIA / RO - GTVISA — GERENCIA TECNICA DE VIGILANCIA SANITARIA
/RO para apresentar o modelo da embalagem prevista para a Farinha de Mandioca da
Agroindustria do distrito de Demarcagdo. Na ocasiao a Gerente da AGEVISA/RO Sra.
Andrea Godinho, e Sra. Lucia Maria a técnica responsavel pelo, Nucleo de Produtos da
GTVISA/RO Sra. Sra. Lucia Maria destacaram a importancia para a inscricao Data de
Fabricacdo por se tratar de alvo de fiscalizagdo nos comerciais Com relagdo aos demais
itens obrigatdrios, encontram-se em conformidade com as Normas Regulamentadoras
da Vigilancia Sanitaria. )

ENCAMINHAMENTOS: N3o houve encaminhamentos.

FIM DE TEXTO




\

-

12254 83246-89
I HTED |

L4
—SIYHO |

OS> ﬂgmo%oom% STONK

h3SS 9T (2

IR [TSINIS]

g i ]

R — o TR eI =g ) P20
TR ST vy, ShEETECH(L9) CAIESLV] 9\80% p%?usﬁué 110
VENLYNISSY 7 OLlYLNOD OYIVZITYIO1 SAWON oN |

TFOZ7 €2 = / :ORIVHOH | _ / =V Sl 72 W01
a\\\x\\%\n\ @\ﬁ\,\:& Q\ \..vi\,\\\ix\ﬂx\h\.\\k TS OTTE ,,,_\\1 TN VND‘T

vONIS3Ud 30 VIS0

Sjasse NG
JUE (EATIEN 10

SIavodV =

‘OVIN N3y 1a vinvd

Cmeeos £ AVHIC
) \mﬂmhmcw '.w RIS



=T W Energia

Sustentavel
3 J JIRAU % i

ATA DE REUNIAO SECRETARIA MUNICIPAL DO MEIO AMBIENTE - SEMA

Local: SECRETARIA MUNICIPAL DO MEIO AMBIENTE - SEMA

Data: 09/03/2016

Participantes: Edijales B. de Brito e Michelle Foltino- SEMA.

Sandra Regina Nunes dos Santos e Rogerio Danin Rodrigues - ARCADIS
Horario de inicio: 15:00 hs. '

Elaborado por: Rogério Danin Rodrigues

Pauta: Liberacao da Licenca Ambiental da agroindustria de Demarcacao.

Reunido realizada no dia 09 de marco na Secretaria Municipal de Meio Ambiente
(SEMA) com a equipe técnica do Programa de Acdes a Jusante, para solicitar agilidade
no processo de finalizacdo para a 'emissdo o laudo da Licenga Ambiental. Esteve
presente o secretario Municipal da SEMA Sr. Edjales Benicio que se comprometeu em

]
liberar o técnico para a visita no local da obra civil, no dia 04 a 08 de abril de 2016.

ENCAMINHAMENTOS: Previsdo de 04 a 08 de abril, para a visita do técnico para
vistoria na obra civil da agroindustria de farinha no distrito de Demarcacéo.

FIM DE TEXTO
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Relatorio do Comissionamento dos
Magquinarios da Agroindustria de Farinha do
Distrito de Demarcacao

Programa de A¢des a Jusante

EMPRESA: ARCADIS Logos S.A. (Centro de Custo 1.03.03.09721)
PERIODO DAS ATIVIDADES: NOVEMBRO/2015

RESPONSAVEL DA CONTRATADA: KARIN FORMIGONI, MIRIAM RIBEIRO
RESPONSAVEL DA ESBR: VERISSIMO NETO

M
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RELATORIO COMISSIONAMENTO DOS MAQUINARIOS DA AGROINDUSTRIA DE
FARINHA

Para que se possa garantir um produto final que atenda as normas de qualidade e higiene
estabelecidas pela legislacdo sanitaria para fabricacdo de alimentos, o PAJ organizou cada etapa
individualmente até o processamento, a fim de avaliar e corrigir possiveis inconformidades no

momento do teste.

Primeira Etapa: Colheita da matéria prima.

A colheita a matéria prima se deu a partir da organizagdo dos produtores desenvolvida pelo
técnico agricola do PAJ, Jaques Jonnes. Para o teste, foram adquiridos 500 quilos de mandioca no
valor de R$ 200,00 (duzentos reais).

Cabe observar que nesta fase de teste, foi necessario providenciar a pubagem da mandioca trés
dias antes da chegada do técnico para montagem do maquinario, a fim de otimizar o tempo da
avaliagdo de todo o processo. Desta forma, nesta etapa foi preciso realizar o descascamento
manual e posteriormente, foi realizada uma lavagem prévia a fim de eliminar as impurezas, ndo
s6 por evitar a incorporacdo de massa inerte as operagdes, como para reduzir o perigo de
contaminag¢des com microrganismos, diminuir o desgaste dos equipamentos e o aparecimento
de sujidades e impurezas nos produtos acabados. A partir dai foram seguida cada etapa do fluxo

para o processamento envolvendo homens e maquinas.

Segunda Etapa: Alinhamento com futuros funcionarios.

Reunido da Nutricionista do PAJ com os sete colaboradores que trabalhardo na agroindustria e
que participaram da selecdo de adequacéo do perfil as técnicas de manejo e producéo, bem como
dos treinamentos oferecidos pelo préprio Programa, em parceria com o SENAR. Neste encontro
foram novamente observados os habitos de higiene e boas praticas de manipulagdo de alimentos

e os colaboradores receberam os uniformes.

Terceira Etapa: Descascamento automatico. ( \v
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Na agroindstria, as raizes foram colocadas no lavador-descascador (continuo), que além de lavar,
eliminou a pelicula parda e pequenos pedacos de casca. Com formato cilindrico foi construidos
em aco inox e realizou o processo com éxito, sem vibracdo e baixo ruido (som) dentro da
aceitabilidade contida na NBR 10151 que normatiza a acUstica ocupacional. Esta previsto para o

més de dezembro os procedimentos para a avaliacdo da exposicao ocupacional ao ruido.

Quarta Etapa: Retirada da Mandioca do Tanque.
As mandiocas retiradas do tanque de pubagem foram acondicionada nas caixas de transporte.
Nesta etapa observou-se a necessidade da utilizacdo de bota plastica cano longo e luvas cano

longo para o funcionario que adentrara no tanque de pubagem.

Quinta Etapa: Triturador.

O triturador é provido de um cilindro em aco inox, com ressaltos cortantes em forma de meia-
lua. Estas saliéncias, dispostas em toda a superficie do cilindro, trituram as raizes sem muito
desgaste das pecas cortantes. Este processo foi concluido com éxito, sem vibragao e baixo ruido

(som) dentro da aceitabilidade contida na NBR 10151 que normatiza a acustica ocupacional.

Sexta Etapa: Prensagem.

Apds a trituracdo, a massa produzida neste processo foi conduzida a prensa, onde foi submetida
a pressdo de 400 kg, com a finalidade de eliminar parte da d&gua que contém. Cabe observar que,
no més de dezembro, serdo realizados os testes para avaliar a porcentagem de liquido
(manipueira) eliminada neste processo.

Conforme Plano de Gerenciamento de Residuo, a manipueira e o residuo da prensagem
receberdo tratamento adequado, como ja descrito anteriormente. Tanto o triturador quanto a

prensa encontram-se no mesmo ambiente.

Sétima Etapa: Esfarelamento.
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Ao sair da prensa, a massa apresenta-se na forma de blocos compactos, em razdo da pressdo
exercida. Antes de seguir para a torracdo ou secagem, efetuou-se o esfarelamento ou
desmembramento, por meio de um ralador confeccionado em aco inox. A massa esfarelada foi

alimentada através de um cilindro e recolhida na saida com caixas plasticas na cor branca.

Oitava Etapa: Peneira Vibratéria.

Constituida de um quadro em acgo inox, contém duas saidas nas extremidades para a farinha,
sendo uma farinha fina e outra grossa, contém também uma tela fixa e trés telas metalicas méveis
de malhas finas, em torno de 2 mm e 1 mm (caracterizada pelo fabricante). Em funcdo da malha
fina da peneira o teste se deu com a farinha seca, no entanto, o processo foi avaliado

satisfatoriamente quanto ao ruido, vibracdo e tempo de execucéo.

Nona Etapa: Torracao.

O forno provido de uma chapa plana de ago inox, sobre uma fornalha cilindrica, de baixa altura,
movimentada por um eixo vertical acionado por um sistema motor proprio. Em funcdo da falta
de energia para realizar a torragdo da farinha, o teste foi realizado com uma farinha seca, adquirida
de um produtor da localidade. Ainda assim, foi possivel testar o motor giratério, em trés
velocidades, acionadas com o desligamento do motor para troca de correia. O equipamento teve
seu funcionamento com éxito sem vibracdo e baixo ruido (som) dentro da aceitabilidade contida

na NBR 10151 que normatiza a acustica ocupacional.

Décima Etapa: Esfriamento da Farinha.

O resfriamento é necessario para evitar aglomeragdo e emboloramento. A farinha de mandioca
saiu do forno torrador diretamente para um recipiente, com o auxilio das pas vibratérias. Este
recipiente, construido de madeira, apresentou rachadura em trés laterais, o que, inevitavelmente,
causaria o vazamento da farinha. Para evitar a saida da farinha por essas aberturas o PAJ

providenciou a vedacdo utilizando ripas de madeira em toda a extensdo da abertura.

Recomendacdes Gerais:
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Com o desenvolver do processamento da farinha, a equipe do PAJ percebeu a necessidade de
algumas adequacdes e fez algumas recomendacdes buscando a exceléncia do servico que serd

prestado pelo empreendimento, detalhado em cada etapa realizada, a saber:

Quarta etapa: Por tratar-se de uma atividade que exigira forca fisica, para retirar a mandioca em

caixas de dentro do tanque, recomenda-se, para esta funcdo, um funcionario do sexo masculino.

Quinta etapa: Recomenda-se a utilizacdo de caixas maiores em comprimento, a fim de evitar

perda e desperdicio do produto processado.

Sétima etapa: Recomenda-se a utilizagdo de caixas maiores em comprimento, a fim de evitar

perda e desperdicio do produto processado.

Oitava etapa: A adequacdo das peneiras para 4mm e 6 mm a fim de viabilizar a granulagem da

farinha D'Agua, uma vez que molhada as peneiras de até 2mm séo inadequadas.

Nona etapa: A substituicdo de seis pas de madeira que acompanham o motor giratério, por
conter partes porosas de dificil de higienizacdo, onde pode acontecer o cimulo de fungos, por

madeiras beneficiadas, lisas e sem pintura.

Em que pese as recomendagbes para o aperfeicoamento, a equipe do PAJ, a diretoria da
COOMADE, o Técnico da empresa que forneceu os equipamentos, os agricultores locais presentes
no processamento teste e o técnico fiscal do MAPA avaliaram satisfatoriamente o desempenho
do comissionamento dos equipamentos e o teste da farinha, demonstrando verbalmente em um
momento sugerido pelo PAJ para a avaliagdo do processo. A avaliacao positiva foi consensual
entre os presentes, a prova disso foi a entrega do Laudo de Vistoria Técnica do Ministério da

Agricultura certificando a agroindustria de farinha como apta para seu funcionamento.

wf

|
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RELATORIO FOTOGRAFICO

Foto 01 —. Primeira Etapa Foto 02 —. Segunda Etapa
COLHEITA DA MATERIA PRIMA ALINHAMENTO COM FUTUROS FUNCIONARIO
EM CONFORMIDADE EM CONFORMIDADE

Foto 03 - Terceira Etapa Foto 04 - Terceira Etapa
DESCASCAMENTO AUTOMATICO DESCASCAMENTO AUTOMATICO
EM CONFORMIDADE EM CONFORMIDADE
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Foto 05- Quarta Etapa
RETIRADA DA MANDIOCA DO TANQUE
EM CONFORMIDADE

Foto 05 - Quarta Etapa
RETIRADA DA MANDIOCA DO TANQUE
EM CONFORMIDADE

Foto 06 — Quinta Etapa
TRITURADOR AUTOMATICO
EM CONFORMIDADE

Foto 07 - Quinta Etapa
TRITURADOR AUTOMATICO
EM CONFORMIDADE

Foto 09 - Sexta Etapa
PRENSAGEM
EM CONFORMIDADE

Foto 10 — Sexta Etapa
PRENSAGEM
EM CONFORMIDADE
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Foto 10 — Sétima Etapa
ESFARELAMENTO
EM CONFORMIDADE

Foto 11 — Sétima Etapa
ESFARELAMENTO
EM CONFORMIDADE

Foto 12 - Oitava Etapa
PENEIRA VIBRATORIA

EM CONFORMIDADE

Foto 13 - Oitava Etapa
PENEIRA VIBRATORIA
EM CONFORMIDADE
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Foto 15 — Nona Etapa
TORRACAO
EM CONFORMIDADE

Foto 14 - Nona Etapa TORRACAO
EM CONFORMIDADE

Foto 16 — Decima Etapa Foto 17 — Decima Etapa
ESFRIAMENTO DA FARINHA ESFRIAMENTO DA FARINHA
EM CONFORMIDADE EM CONFORMIDADE

SAO PAULO, 30 de NOVEMBRO de 2015.

PRISCILLA PAULINO
Coordenadora de Projetos
ARCADIS Brasil
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
S

GABINETE DO MINISTRO

INSTRUGCAO NORMATIVA N° 52, DE 7 DE NOVEMBRO DE 2011

O MINISTRO DE ESTADO, INTERINO, DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO,
no uso da atribuigio que lhe confere o art. 87, paragrafo unico, inciso II, da Constituigio, tendo em vista o
disposto na Lei n° 9.972, de 25 de maio de 2000, no Decreto n°® 6.268, de 22 de novembro de 2007, no
Decreto n° 5.741, de 30 de margo de 2006, na Portaria MAPA n° 381, de 28 de maio de 2009, e o que
consta do Processo n° 21000.005521/2009-70, resolve:

Art. 1° Estabelecer o Regulamento Técnico da Farinha de Mandioca na forma da presente Instrugao
Normativa e dos seus Anexos I, I e I11.

CAPITULO1
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 2° O presente Regulamento Técnico tem por objetivo definir o padrio oficial de classificagio da
farinha de mandioca, considerando seus requisitos de identidade ¢ qualidade, a amostragem, o modo de
apresentacdo e a marcagdo ou rotulagem, nos aspectos referentes a classificagdo do produto.

Art. 3° Para efeito deste Regulamento Técnico, considera-se:-

[ - farinha de mandioca: o produto obtido de raizes de mandioca, do género Manihot, submetidas a
processo tecnolégico adequado de fabricagdo e beneficiamento;

I1 - acidez: a caracteristica quimica que confere caracteristica sensorial que se manifesta em valores
menores ou maiores, conforme o processo de fabricagio, para atender determinados padrdes e habitos de
consumo, tipicos de cada regido consumidora;

III - acidez aquossoluvel: o teor dos dcidos orgéanicos, soliveis em dgua, encontrados no produto, sendo
expresso em miliequivalentes de solugdo de NaOH (0,1N) por cem gramas de produto (meq NaOH
(0,1N)/100g);

IV - caracteristicas sensoriais: as caracteristicas relativas ao odor, sabor e coloragdo da farinha de
mandioca, bem como a avaliagido do produto quanto a sua homogeneidade;

V - casca: a pelicula que envolve a entrecasca da raiz de mandioca;

VI - coloragdo: a cor predominante do produto, decorrente da variedade da mandioca utilizada ou da
tecnologia de fabricag¢do (torragao) ou do uso de corantes naturais, quando autorizados para a farinha de
mandioca, conforme legislagdo especifica;

VII - data de acondicionamento: o dia, 0 més € 0 ano em que um determinado lote de farinha de mandioca
¢ embalado;

VIII - entrecasca: a camada protetora da raiz de mandioca, situada entre a casca e a polpa;

IX - fabricacédo: o conjunto de operacdes por que passa a matéria-prima até a sua transformaciio na
condigdo de produto elaborado ou pronto para consumo, envolvendo todas as fases de seu preparo,
processamento, armazenamento, transporte e exposi¢io a venda,

X - fermentagio: as mudangas quimicas no produto, provocadas por microrganismos, no qual sio
formados compostos mais simples, com a formagdo de 4cidos orginicos e consequente elevagio na !
acidez;



X1 - fiapo»o fio ténue oriundo da nervura central da raiz de mandioca (cambio vascular), podendo ter
ramificagdes;

XII - fibra bruta: o residuo composto principalmente de celulose ¢ lignina obtido por meio de metodologia
adequada, sendo a sua medida expressa em gramas de fibra bruta por 100 (cem) gramas de produto (%);

X111 - fibra insohivel e seus fragmentos (cepas e fiapos): o feixe lenhoso da raiz de mandioca, proveniente
da insergio (liga¢do) entre a raiz e o caule da planta;

X1V - glicosideo cianogénico: substincia nociva e relacionada ao risco a saide humana presente em todas
as partes da planta da mandioca, cuja hidrélise libera acido hidrocidnico (HCN dissolvido em agua) em
propor¢ao variavel;

XV - granulometria: a distribui¢do das particulas e granulos que constituem o produto, segundo os seus
tamanhos;

XVI - maceragdo: a operagdo utilizada para obtengdo da farinha d'agua, na qual as raizes, com ou sem
casca, sdo submersas em dgua, com ocorréncia de fermentacio e geragdo de acidos orginicos;

XVII - matéria estranha: qualquer material ndo constituinte do produto, proveniente de contaminagio
biologica (roedores, passaros, morcegos ou conglomerados mofados) ou outro material indesejavel
associado a condi¢des ou praticas inadequadas durante as fases de cultivo, colheita, manipulagio,
fabricacdo, armazenamento, transporte ou distribuigio;

XVIII - matéria macroscopica: aquela estranha ao produto, que pode ser detectada por observagdo direta,
a olho nu, sem auxilio de instrumentos Opticos, € que esta relacionada ao risco a saude humana, segundo
legislagdo especifica;

XIX - matéria microscopica: aquela estranha ao produto, que so pode ser detectada com auxilio de
instrumentos Opticos, € que esta relacionada ao risco a saiide humana, segundo legislagio especifica;

XX - mofados: os granulos, particulas e aglomerados que apresentam micélios de fungos (bolores)
visiveis ao olho nu;

XXI - polpa: a parte central da raiz da mandioca desprovida da casca, entrecasca, fibras insoluveis e seus
fragmentos;

XXII - reprocessamento: o processo tecnologico adequado ao qual o produto classificado como "fora de
tipo" € submetido, visando a um enquadramento em tipo de acordo com o padréo oficial estabelecido;

XXIII - substincias nocivas & saude: as substincias ou agentes estranhos, de origem bioldgica, quimica ou
fisica, que sejam nocivas a saude, a exemplo das micotoxinas, dos residuos de produtos fitossanitarios ou
outros contaminantes, previstos em legislagdo especifica, ndo sendo assim considerados aquelas cujo
valor se verifica dentro dos limites maximos previstos;

XXIV - teor de amido: a soma dos carboidratos amilose ¢ amilopectina presentes no produto, sendo a sna
medida expressa em gramas de amido por 100 (cem) gramas do produto (%);

XXV - teor de cinzas ou residuo mineral fixo: o total de material mineral presente no produto, sendo a sua
medida expressa em gramas de cinzas por 100 (cem) gramas do produto (%); e

XXVI - umidade: o teor de agua livre encontrada no produto, sendo a sua medida expressa em gramas por
100 (cem) gramas do produto.

CAPITULO I W



DA CLASSIFICACAO E TOLERANCIAS

»
Art. 4° A classificacdo da farinha de mandioca é estabelecida em fung@o dos seus requisitos de identidade
e qualidade.

Art. 5° Os requisitos de identidade da farinha de mandioca sdo definidos pelo género, na forma disposta
no inciso I do art. 3° desta Instrugiio Normativa, e pelo seu processo tecnolégico de fabricagio.

Art. 6° Os requisitos de qualidade da farinha de mandioca sdo definidos em fungio da granulometria e dos
parametros estabelecidos nos anexos I, I e III desta Instru¢do Normativa.

Art. 7° A farinha de mandioca ser4 classificada em Grupos, Classes € Tipos, conforme o disposto a seguir:

I - a farinha de mandioca, de acordo com o processo tecnologico empregado na sua fabricacdo, sera
classificada em 3 (trés) Grupos:

a) seca: produto obtido das raizes de mandioca sadias, devidamente limpas, descascadas, trituradas,
raladas, moidas, prensadas, desmembradas, peneiradas, secas a temperatura adequada, podendo
novamente ser peneirada e ainda beneficiada;

b) d'agua: produto predominaniemente fermentado, obtido das raizes de mandiocas sadias, maceradas,
descascadas, trituradas ou moidas, prensadas, desmembradas, peneiradas e secas a temperatura adequada,
podendo ser novamente peneirada; e

¢) bijusada: produto de baixa densidade, obtido das raizes de mandioca sadias, limpas, descascadas,
trituradas, raladas, moidas, prensadas, desmembradas, peneiradas e laminadas a temperatura adequada, na
forma predominante de flocos irregulares;

II - a farinha de mandioca do Grupo Seca, de acordo com a sua granulometria, sera classificada em 3
(trés) classes:

a) fina: quando 100% (cem por cento) do produto passar através da peneira com abertura de malha de 2
mm (dois milimetros) ¢ ficar retida em até 10% (dez por cento), inclusive, na peneira com abertura de
malha de 1 mm (um milimetro);

b) grossa: quando o produto fica retido em mais de 10% (dez por cento) na peneira com abertura de malha
de2 mm; e

¢) média: quando a farinha de mandioca néo se enquadrar em nenhuma das classes anteriores;

III - a farinha de mandioca do Grupo d'Agua, de acordo com a sua granulometria, serd classificada em 3
(trés) classes:

a) fina: quando o produto fica retido em até 10% (dez por cento), inclusive, na peneira com abertura de
malha de 2 mm (dois milimetros);

b) média: quando o produto fica retido em mais de 10% (dez por cento) até 15% (quinze por cento),
inclusive, na peneira com abertura de malha de 2 mm (dois milimetros); e

c) grossa: quando o produto fica retido em mais de 15% (quinze por cento) na peneira com abertura de
matha de 2 mm (dois milimetros);

[V - a farinha de mandioca serd classificada em 3 (trés) tipos ou "tipo Gnico" de acordo com os
parimetros estabelecidos nos anexos 1, [1 ¢ Il desta Instrugio Normativa, podendo ainda ser enquadrada

como Fora de Tipo ou Desclassificada.

Art. 8° Sera considerada como Fora de Tipo a farinha de mandioca que exceder os limites estabelecidos



para o Tipo 3 ou para o Tipo Unico, considerando os pardmetros constantes dos anexos L, Il € 11I desta
InstrucaosNormativa.

Paragrafo Gnico. A farinha de mandioca enquadrada como Fora de Tipo poderé ser:

I - comercializada como se apresenta, desde que identificada como Fora de Tipo, cumprindo as exigéncias
relativas 3 marcagdo ou rotulagem; ou II - rebeneficiada, desdobrada ou recomposta para efeito de
enquadramento em tipo.

Art. 9° Serd considerada Desclassificada e considerada imprépria para o consumo humano, com a
comercializagdo proibida, a farinha de mandioca que apresentar uma ou mais das situagdes indicadas a

seguir:

I - aspecto generalizado de mofo ou fermentagao;

II - mau estado de conservagdo,

I - odor estranho impréprio ao produto que inviabiliza a sua utiliza¢do para o uso proposto; e
IV - presenga de insetos vivos ou mortos.

ParAgrafo dnico. No caso da Farinha de Mandioca importada, também sera observado o disposto neste
artigo.

Art. 10. O Ministério da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento - MAPA podera efetuar andlises de
substincias nocivas, matérias macroscopicas, microscopicas e microbioldgicas relacionadas ao risco a
satide humana, de acordo com a legislagdo especifica, independentemente do resultado da classificagdo do
produto.

Paragrafo Gnico. O produto sera desclassificado quando se constatar a presenga das substincias de que
trata o caput deste artigo em limites superiores ao méximo estabelecido na legislagio especifica, ou a
presenca de substincias ndo autorizadas para o produto.

Art. 11. No caso de desclassificagio do produto por entidade credenciada para execugdo da classificagdo,
esta devera emitir o correspondente Documento de Classificagido, bem como comunicar essa constatacao
ao Setor Técnico competente da Superintendéncia Federal de Agricultura, Pecudria e Abastecimento
(SFA) da Unidade da Federagio onde o produto se encontra.

Art. 12. No caso de uma classificagio de fiscalizagio que resultar na desclassificacdo da farinha de
mandioca por presenga de insetos vivos, estes deverdo ser guardados como prova em caso de pedido de
pericia, e, em face das peculiaridades que envolvem essa aferi¢do de qualidade, prevalece a constatagio
do orgao fiscalizador.

Paragrafo Unico. Mesmo que os insetos nao permanegam vivos até a data da realiza¢io da pericia, isso
n#o invalida a desclassificagdo do produto fiscalizado.

Art. 13. Cabera ao Setor Técnico competente da SFA da Unidade da Federagfio adotar as providéncias
cabiveis quanto ao produto desclassificado, podendo para isso articular-se, nas situagdes em que couber,
com outros 6rgaos oficiais.

Art. 14. No caso especifico de o produto desclassificado poder ser utilizado para outros fins que nio seja
o consumo humano, o Setor Técnico competente da SFA da Unidade da Federagdo devera estabelecer
todos os procedimentos necessarios ao acompanhamento do produto até a sua completa descaracterizagdo
como alimento, cabendo ao proprietario do produto ou ao seu preposto, além de arcar com os custos
pertinentes a operagio, ser o seu depositario.

CAPITULO I




DOS REQUISITOS E DOS PROCEDIMENTOS GERAIS

Art. 15. A farinha de mandioca deve se apresentar limpa e seca, observadas as tolerancias previstas nos
anexos I, IT e III desta Instrugdo Normativa.

§ 1° Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados, transportados e conservados
em condigbes que ndo produzam, desenvolvam ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas
que coloquem em risco a saude do consumidor.

§ 2° A farinha de mandioca devera se apresentar e ser comercializada com umidade inferior a 13%,
devendo ser rebeneficiada para valores acima deste limite.

Art. 16. Em funcio do processo de fabricacdo, a farinha de mandioca podera apresentar acidez baixa ou
alta, sendo que:

I - para os grupos seca e bijusada serd considerada de acidez baixa a farinha de mandioca que apresentar
valores at¢ 3,0 meq NaOH (0,1N)/100g, ou alta para valores acima de 3,0 meq NaOH (0,1N)/100g; e

I1 - para 0 Grupo D'dgua sera considerada de acidez baixa a farinha de mandioca que apresentar valores
at¢ 5,0 meq NaOH (0,1N)/100g, ou alta para valores acima de 5,0 meq NaOH (0,1N)/100g.

Art. 17. Os valores de umidade (valor %) e acidez ("baixa acidez" ou "alta acidez") devem constar do
documento de classificagio.

CAPITULO IV
DA AMOSTRAGEM

Art. 18. As amostras coletadas, que servirdo de base para a realizagio da classificagio, deverio conter os
dados necessarios a identifica¢do do interessado na classificagdo do produto, bem como a informacdo
relativa a identificacéio do lote ou volume do produto do qual se originaram.

Art. 19. Cabera ao proprietario, possuidor, detentor ou transportador propiciar a identificacio e a
movimentagdo do produto, independentemente da forma em que se encontra, possibilitando a sua
adequada amostragem.

Art. 20. Respondera pela representatividade da amostra, em relagio ao lote ou volume do qual se
originou, a pessoa fisica ou juridica que a coletou, mediante a apresenta¢io do documento comprobatério
correspondente.

Art. 21. Na classifica¢do da farinha de mandioca importada e na classificagéo de fiscalizagdo, o detentor
da mercadoria fiscalizada, seu representante legal, seu transportador ou seu armazenador devem propiciar
as condi¢Ges necessarias aos trabalhos de amostragem exigidas pela autoridade fiscalizadora.

Art. 22. A amostragem em meios de transporte rodovidrio, ferroviario e hidroviario deve ser feita em
pontos do veiculo, uniformemente distribuidos, em profundidades que atinjam o terco superior, o meio e o
tergo inferior da carga a ser amostrada, em uma quantidade minima de 2 kg (dois quilogramas) por coleta,
observando o disposto na Tabela a seguir:

CQO\;a;ltldade do produto que [Niimero minimo de pontos a

titui o lote (toneladas) |serem amostrados

até 15 toneladas 5 X
de 15 até 30 toneladas 8

de 30 até 500 toneladas 11
Adotar a metodologia para amostragem em




[Acima de 500 toneladas quuipamentos de movimenta¢ao |

L
Art. 23. A amostragem em equipamentos de movimentagio nos casos de carga, descarga ou transilagem
devera obedecer 4 seguinte metodologia:

[ - a coleta das amostras deve ser feita com equipamento apropriado, realizando-se coletas de 500 g
(quinhentos gramas) nas correias transportadoras e extraindo-se, no minimo, 10 kg (dez quilogramas) de
produto para cada fragdo de, no méximo, 500 t (quinhentas toneladas) da carga a ser amostrada, em
intervalos regulares de tempos iguais, calculados em fungdio da vazio de cada terminal;

1T - os 10 kg (dez quilogramas) extraidos de cada fra¢do de, no maximo, 500 t (quinhentas toneladas)
deverdo ser homogeneizados, quarteados e reservados para comporem a amostra que serd analisada a cada
5.000 t (cinco mil toneladas) do lote no maximo; e

IIT - juntar as amostras parciais que foram reservadas de cada lote de até 5.000 t (cinco mil toneladas),
conforme o inciso II deste artigo.

Art. 24. A amostragem em armazéns graneleiros e silos devera ser feita no sistema de recep¢io ou
expedi¢do da unidade armazenadora, procedendo-se segundo a metodologia para amostragem em
cquipamentos de movimentagio.

Art. 25. A amostragem em armazéns convencionais no produto ensacado ou em fardos deve ser feita ao
acaso, observando o disposto na Tabela a seguir:

((l)l:?ntldade do produto INumero minimo de sacos ou fardos a
gﬁng t:gﬁs; el (Sacos [serem amostrados
Até 10 Todos

de 10 até 100 10

de 100 até 150 13

de 150 até 200 15

de 200 até 300 18

de 300 até 400 20

de 400 até 500 23

de 500 até 600 25

de 600 até 1.000 33

de 1.000 até 1.500 40

de 1.500 até 2.000 46

de 2.000 até 3.000 56

de 3.000 até 5.000 72

de 5.000 até 8.000 89

de 8.000 até 10.000 100

[ - antes da coleta de amostras, cada fragdo de, no maximo, 10.000 (dez mul sacos ou fardos) deve ser
devidamente subdividida no mesmo niimero de sublotes que o mimero minimo de sacos ou fardos a serem
amostrados;

II - o nimero de sacos ou fardos a constituirem cada sublote deve ser obtido pela divisio entre o nimero
de sacos ou fardos que constitui o lote e o niimero minimo de sacos ou fardos a serem amostrados;

[11 - a coleta das amostras deve ser feita com equipamento apropriado, realizando-se coletas de 30 g
(trinta gramas) por saco ou fardo, até completar no minimo 10 kg (dez quilogramas) do produto para cada
fracdo de, no maximo, 10.000 (dez mil) sacos ou fardos;



IV - os 10 kg (dez quilogramas) extraidos de cada fragéo de, no miximo, 10.000 (dez mil) sacos ou fardos
deverdo ser homogeneizados, quarteados e reservados para comporem a amostra que sera analisada a cada
500 t (quinhentas toneladas) do lote, no maximo; e

V - juntar as amostras parciais que foram reservadas de cada lote de até 500 t (quinhentas toneladas),
conforme o inciso IV deste artigo.

Art. 26. A amostragem em produto empacotado, considerando- se que este apresenta-se homogéneo
quanto 3 qualidade, quantidade, apresentagfio e identificagdio, serd realizada retirando-se um mmero de
pacotes suficiente para se obter uma amostra de, no minimo, 4 kg (quatro quilogramas) que serdo
destinadas A classificacdo.

Art. 27. As amostras extraidas conforme os procedimentos descritos neste Capitulo serdo
homogeneizadas, quarteadas e reduzidas a, no minimo, 4 kg (quatro quilogramas) destinados &
classificacdo.

§ 1° As amostras para a classifica¢do de, no minimo, ! kg (um quilograma) cada deverédo ser devidamente
acondicionadas, lacradas, identificadas, autenticadas e terdo a seguinte destinagdo:

I - uma amostra para a realizagdo da classificagdo, que inclui as anélises fisicas e fisico-quimicas;
II - uma amostra que sera colocada a disposigdo do interessado;

I1I - uma amostra para atender um eventual pedido de arbitragem; e

[V - uma amostra destinada ao controle interno por parte da entidade credenciada.

§ 2° Na classificagdo de fiscalizagdio, as amostras de, no minimo, 1 kg (um quilograma) cada deverdo ser
devidamente acondicionadas, lacradas, identificadas, autenticadas e terio a seguinte destinacao:

| - uma amostra para a realizagdo da classifica¢do de fiscalizagéo, que inclui as analises fisicas e
fisico-quimicas;

[I - uma amostra que sera colocada a disposigdo do fiscalizado;
T1T - uma amostra para atender um eventual pedido de pericia; e

IV - uma amostra de seguranga, caso uma das vias seja inutilizada ou haja necessidade de analises
complementares, com excegdo de analises que requerem uma metodologia de amostragem especifica.

Art. 28. Quando a amostra for coletada e enviada pelo interessado, deverdo ser observados os mesmos
critérios e procedimentos de amostragem previstos neste Regulamento Técnico.

Art. 29. A quantidade remanescente do processo de amostragem, homogeneizagio e quarteamento sera
recolocada no lote ou devolvida ao interessado no produto.

Art. 30. O classificador, a empresa ou a entidade credenciada ou o 6rgéo de fiscalizagdo nao serdo
obrigados a recompor ou ressarcir o produto amostrado, que porventura foi danificado ou que teve sua
quantidade diminuida, em fun¢io da realizagdo da amostragem ¢ da classificagdo.

Art. 31. A amostragem da farinha de mandioca oriunda de importagdo, para fins de classificagio com
vistas a sua entrada no Pais, podera ser realizada de acordo com a Tabela 4 - Tabela de Inspecéo/
Amostragem, do Manual de Procedimentos Operacionais do Sistema de Vigilancia Agropecuaria
Internacional - VIGIAGRO, aprovado pela Instrugdo Normativa MAPA n° 36, de 10 de novembro de
2006.

CAPITULO V



DOS PRO(;ED]MENTOS OPERACIONAIS OU ROTEIRO PARA CLASSIFICACAO

Art. 32. Nos procedimentos operacionais ou roteiro para classificagéo da farinha de mandioca, deve ser
observado o que segue:

I - coletar a amosira, nos termos do Capitulo TV deste Regulamento Técnico, ou seja, no minimo, 4 kg
(quatro quilogramas) destinados a classificagfio, que inclui as analises fisicas e fisicoquimicas;

II - antes da homogeneizag3o e quarteamento da amostra, verificar cuidadosamente se a mesma apresenta
insetos vivos, qualquer situagio desclassificante ou outros fatores que dificultem ou impegam a
classificacdo do produto;

I - caso ocorra na amostra qualquer das situagdes mencionadas no inciso 1, a entidade credenciada
devera emitir o correspondente Documento de Classificagdo desclassificando o produto e recomendar o
expurgo ou outra forma de controle, ou rebeneficiamento do produto, conforme o caso, observando,
ainda, o disposto no art. 9° desta Instrugdo Normativa;

IV - estando o produto em condigdes de ser classificado, enviar a amostra de, no minimo, 1 kg (um
quilograma) para a classifica¢do, que inclui as analises fisicas e fisico-quimicas, observandose o seguinte:

a) todos os materiais e utensilios de precisdo, tais como peneiras, balanc¢as, termémetros, baldes
volumétricos, entre outros, devem ser mantidos calibrados por laboratério da Rede Brasileira de
Calibracio;

b) homogeneizagdo e obtengdo de subamostras, na quantidade necesséria para efetuar a classificagao
fisica e fisico-quimica da farinha de mandioca;

¢) determinacdo do Grupo por meio de andlise das caracteristicas sensoriais, em adi¢do a informacéo do
interessado; ¢

d) determinagio da Classe utilizando peneiras com abertura de malha nominal igual a 1 mm (um
milimetro) ou 2 mm (dois milimetros), didmetro do aro externo de 20,5 cm (vinte virgula cinco
centimetros) e malha com didmetro de 18,5 cm (dezoito virgula cinco centimetros), compreendendo as
seguintes etapas:

1. farinha de mandioca seca, peneiramento de 100 g (cem gramas) de amostra de trabalho, através do
conjunto de peneiras com aberturas de malha nominal igual a2 lmm (um milimetro) € 2mm (dois
milimetros), com agitagdo manual ou mecanica, em movimentos intermitentes ("vai e vem"), durante um
minuto, pesar e anotar as quantidades de farinha retida na peneira com abertura de malha nominal igual a
Imm (um milimetro) e o que ficar retido na peneira com abertura de malha nominal igual a 2mm (dois
milimetros), identificando a Classe correspondente; e

2. farinha de mandioca d'agua, peneiramento de 100 g (cem gramas) da amostra de trabalho na peneira
com abertura de malha nominal igual a 2 mm (dois milimetros), com agita¢cdo manual ou mecénica, em
movimentos intermitentes ("vai e vem"), durante um minuto, pesar ¢ anotar a quantidade da farinha
retida, identificando-se em seguida a Classe correspondente;

¢) determinagio do Tipo € Requisitos Gerais por meio de métodos fisicos e fisico-quimicos:

1. determinagio fisica de cascas e entrecascas (farinha de mandioca do Grupo seca ou d'agua), pesando-se
10 g (dez gramas) para todas as classes, identificando-se e separando-se, com auxilio de uma pinga, cada
defeito, pesando-se conjuntamente todos os defeitos encontrados, expressando o resultado para 100 g
(cem gramas) de produto;

2. determinacio fisica de matérias estranhas em 1 kg (um quilograma) da amostra, durante a
homogeneizagio e obtengdo de subamostras, conforme alinea "a" deste inciso, devendo toda matéria

\\



estranha ser separada, utilizando as expressoes auséncia ou presenga, conforme o caso; e

3. determdnagdes fisico-quimicas, que compreendem as analises de umidade, acidez aquossolavel, teor de
amido, teor de cinzas e fibra bruta,

V - de posse dos resultados constantes do laudo de classificagdo, proceder ao enquadramento da farinha
de mandioca em Tipo conforme previstos nos Anexos I, II e ITI desta Instrugdo Normativa;

VI - fazer constar no laudo € no Documento de Classificagio os motivos que levaram a farinha de
mandioca a ser classificada como Fora de Tipo ou Desclassificada, quando for o caso; e

VII - revisar, datar, carimbar e assinar o laudo e o Documento de Classificacao, devendo constar em
ambos, obrigatoriamente, o carimbo, 0 nome do classificador e o seu niimero de registro no MAPA.

CAPITULO VI
DO MODO DE APRESENTACAO
Ast. 33. A farinha de mandioca poderé apresentar-se embalada ou a granel.

Art. 34. As embalagens utilizadas no acondicionamento da farinha de mandioca deverdo ser de materiais
apropriados.

Paréagrafo tinico. No caso da farinha de mandioca bijusada, o acondicionamento deverd ser realizado de
forma a proteger efetivamente o produto contra impactos ¢ injtirias mecénicas, no sentido de se preservar
as caracteristicas de formato de flocos € densidade.

Art. 35. As especificagdes quanto ao material, a confecgdo e a capacidade das embalagens utilizadas no
acondicionamento da farinha de mandioca devem estar de acordo com a legislacio especifica.

Paragrafo tnico. Dentro de um mesmo fardo, nao sera admitida a mistura de lotes.
CAPITULO VII
DA MARCACAO OU ROTULAGEM

Art. 36. As especificagdes de qualidade da farinha de mandioca referentes & marcac¢io ou rotulagem
devem estar em consonincia com o respectivo Documento de Classificagdo.

Art. 37. No caso da farinha de mandioca embalada, destinada diretamente a alimenta¢do humana, a
marcacio ou rotulagem, uma vez observada a legislagio especifica, devera conter as seguintes
informacdes:

I - relativas a classifica¢do do produto:

a) grupo, sendo essa informagéo de responsabilidade do fabricante do produto;

b) classe, quando for o caso; €

c) tipo;

11 - relativas ao produto € ao seu responsavel:

a) denominagdo de venda do produto (a expressdo "farinha de mandioca" seguida da marca comercial do
produto, quando houver);

b) identificagio do lote € data de acondicionamento, que serdo de responsabilidade do embalador;



¢) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) ou no Cadastro Nacional
de Pessoa Ejsica (CPF), o enderego da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto;e

d) acidez do produto.

Art. 38. No caso da farinha de mandioca a granel destinada diretamente a alimenta¢do humana, o produto
devera ser identificado e as expressdes colocadas em lugar de destaque ¢ de facil visualizagdo, contendo,
no minimo, as informagdes relativas ao grupo e ao tipo do produto.

Art. 39. Da marcagdio ou rotulagem da farinha de mandioca importada, embalada e destinada diretamente
4 alimentacdo humana, além das exigéncias contidas nos incisos I e II do art. 37 desta Instru¢ado
Normativa, deverd constar ainda as seguintes informacdes:

[ - pais de origem;

11 - nome empresarial, enderego € CNPJ ou CPF do importador.

Art. 40. A marcagdo ou rotulagem do produto embalado deve ser de facil visualizag@o e de dificil
remogcdo, assegurando informagdes corretas, claras, precisas, ostensivas e em lingua portuguesa,

cumprindo as exigéncias previstas em legislagdo especifica.

Art. 41. A informacio relativa ao Grupo da farinha de mandioca deve ser grafada por extenso, usando as
expressdes: Grupo Seca, Grupo D'4gua ou Grupo Bijusada, conforme o caso.

Art. 42. A informacio relativa a Classe da farinha de mandioca do Grupo Seca ou Grupo D'dgua deve ser
grafada por extenso, conforme o caso, usando as expressdes Classe fina, Classe média ou Classe grossa.

Art. 43. A informagéo relativa ao Tipo deve ser grafada usando as expressdes: Tipo 1, Tipo 2, Tipo 3 ou
Tipo Unico, conforme o caso; sendo que o produto pode ainda ser rotulado como "Fora de Tipo", se for o

caso.

Art. 44. As informagdes relativas ao grupo, classe e tipo devem ser grafadas em caracteres do mesmo
tamanho, segundo as dimenses especificadas para o peso liquido, em legislagdo especifica.

Art. 45. A informagio da acidez na marcagdo ou rotulagem da F arinha de Mandioca deve ser grafada por
extenso, utilizando as expressdes acidez baixa ou acidez alta, conforme o caso.

CAPITULO VI
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 46. As duvidas surgidas na aplicagdo deste Regulamento Técnico serdo resolvidas pela érea técnica
competente do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

Art. 47. Esta Instrucio Normativa entra em vigor apos decorridos 120 (cento e vinte) dias de sua
publicacio oficial.

Art. 48. Fica revogada a Portaria n° 554, de 30 de agosto de 1995.
JOSE CARLOS VAZ
ANEXO |

CLASSIFICACAO DA FARINHA DE MANDIOCA DO GRUPO SECA



[CLASSE FINA M

R ; - + i ..Ei!lA_

eor de Amido = 86,0 > R20 > 80,0 > 86,0 > 82,

(3 < 860 < 820 < §§E

eor de Ginzas <14 <14 <14 < 14 <14

3

Fibra bruta (g/180 g) <23 23 =23 <23 <23

Cascas ¢ Entrecascas Determina¢io nao realizada =1 > 1.1

(/109 ¢) 222
Caractermticas onmmal ou Ca

serials
Matéria Estranh: Auséncia na_amostra

Nota: Os teores de amido, cinzas e fibra bruta devem ser expressos em base seca.

ANEXO 11

CLASSIFICACAO DA FARINHA DE MANDIOCA DO GRUPO D'AGUA

SSE l ngu 5 ; MEDIA
ecor de Amido z 86,0 = 820 =800 = 86,0 > 82.0
(%) < 860 < 820 - 86,0
[Teor de Cinzas P <14 <14 = 14 Z 14 <14
l‘.
Fibra bruta (g/160 g) <23 <23 < 23 <23 <23
Cascas ¢ Entrecascas =18 > 1.5 > 30 <15 > {.5
(gll“.l) <30 < 6.0 = 310
Caracteristicas Normal ou Car
Materia Esga!h AuUsenci na amosira

Nota: Os teores de amido, cinzas ¢ fibra bruta devem ser expressos em base seca.

ANEXO III

CLASSIFICACAO DA FARINHA DE MANDIOCA DO GRUPO BIJUSADA
TIPO

2

= 5 = i Lnic
eor de Amide (‘i

Teor de Ci % 2 L

Fiﬁ'ra ﬁmh 5

(g/100 g)
Caracteristicas

Se iais

| Matéria Estranha

Nommal ou Ca

Anssncia na amaostra

Nota: Os teores de amido, cinzas e fibra bruta devem ser expressos em base seca.

D.0.U., 08/11/2011 - Secdio 1
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ATA DE REUNIAO: ADMINISTRATIVA TRABALHADORES DA AGROINDUSTRIA DE
FARINHA DE DEMARCAGAO.

Local: Distrito de Demarcagao

Data: 12 de janeiro 2016

Participantes: Sra. Senhora Rosely Honorato (COOMADE)
Horério de inicio: 14: hs.

Elaborado por: Rogerio Danin.

Pauta: Administrativa Trabalhadora da Agroindiistria de Farinha de Demarcagao.

No dia 12 de Janeiro de 2016, as 14hs reuniu-se no Distrito de Demarcacao a Gerente
da COOMADE Senhora Rosely Honorato com 06 dos 07 futuros colabores da
Agroindustria de Farinha, a saber: Alexandre, Elisane, Eliana, Jose Claudio, Verénica e
Maria Alcineia. A Senhora Rosely explicou o -que é uma Cooperativa e <eu
funcionamento depois deu oportunidade para os colaboradores tirarem suas duvidas.
O colaborador José Clatdio iniciou perguntando sobre o valor do salario pago pelos
servicos na agroindustria. Sra. Rosely explicou que a Cooperativa ndo vai assinar a
carteira e que todos deverdo ser cooperados e inicialmente sera de um salario minimo
comercial e conforme a producdo da agroindustria podera ser acrescido no salario por
produtividade. Em seguida Claidio perguntou como seria o salario em caso de falta de
producdo, no que a Sra. Rosely explicou que, neste caso, a COOMADE dara férias
coletivas sem remuneracdo. Maria Alcinéia perguntou se, como colabores, eles
poderdo entregar sua producdo para a AgroindUstria e a Sra. Rosely informou que sim
e n3o somente para a agroindustria de Farinha para as outras Agroindustrias da

Cooperativa, que eles terdo participagao dos lucros.

ENCAMINHAMENTOS: Nao houve encaminhamentos.

FIM DE TEXTO
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Tastel

QUESTIONARIO

IDENTIFICACAO

1-NOME DO CANDIDATO(A) /ﬂ_“&ﬂ(b)"’d)ﬂ f}n&ru A Qy_z;[(—‘/)

2-NOME DA COMUNIDADE: e 11924 (Gi240<
3-IDADEZ LD /__

QUESTIONARIO

ASSINALE A ALTERNATIVA CORRETA:
1- O QUE PODE CONTAMINAR A PRODUCAQ?
()QQ esmalte, acetona, batom, inseticidas, desinfetante, tintas, e outros...
(B) esmalte, luvas, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros..
(C) esmalte, touca, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros.
(D) esmalte, uniforme, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros.
2- COMO DEVE SER O LOCAL DE TRABALHQ?
(A) Limpo, desorganizado, sujo
(B) Limpo, organizado, mais sem tela nas janelas
(©) Limpo, mais pode ter algum animal dentro do local de producéo
MLimpo, organizado e com telas nas janelas
3-COMO DEVE SER O UNIFORME?
(A) uniforme limpo, mais ndo precisa ser passado
(B) uniforme amassado e limpo
}Kiuniforme limpo e passado
(D) uniforme sujo e passado
4- O QUE NAO DEVE SER USADO NA AREA DE PRODUCAQ?
(A) Touca

(B) Uniforme




| 5- QUAIS SAO AS CONSEQUENCIAS SE HOUVER UMA PRODUCAO CONTAMINADA?
(&) Vida
M Morte
{¢§ Dor de cabega
(D) Nada
6- O QUE FAZER SE HOUVER ALGUM TIPO DE CONTAMINAGCAQ NA PRODUGAQ?
)Q Separar a produgdo e Comunicar a dire¢éo
(B) Nao falar para ninguém o que aconteceu

(C) Continuar a produgdo como se nada tivesse acontecido

(D) Né&o falar a ninguém o que ocorreu e continuar a producio

7-DESENHE O FLUXO DA PRODUGAO DA FARINHA

ﬂeccg/m//»%ow j_&u ;Q*W Wm_, ,dpfla_lmjﬂ,@p o T
P2 sevrszEy M!WH‘W fovwn framnonymr. dupisss feniedr.
Clagaus da o pro ./ﬂmm) £ fepiin o Lo . gy &

SETHTITN 2o v Yo gy?/wwmézw 2 chasla « rrad/3emi 0o,

5'a ’J)’LUWOLMM jflu\,‘"w /7 -;Z{/

patalypl / 16
LOCAL E)efM BRCH R
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QUESTIONARIO

IDENTIFICACAO

1-NOME DO CANDIDATOA)_ % Liami (ol cles ool es

2-NOME DA COMUNIDADE:__ 9 ;0L \..,}{?\ e

3-0ADE b /.

QUESTIONARIO

ASSINALE A ALTERNATIVA CORRETA:
1- O QUE PODE CONTAMINAR A PRODUCAQO?
(A§ esmalte, acetona, batom, inseticidas, desinfetante, tintas, e outros...
(B) esmalte, luvas, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros..
(C) esmalte, touca, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros.
(D) esmalte, uniforme, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros.
2- COMO DEVE SER O LOCAL DE TRABALHO?
(A) Limpo, desorganizado, sujo
(B) Limpo, organizado, mais sem tela nas janelas
(C) Limpo, mais pode ter algum animal dentro do local de producio
(& Limpo, organizado e com telas nas janelas
3-COMO DEVE SER O UNIFORME?
(A) uniforme limpo, mais ndo precisa ser passado
(B) uniforme amassado e limpo
& uniforme limpo e passado
(D) uniforme sujo e passado
4- O QUE NAO DEVE SER USADO NA AREA DE PRODUCAQ?
(A) Touca
(B) Uniforme
& Brincos

(D) Luva




5- QUAIS SAO AS CONSEQUENCIAS SE HOUVER UMA PRODUGAO CONTAMINADA?
® Vida
® Morte
& Dor de cabega
(D) Nada
6- O QUE FAZER SE HOUVER ALGUM TIPO DE CONTAMINACAO NA PRODUCAQ?
P\ Separar a producdo e Comunicar a direcdo
(B) Nao falar para ninguém o que aconteceu
(C) Continuar a produgdo como se nada tivesse acontecido

(D) Néo falar a ninguém o que ocorreu e continuar a produgéo

7-DESENHE O FLUXO DA PRODUGAO DA FARINHA

Yo ‘&y\b‘}‘ Liiugeamn

fc'&p&u %\Mﬂ' T'PC/U'LC\
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QUESTIONARIO

IDENTIFICACAO
1-NOME DO caNDIDATOA ES ) 1y 0N Dyalo eusn Wzl
2-NOME DA COMUNIDADE: 20430040 Cle RN0M0xCOC o0

3-IDADERY/ ¥ AAQ D)

QUESTIONARIO

ASSINALE A ALTERNATIVA CORRETA:
1- O QUE PODE CONTAMINAR A PRODUCAQ?
X(A) esmalte, acetona, batom, inseticidas, desinfetante, tintas, e outros...
(B) esmalte, luvas, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros..
(C) esmalte, touca, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros.
(D) esmalte, uniforme, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros.
2- COMO DEVE SER O LOCAL DE TRABALHO?
(A) Limpo, desorganizado, sujo
(B) Limpo, organizado, mais sem tela nas janelas
(O) Limpo, mais pode ter algum animal dentro do local de producio
¥ (D) Limpo, organizado e com telas nas janelas
3-COMO DEVE SER O UNIFORME?
(A) uniforme limpo, mais ndo precisa ser passado
(B) uniforme amassado e limpo
* (Q) uniforme limpo e passado
(D) uniforme sujo e passado
4- O QUE NAO DEVE SER USADO NA AREA DE PRODUCAO?
(A) Touca
(B) Uniforme
X(C) Brincos

(D) Luva




5- QUAIS SAO AS CONSEQUENCIAS SE HOUVER UMA PRODUCAO CONTAMINADA?
® vida
%1(B) Morte
3% (C) Dor de cabega
(D) Nada
6- O QUE FAZER SE HOUVER ALGUM TIPO DE CONTAMINAGAO NA PRODUGAO?
¥(A) Separar a producdo e Comunicar a direcdo
(B) Na&o falar para ninguém o que aconteceu
(C) Continuar a produgdo como se nada tivesse acontecido

(D) N&o falar a ninguém o que ocorreu e continuar a produgéo

7-DESENHE O FLUXO DA PRODUGAO DA FARINHA

SOl ) & Selo -t
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LOCALRLINUIIO A0 RACIMONCL COAD

LIDIANE BRITO FEITOSA NUTRICIONISTA 6.669/RO



E . i LT
IRAY “‘ Susenta @A ARCADIS &

gﬂgomnns

QUESTIONARIO

IDENTIFICACAO
1-NOME DO CANDIDATO(A)_, ( e / [ [ S
2-NOME DA COMUNIDADE;___ /4= p 7/ /7y 7y
3-IDADE:[2/( /24~

QUESTIONARIO

ASSINALE A ALTERNATIVA CORRETA:

1- O QUE PODE CONTAMINAR A PRODUCAQ?

(9{ esmalte, acetona, batom, inseticidas, desinfetante, tintas, e outros...
(B) esmalte, luvas, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros..

(C) esmailte, touca, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros.

(D) esmalte, uniforme, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros.
2- COMO DEVE SER O LOCAL DE TRABALHO?

(A) Limpo, desorganizado, sujo

(B) Limpo, organizado, mais sem tela nas janelas

(Q) Limpo, mais pode ter algum animal dentro do local de producéo
() Limpo, organizado e com telas nas janelas

3-COMO DEVE SER O UNIFORME?

(A) uniforme limpo, mais ndo precisa ser passado

(B) uniforme amassado e limpo

() uniforme limpo e passado

(D) uniforme sujo e passado
4- O QUE NAO DEVE SER USADO NA AREA DE PRODUCAQ?

(A) Touca

(B) Uniforme

(%) Brincos

(D) Luva




5- QUAIS SAO AS CONSEQUENCIAS SE HOUVER UMA PRODUGAO CONTAMINADA?
(&) Vida
(B Morte
&) Dor de cabeca
(D) Nada
6- O QUE FAZER SE HOUVER ALGUM TIPO DE CONTAMINAGCAO NA PRODUCAQ?
{(# Separar a produgdo e Comunicar a diregao
(B) Nao falar para ninguém o que aconteceu
(C) Continuar a producéo como se nada tivesse acontecido

(D) Nao falar a ninguém o que ocorreu e continuar a produ¢io

7-DESENHE O FLUXO DA PRODUCAO DA FARINHA

( 2 ipo. DescAscaDe. TvBADC o fepreed IO Sy )/
eSS/t - -

o - - oA D ~ 2/ )
£ s 00 - ARG TRAVBAVC TEVETADC

. - /—/ -
Corpono  [essADe  CA/THICOM DO
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LOCAL_ 77477 ?72{?(7

LIDIANE BRITO FEITOSA NUTRICIONISTA 6.669/RO




W Enargia
USINA ntave i
JIRAU 9 3oi AARCADIS ::: SY¥coompDE

T 0 R

QUESTIONARIO

IDENTIFICACAO

1-NOME DO CANDIDATOW /MAKI A Alinen Alues pe cowzs

2-NOME DA COMUNIDADE: /ﬁémm«r #c AC

3-IDADE34 /(2 €Y

QUESTIONARIO

ASSINALE A ALTERNATIVA CORRETA:
1- O QUE PODE CONTAMINAR A PRODUCAO?

w esmalte, acetona, batom, inseticidas, desinfetante, tintas, e outros...

(B) esmalte, luvas, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros..
(C) esmalte, touca, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros.
(D) esmatte, uniforme, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros.
2- COMO DEVE SER O LOCAL DE TRABALHO?

(A) Limpo, desorganizado, sujo

(B) Limpo, organizado, mais sem tela nas janelas

(C) Limpo, mais pode ter algum animal dentro do local de producio
(3 Limpo, organizado e com telas nas janelas

| 3-COMO DEVE SER O UNIFORME?

(A) uniforme limpo, mais ndo precisa ser passado

(B) uniforme amassado e limpo

(& uniforme limpo e passado

(D) uniforme sujo e passado

| 4~ O QUE NAO DEVE SER USADO NA AREA DE PRODUCAQ?

(A) Touca

(B) Uniforme

() Brincos

(D) Luva




5- QUAIS SAO AS CONSEQUENCIAS SE HOUVER UMA PRODUGAO CONTAMINADA?
™ Vida
) Morte
(C) Dor de cabeca
(D) Nada
6- O QUE FAZER SE HOUVER ALGUM TIPO DE CONTAMINAGAO NA PRODUGAQ?
(Ar Separar a producdo e Comunicar a direcdo
(B) Néo falar para ninguém o que aconteceu
{C) Continuar a produgdo como se nada tivesse acontecido

(D) Néo falar a ninguém o que ocorreu e continuar a produgio

7-DESENHE O FLUXO DA PRODUGAO DA FARINHA

'765!4/70 /c‘—jae;cn/o LAavrhp o '7&51470 SEYHLO
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QUESTIONARIO

IDENTIFICACAO

1 - (] |
1-NOME DO CANDIDATO(A) l/;r.n.:\;rw;a kfo\JC ri ) (--.i-(

o

;{J |
J(I/ (&) ‘JF.{"_ y

2-NOME DA COMUNIDADE: u.f_)‘_:.'c LA O
3-IDADE: LY/ ey l5

QUESTIONARIO

ASSINALE A ALTERNATIVA CORRETA:
1- O QUE PODE CONTAMINAR A PRODUCAQ?
(B esmalte, acetona, batom, inseticidas, desinfetante, tintas, e outros...
(B) esmaite, luvas, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros..
(C) esmalte, touca, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros.
(D) esmalte, uniforme, acetona, batom, inseticidas, tintas e outros.
2- COMO DEVE SER O LOCAL DE TRABALHO?
(A) Limpo, desorganizado, sujo
(B) Limpo, organizado, mais sem tela nas janelas
(C) Limpo, mais pode ter algum animal dentro do local de producio
(] Limpo, organizado e com telas nas janelas
3-COMO DEVE SER O UNIFORME?
(A) uniforme limpo, mais ndo precisa ser passado
(B) uniforme amassado e limpo
(& uniforme limpo e passado

(D) uniforme sujo e passado

4- O QUE NAO DEVE SER USADO NA AREA DE PRODUCAQ?

(A) Touca

(B) Uniforme
() Brincos

(D) Luva

|
|
I




5- QUAIS SAO AS CONSEQUENCIAS SE HOUVER UMA PRODUGAO CONTAMINADA?
® Vida
(8 Morte
¥ Dor de cabeca
(D) Nada
6- O QUE FAZER SE HOUVER ALGUM TIPO DE CONTAMINAGCAO NA PRODUGAQ?
(K) Separar a producdo e Comunicar a dire¢do
{B) Na&o falar para ninguém o que aconteceu
(C) Continuar a produgdo como se nada tivesse acontecido

(D) N&o falar a ninguém o que ocorreu e continuar a produgéo

7-DESENHE O FLUXO DA PRODUGAO DA FARINHA
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W Energia
USINA

Sustentavel
JIRAU 5

ATA DE REUNIAO DA AQUISICAO DO PRIMEIRO LOTE DE FARINHA DA
AGROINDUSTRIA DO DISTRITO DE DEMARCACAO.

Local: Escritdrio da COOMADE Porto Velho — RO.
Data: 04/02/2016

Participantes: Jose Wilson de Melo (COOMADE), Ivan Danilo Nardi (COOMADE), Jaquis
Jones (ARCADIS).

Horario de inicio: 15:00 hs.

Elaborado por: Samuel Pessoa.

Pauta: Aquisicdio do primeiro lote de Farinha da Agroindlstria do distrito de
Demarcacéo.

Estiveram reunidos no escritério da COOMADE em Porto Velho, os diretores da
COOMADE. José Wilson (COOMADE), Ivan Danilo (COOMADE), Jaquis Jones (ARCADIS).
Com objetivo de definir todo processo de aquisicdo do primeiro lote de farinha da
agroindustria do distrito de Demarcagao. Na ocasido a COOMADE definiu a aquisicio
da primeira matéria prima para inauguracio da agroinddstria, do produtor José Wilson
de Melo, proprietario do sitio FM, localizado na comunidade lago do Cunidzinho
distrito de Demarcacdo, onde que fornecerd a‘quantidade in natura de 50 sacos
comportando 50 Kg de matéria prima no peso bruto de 2.500 Kg. Definido também o
fluxo de chegada da matéria prima até a agroindustria de farinha, a saber: A matéria
prima sera transportada do sitio FM, em sacos de réfias e/ou caixa vasada da roca até a
margem do rio para embarque em rabeta (canoa) e seguira até a margem de acesso
conhecido como Porto de Demarcagdo. Do Porto De Demarcacdo, a COOMADE
transportara até a agroinddstria (aproximadamente 500m da agroindustria) sem custo
para o produtor. A partir de 600m a 1.500m custara R$0,01/Kg; de 1600m a 2500m
R$0,02/Kg; de 2.600m a 4.500m R$0,03/Kg; acima de 4.500m serd cobrado hora/
maquina. A COOMADE n&o fara transporte fluvial enquanto nio tiver o barco. A
COOMADE devera comprar mandioca por volume, R$0,35/Kg a matéria prima. Nao
havendo mais nada a tratar, encerrou a reuni3o.

ENCAMINHAMENTOS: A COOMADE a definigdo quanto a compra da matéria prima,
para inauguracao da agroindustria de farinha do distrito de Demarcaco.

FIM DE TEXTO
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TERMO DE DECLARACAO

Eu, ANTONIO LUCIO LIMA, inscrito no CPF sob 0 n°021.642.992-72, Residente e domiciliado
na MARGEM DIREITA RIO MADEIRA, n° S/N, bairro COMUNIDADE CUJUBIM GRANDE,
PORTO VELHO - RO, na qualidade de proprietario/responsével pelo uso. Declaro junto ao CBMRO
que estou ciente de que assumo total responsabilidade pelas informagées prestadas
abaixo,referentes a edificagéo localizada no enderego RUA ANCELMA A. DE LACERDA, n° S/N,
complemento DIST. DE DEMARCACAO, bairro ZONA RURAL, CEP , municipio de Porto Velho -
RO, Razao Social COOPERATIVA DE AGRO-EXTRATIVISMO DO MEDIO E BAIXO MADEIRA,
CNPJ/CPF n° 10961538000540, Nome de fantasia COOMADE,

INFORMO QUE A EDIFICACAO POSSUI AS SEGUINTES CARACTERISTICAS:

a) Possui area construida total igual ou inferior a 750 m? (setecentos e cinquenta metros
quadrados);

b) Nao faz parte de edificagdes acima de 03 (trés) pavimentos ou acima de 750 m? (setecentos e
cinquenta metros quadrados);

c) Nao possui comercializagdo ou armazenamento de liquido inflaméavel ou combustivel acima de
250 Litros (duzentos e cingiienta litros);

d) Nao demanda a utilizagdo ou armazenamento de gés hquefelto de petroleo (GLP) acima de 90 kg
(noventa quilogramas);

e) Possui lotagéo méxima de até 100 (cem) pessoas, quando se tratar de local de reuniio de publico;
f) Nao possui comercializagdo ou armazenamento de produtos explosivos ou substancias com alto
potencial lesivo a saide humana, ao meio ambiente ou ao patriménio;

g) Se possul subsolo, este possui uso apenas de estacionamento:

h) Nao manipula ou armazena fogos de artificio ou de outros produtos explosivos ou perigosos.

Declaro que todos os sistemas preventivos encontram-se instalados conforme o previsto na
Instrugao Tecnica n? 01 do CBMRO, e que estou ciente da necessidade de manutengao periddica
conforme as normas técnicas vigentes.

[nformo ainda ser sabedor de que a verificagdo de fatos omissos, controversos ou inveridicos aos
ora apresentados na presente declaragao sujeitara o proprietario ou o responsavel pelo uso as penas
previstas em Lei!.

Portanto, nestes termos, ¢ dispensada a necessidade de vistoria prévia do Corpo de Bombeiros

. ‘para 0_:.eu Lunuona*mggll,g, de acordo com a legislagao em v1g0r

g,::nfb j/Jﬁw 2 de )h@&_cgm_ de QO fé
(A 72 )/_J 1) g:;lul_)\c/;c) (.‘L:/Cq--nC,L

Proprietario ou responsavel pelo uso

7 - T DI-CBMRO




Untitled Document https://www sisrhcbrm,ro.gov.brddstee/fon n/e_comercial/impressao_ac..,

ESTADO DE RONDONIA
SECRETARIA DA SEGURANCA, DEFESA E CIDADANIA
CORPO DE BOMBEIROS MILITAR
DIRETORIA DE PREVENCAO E SERVICOS TECNICOS -

AUTO DE CONFORMIDADE DE PROCESSO SIMPLIFICADO:
166772/2016 - Porto Velho

INFORMAMOS QUE O ESTABELECIMENTO ABAIXO DISCRIMINADO
CUMPRIU 0OS REQUISITOS EXIGIDOS DE ACORDO COM A LEI
COMPLEMENTAR 123 E RESOLUCAO 29 DO CGSIM.

[Razéo social: COOPERATIVA DE AGRO-EXTRATIVISMO DO MEDIO E BAIXO MADEIRA
CNPJCPF: _[10961538000540|0cupasso:|

} RUA ANCELMA A. DE LACERDA (NamerolS/N
[Fderego: DIST. DE —

| ) Poito ?Ieiho-RO‘ - DEMA_R_C_ACEC_)__ . ___l?fa“ rf)w.“Z(“)ill-\_RURAL -
lArea construida: [£90.00

B _— (duzentes e conquenta metvos quadrades.)
[Horario de

COMERCIAL

e — —_— .- S —— " — - —ae =7

!Funcionamento:

CONSTATADAS IRREGULARIDADES DOS EQUIPAMENTOS DE
SEGURANGA E PREVENGAO CONTRA INCENDIO E PANICO, MUDANCA DE
ATIVIDADE OU ALTERACAC NA EDIFICACAO, ESTE AUTO DE
CONFORMIDADE NAO TERA VALIDADE.

HOMOLOGADO POR:
SD BM ALANA, EM 22/03/2016 Porto Velho - RO, 02/03/2016
(206197)

Tm&tfa ? /&mm ﬁd}.ﬁ%

PRAHORSEL PN a0RADE JUSICR - 32 TN e
Oiretor da DAST

"VIDAS ALHEIAS, RIQUEZAS SALVAR!T
Rua Cassiterita, 193, Flodoaldo Pontes Pinto, Fone:(69)3216-5588.
www.chm.ro.qov.br

e | 20/032006 13 3R



RECIBO DE INSCRIGCAO DO IMOVEL RURAL NO CAR

Registro no CAR: RO-1100205-98E5AF70783E46AC91D7F5F2CD90289A ‘ Data de Cadastro: 16/01/2016 15:07:44 I

RECIBO DE INSCRIGAO DO IMOVEL RURAL NO CAR

Nome do Imével Rural: COOPERATIVA DE AGROEXTRATIVISMO DO MEDIO E BAIXO MADEIRA

Municipio: Parto Velho UF: Ronddnia
Coordenadas Geograficas do Centroide do Imdvel Rural: Latitude: 08°00'46,99" S Longitude: 62°51'39,23" O
Area Total (ha) do Imével Rural: 2,0093 ‘ Modulos Fiscais: 0,03

Cédigo do Protocolo: RO-1100205-F976.0F84.A2EA.76F1.F658.9A12.3DFF.E06C

INFORMAGOES GERAIS

1. Este documento garante o cumprimento do disposto nos § 2°do art. 14 e § 3° do art. 29 da Lei n° 12,651, de 2012, e se
constitul em instrumento suficiente para atender ac disposto no art. 78-A da referida lei,

2. O presente documento representa a confirmagéo de que foi realizada a declaragdo do imdvel rural no Cadastro Ambiental
Rural-CAR e que esta sujeito a validacdo pelo 6érgdo competente;

3. Asinformacgdes prestadas no CAR sdo de carater declaratério;

4. Os documentos, especialmente os de carater pessoal ou dominial, s&o de responsabilidade do proprietario ou possuidor
rural declarante, que ficardo sujeitos as penas previstas no art. 299, do Cdadigo Penal (Decreto-Lei n° 2.848, de 7 de
setembro de 1940) e no art. 69-A da Lei n® 9.605, de 12 de fevereiro de 1998;

5. O demonstrativo da situagdo das informagdes declaradas no CAR, relativas as areas de Preservagio Permanente, de
uso restrito e de Reserva Legal podera ser acompanhado no sitio eletrénico www.car.gov.br;

6. Esta inscricio do imovel rural no CAR podera ser suspensa ou cancelada, a qualquer tempo, em fungédo do ndo
atendimento de notificacdes de pendéncia ou inconsisténcias detectadas pelo drgdo competente nos prazos concedidos
ou por motivo de irregularidades constatadas;

7. Este documento n&o substitui qualquer licenga ou autorizagdo ambiental para exploragéo florestal ou supressao de
vegetacdo, como também ndodispensa as autorizagdes necessarias ao exercicio da atividade econémica no imaével rural:

8. Ainscricao do imével rural no CAR néo sera considerada titulo para fins de reconhecimento de direito de propriedade ou
posse; e

9. O declarante assume plena responsabilidade ambiental sobre o imével rural declarado em seu nome, sem prejuizo de
responsabilizagéo por danos ambientais em area contigua, posteriormente comprovada como de sua propriedade ou
posse.

CAR - Cadastro Ambiental Rural

Pagina 1/2




RECIBO DE INSCRICAO DO IMOVEL RURAL NO CAR

lRegistrO no CAR: RO-1100205-98E5AF70783E46AC91D7F5F2CDS0289A |Data de Cadastro: 16/01/2016 15:07:44 |

INFORMAGOES ADICIONAIS

Foi detectada uma diferenca entre a area do imével rural declarada conforme documentagdo comprobatéria de
propriedade/posse/concessdo [2,0093 hectares] e a area do imovel rural identificada em representacéo grafica [2,0093
hectares].

REPRESENTACAO GRAFICA

IDENTIFICACAO DO PROPRIETARIO/POSSUIDOR

| CNPJ: 10961538000116 lNome:COOPERATIVA DE AGRO-EXTRATIVISMO DO MEDIO E BAIXO MADEIRA |

AREAS DECLARADAS (em hectares)

Imével Imdvel

Area Total do Imdvel 2,0093 Area Consolidada 0,0000
Area de Serviddo Administrativa 0,0000 Remanescente de Vegetacho Nativa 0,0000
Area Liguida do Imovel 2,0093 Reserva Legal

APP / Uso Restrito Area de Reserva Legal 0,0000
Area de Preservagdo Permanente 0,0000

Area de Uso Restrito 0.0000 I

CAR - Cadastro Ambiental Rural
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE PORTO VELHO
Secretaria Municipal de Regularizagao Fundiaria e Habitacao
** SEMUR **

PROCESSO: 18.01080/2016

CERTIDAO DE VIABILIDADE

Certificamos para os devidos fins que empresa
COOPERATIVA DE AGRO - EXTRATIVISMO DO MEDIO E
BAIXO MADEIRA - COOMADE, CNPJ: 10.961.538/0001-16, localizado
na Rua Benedito, s/n°, no Distrito de Calama, (Demarcag¢do) no Municipio
de Porto Velho, para atividlade em MOAGEM E FABRICACAO DE
PRODUTOS DE ORIGEM VEGETAL NAO ESPECIFICADOS
ANTERIORMENTE, conforme processo.

O imo6vel encontra-se no Distrito de Calama, na Zona Rural.
C - USO COMERCIAL. C2 - . COMERCIO VAREJISTA
DIVERSIFICADOS DE PEQUENO PORTE. S2.1, que admite atividade
“COOPERATIVA DE PRODUTORES RURAIS. Se¢do X — Do Uso do

Solo na Zona Rural, Art. 118 — Na Zona Rural predominardo as atividades
de exploracdo agricola, pecudria, extrativa vegetal e mineral ou
agroindustrial.

Portanto o empreendimento encontra-se dentro dos
dispositivos da Lei Complementar n° 097, de 29 dezembro de 1999, LC 398
—22/11/10, que “Dispde sobre o Parcelamento, Uso e Ocupacdo do Solo do
Municipio de Porto Velho. RO".

Porto Velho, 17 de Margo de 2016.

)

JOSELENO S. DS SANTOS
ARQUITETO E URBANISTA
Diot/Semur Chefe de Div. De Ordenamento Territorial

*A Certiddo de Viabilidade ¢ valida por 180 dias, a contar da data de expedigdo.
*A Viabilidade do empreendimento refere-se exclusivamente quanto ao uso do solo urbano, néo
implicando no direito de propriedade do imovel.

)
Av: Jorge Teixeira n° 1325 — Bairro Sao Cristovao - CEP 76.804-017 - Porto Velho/RO, \%}\
Telefone: (69) 3901-3190 / 3901-3191 - N

T mails actar camnr@nartavalho va anv hre
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JETR ® Energia

Sustentavel
JIRAU 79 i 5o

ATA DE VISITA DA SEAGRI E EMATER NO DISTRITO DE DEMARCAGAO.

Local: Distrito de Demarcacao.

Data: 13/02/2016

Participantes: Raimundo Jaquise (COOMADE), Ivan Danilo Nardi (COOMADE), Jaquis
Jones (ARCADIS), Mary Braganhol (SEAGRI), Francisco Mendes (EMATER), José de
Arimateia (EMATER), Hilton Uchoa (EMATER), José Carlos (EMATER), Elizeu Bruch
(EMATER), Tatiane Morais (EMATER).

Horario de inicio: 09hs.

Elaborado por: Jaquis Jones.

Pauta: Informar sobre a politica do Estado para agricultura aos agricultores de
Demarcacao.

A equipe da SEAGRI e EMATER, COOMADE e ARCADIS estiveram reunidos com
agricultores familiares do distrito de Demarcacdo envolvendo as comunidades de
Independéncia, Cuniazinho e Jamarizinho, para discutir politicas publicas de acesso ao
Crédito Rural e compra direta de seus produtos pelo Governo. Na oportunidade o
diretor da COOMADE Sr. Ivan Danilo agradeceu e destacou a importancia da presenca
da SEAGRI e a EMATER naquele distrito que conta com uma agroindUstria de farinha,
administrada pela Cooperativa de Agroextrativismo do Medio e Baixo Madeira
(COOMADE). Em seguida o Técnico Agropecuario da do PAJ, Jaquis Jones também
agradeceu a presen¢a da Secretaria Adjunta da SEAGRI Sra. Mary Braganhol e do
Gerente Regional da EMATER Sr. Hilton Uchoa e destacou a importancia do calcario
para os agricultores do distrito que participam do Programa de Inovacdo Tecnologica
da Mandiocultura, em parceria com a EMBRAPA, e lembrou que essa agenda ja estava
na pauta do programa desde o ano passado e todos sentem-se felizes por se
concretizar finalmente. Hilton Uchoa — Gerente regional da EMATER falou sobre o
PRONAF — O Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar (PRONAF)
que tem como objetivo estimular a geragdo de renda e melhorar o uso da mao de
obra familiar e comunicou aos agricultores que o Governo do Estado de Rondonia
disponibilizara mais de trés milhdes de reais em linhas de créditos disponiveis para
quem tem a DAP — Declaragdo de Aptddo ao Pronaf, alem do PAA — Programa de
Aquisicdo de Alimentos criado pelo Governo Federal para contribuir com o
enfrentamento da fome e da pobreza no Brasil. Através da da compra direta de
produtos de agricultores familiares ou de suas organizagdes e finalizou se afirmando
para os agricultores que PAA dispde mensamente de seis mil reais em compra para
cada agricultor familiar. Ao finalizar a Secretaria Adjunta da SEAGRI falou que serd
avaliada acessibilidade das vias terrestre ou fluvial para viabilizar o fornecimento de
calcario para regido do Rio Machado atendendo os agricultores da Agroindustria de
Farinha de Demarcacdo e se comprometeram de retornar nos dias 10,11 12 e 13 de
marco, para fazer o cadastro e levantando perfil de agricultores que se encaixam no
PRONAF e PAA.

ENCAMINHAMENTOS: Nao houve encaminhamentos.

FIM DE TEXTO
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. W Energia
USINA Sustentavel

JIRAU ¥ do Brasil

ATA DE REUNIAO COM AS MULHERES DA COMUNIDADE DE BOA VITORIA DA
AGROINDUSTRIA DE POLPA DE FRUTAS DE NAZARE.

Local: Sede da Associacdo de Moradores de Boa Vitéria.

Data: 13 de Dezembro de 2015.

Participantes: Francisco Pereira (COOMADE), 16 mulheres da Comunidade de Boa
Vitoria. (lista de presenca anexo) Samuel Pessoa (PAJ)

Horario de inicio: 10hs.

Elaborado por: Samuel Pessoa.

Pauta: Reunido com as mulheres para organizar pousada e restaurante familiar e
arvore de natal.

Reunido com 16 mulheres da Comunidade de Boa Vitdria com objetivo de organizar
pousada familiar e a arvore de Natal para Comunidade. O Técnico do Programa de
Acoes a Jusante, Samuel Pessoa e conselheiro fiscal da Cooperativa de Agroextrativimo
do Médio e Baixo Madeira (COOMADE), Sr. Francisco Pereira compartilharam a
experiéncia de organizacdo de uma pousada familiar no distrito de Demarcagdo, na
casa da Sra. Rosa. Foi explicado que em Demarcag¢do ndo tinha local para dormir e fazer
as refei¢des, todos tinham que se deslocar para o distrito de Calama, mas com a
organizacao de uma pousada familiar e restaurante em Demarcacdo tudo mudou, todo
gasto com alimentacdo e hospedagem fica agora em Demarcacdo. Samuel explicou
que a renda da familia da senhora Rosa aumentou com a organizagdo de sua casa
como uma pousada, chegando a faturar quase R$3.000,00 reais por més. Logos apos
toda apresentacdo a Sra. Maria Neuza Pereira falou que ja organizou a sua casa para
ser uma pousada familiar, inclusive o técnico da ARCADIS Samuel Pessoa esta
hospedado nela. Sendo assim, a Comunidade Boa Vitéria ja tem a sua primeira
pousada familiar. Em seguida foi apresentada a proxima pauta da reunido, a
organizacdo da arvore de Natal da Comunidade. As mulheres discutiram como seria
essa arvore de Natal, desenharam um modelo de arvore e o tipo material necessario
para construi-la, depois foi escrito uma lista de materiais necessarios, que sdo: festdo
vermelho-verde-branco, pisca-pisca, fio de 20 metros, extensdo de 40 metros, pistola
de cola com 10 bastdes, 02 sacos de balao, 02 tesouras, pisca-pisca em tubo com 150
metros. Nada mais havendo a tratar, encerrou-se a reunido.

ENCAMINHAMENTOS: A construcdo da arvore de Natal ficou para dia 20 de
dezembro com participacdo de toda comunidade e no dia 22 a chegada do Papai Noel
e a entregados presentes.

FIM DE TEXTO
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COOMADE

overativa de Agroextrativismg
CO%do Medig egBaixo adeirg

Oficio 006/2016- COOMADE Porto velho 11 fevereiro de 2016

Ao llimo:
Sr: Jose Miranda dos Santos
Presidente: Sindicado Rural de Porto Velho.

Assunto: Solicito da inclusdo do curso de Assistente Administrativo/Administracdo de
Empresa Rural, no sistema de informacao do SENAR.

Ao cumprimenta-lo vimos por meio deste em primeiro lugar, agradecer pela parceria dos
cursos ocorridos no ano de 2015

Neste sentido para dar continuidade deste processo de capacitagdo as Agroindustrias de
Farinha, Castanha, e Polpa de Frutas para os Cooperados da Cooperativa de
Agroextravismo do Médio e Baixo Madeira — COOMADE e os produtores rurais, bem
como aos colaboradores da Agroindstria, na oportunidade, vimos mais uma vez solicitar
ainclusdo do curso de Administracio Rural e Gestdo em Agroindustria de Polpa de Frutas
do distrito de Nazaré no periodo de 22 a 26 de fevereiro de 2016

Desde ja agradecemos, sem nada mais pelo momento, nos colocamos a inteira
disposicao.

Atenciosamente y

j/t\;\--f..\é U ooy s

Jose Wilson de Melo {),0" -
~ Rl
Diretor Financeiro - COOMADE L.“ 4R PU”"
(& [
09- l"\—"
) ;(;}’3 c® -

CNPJ — 10.961.538/0001-16 - FONE: 9274-1441 — 9218-7954
WWW.COOMADE.COM - E-mail: melo@coomade.com
Escritério Porto Velho: R. Jodo Alfredo, 376 — Apt. 1 Centro — Porto Velho — RO
Escritério Calama: R. S30 Benedito s/n — Distrito de Calama — Porto Velho - RO
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
Superintendéncia Federal de Agricultura Pec. e Abastecimento em Rondgnia —
SFA/RO.

Divisdo Defesa Agropecuaria - DDA/SFA/RO

Servigo de Inspecdo e Sanidade Vegetal - SISV/IDDA/SFA/RO

Informagdo Técnica n® 001/2016/SISV/DDA/SFA-RO

Porto Velho, 18 de fevereiro de 2016

A Sua Senhoria a Senhora

Sandra Regina Nunes dos Santos

Coordenadora de Projetos - Arcadis Brasil

Rua Liberato Badarg, 293 - 19° Andar - Centro — Sdo Paulo

Assunto: Orientagdes (faz)

Senhora Coordenadora,

Em visita a agroindustria de polpa de frutas do distrito de Nazaré, localizado na
comunidade de Boa Vitéria, no dia 28 de janeito de 2016, comprovamos que as alteragdes
realizadas na planta baixa, estdo de acordo com as orientagdes do MAPA, referente ao
posicionamento de duas camaras frias; a localizagdo da caldeira em area externa: a substitui¢io
de duas portas localizadas dentro da drea de processamento com acesso 4 sala destinada a
realizagdo de controle de qualidade, por duas janelas com vidro e o processo de retirada dos
residuos das frutiferas de forma ndo mecanizada, nesta circunstdncia, através do uso de oculo,
com tampa articulada, para evitar o trnsito através das portas, bem como o transito de pessoas
estranhas as secdes.

Atenciosamente,

Superintendéncia Federal de Agricultura em Rondénia — SFA/RO Rod. BR 364 km 5,5
CEP 76.815-800 - Porto Velho / RO - Tel: (69) 3901-5603 — Fax: (69) 3901-5603
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JIRAU

ATA DE REUNIAO COM A JUVENTUDE DA COMUNIDADE DE BOA VITORIA DA
AGROINDUSTRIA DE POLPA DE FRUTAS DE NAZARE.

Local: Sede da Associacao de Moradores de Boa Vitéria.

Data: 12 de Dezembro de 2015.

Participantes: Francisco Pereira (COOMADE), 19 Jovens da Comunidade de Boa Vitoria.
(lista de presenca anexo) Samuel Pessoa (PA)),

Horario de inicio: 08hs,

Elaborado por: Samuel Pessoa.

Pauta: Reunido com a juventude para organizar Projeto Eco Jovem:

O Técnico do Programa de Ag¢bes a Jusante, Samuel Pessoa reuniu-se com o
conselheiro fiscal da Cooperativa de Agroextrativimo do Médio e Baixo Madeira
(COOMADE), Sr. Francisco Pereira e com 19 jovens da Comunidade de Boa Vitdria
sendo 07 meninas e 12 meninos. Com objetivo de organizar o Projeto ECO Jovem:
projeto este que visa a melhoria soécio ambiental, construir ECO Pontos, para coletar
garrafas PET, que resulta na proposta de construir barco PET e o viveiro de mudas
frutiferas. Samuel Pessoa (PAJ) compartilhou a experiéncia do projeto ECO Jovem ja
realizado no distrito de Demarcagdo onde os jovens daquela comunidade montaram
ECO Pontos, coletaram garrafas PET e construirdo um barco feito de garrafas PET.
Depois da apresentacdo foram discutidos os passos a serem tomados para inicio do
projeto ECO Jovens; 1° construir 02 ECO Pontos na Comunidade de Boa Vitdria, 2°
mobilizar a comunidade sobre a necessidade de coletar as garrafas PET, 3° construir
um barco PET, 4° ajudar na construcao do viveiro de mudas com as garrafas PET. Como
forma de organizacdo do grupo de jovens do projeto, foi escolhido 04 jovens da
comunidade: Jodo Francisco, Alisson dos Santos, Alessandra Gonsalves e Pamela
Gomes que ficarao responsaveis pela mobilizagdo de outros jovens e todos os
envolvidos no projeto, trabalhando assim, o protagonismo juvenil daquela
comunidade. Nada mais havendo a tratar, encerrou a reuniao.

ENCAMINHAMENTOS: As atividades do projeto comecam em janeiro aproveitando as
férias escolares de todos jovens e, providenciar o material de EPI para os jovens
exemplos: camisas, luvas e bonés.

FIM DE TEXTO
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Média ¢ Baivo Wadeir,

CADASTRO AREAS DEMONSTRATIVAS

1-NOME DO AGRICULTOR (A) &) o) QONs onjgs Meaes

2-NOME DA PROPRIEDADE: S0 BOA \J| ﬁ a0

3-COMUNIDADE: B\O B Vi P2 up

4-COORDENADAS GEOGRAFICAS: S OR ANONGN w Q2 100 . X

S-AREA. DE PLANTIO (HA) A- HD- FRUTA DE MAIOR PRODUCAO
8 %3 \ABA

6-IDADE DA CULTURA,_ 0 Ao S

7-T1P0 DE SOLO:_fls, et asnald 3Y

8-JA FEZ ANALISE DE SOLO? (__)SIM  (X)NAO

9-QUAL O RESULTADO? a0 FJIZ2 DA e 58

10-FAZ ROTACAO DE CULTURA? () SIM (<) NAO
11- QUAIS CULTURAS?_tbo #a% ColFJty 96 b’o—%%

12-FAZ DESCANGO DA AREA? (_)SIM (<) NAO QUANTO TEMPO?_——

13- QUAL O MEIO DE TRANSPORTE UTILIZADO PARA LEVAR AS FRUTAS ATE A AGROINDUSTRIA?

(_IMOTO (=< )CANOA (_)TRATOR (__)CARROGA (><)CARRINHO DE MAO

_t{b

14-TEMPO DE TRANSPORTE ATE A AGROINDUSTRIA: 25 v MV

(__JPANEIRO (__ )OUTROS.

PN S .y DoV EIN N R 1O
15-QUANTIDADE DE FRUTA ENTREGUE (KG):_ VPO ¥y 08 2850 e

16-VOCE TEM DECLARACAO AO PRONAF — DAP:

NAD
. . ~ r e _'I W b ©
17- VOCE POSSUI OUTRA RENDA (£ ) SIM () NAO - QUAL: 4 Latjh..- 8 SO A2

da pnpitsa & VKD

18- OBSERVACOES:
IXNES Jf« \

-0 4'O “l\w Mﬂv
ers frOTOR \Z’Eﬁ /4’3)
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CADASTRO AREAS DEMONSTRATIVAS

1-NOME DG AGRICULTOR (A)_ O+t £ Cy L{ O CremBLING oo SO

2-NOME DA PROPRIEDADE: C—’l%e)md,a C Q/_s:\f:v Ret
. [
3-COMUNIDADE: B0 \)_1_:0'&.46\

4-COORDENADAS GEOGRAFICAS: SOSAOAY . 3 web3 10 3

5-AREA DE PLANTIO (HA) i ) H’b‘ FRUTA DE MAIOR PRODUCAO

6-IDADE DA CULTURA;. ©H 4nOS

7-TIPODE SOLO:_o oz a»A 1k 56

8-JA FEZ ANALISE DE SOLO? (_ )SIM  (_X)NAO

9-QUAL O RESULTADO?_ABD 2% hnAd YE

10-FAZ ROTACAQ DE CULTURA? (__) SIM (X NAO

13- QUAIS CULTURAS? . ——

12-FAZ DESCANCO DA AREA? {__ )SIM (x) NAO QUANTO TEMPO?

13- QUAL O MEIC DE TRANSPORTE UTILIZADO PARA LEVAR AS FRUTAS ATE A AGROINDUSTRIA?
( _IMCOTO  (X)CANOA (_ )TRATOR (__)CARROCA (X)CARRINHO DE MAO
{__)PANEIRO (__)OUTROS.

14-TEMPO DE TRANSPORTE ATE A AGROINDUSTRIA: 27 ’WV

15-QiiAN (15 ADE DE FRUTA ENTREGUE (KG):_IWa0 52BE

16-VOCE TEM DECLARACAQ AD PRONAF — DAP:

2:Y0)

17- VOCE POSSUI OUTRA RENDA (X) SIM () NAO - QUAL:

__Bpost o

18- OBSERVAC OES; .
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CADASTRO AREAS DEMONSTRATIVAS
1-NOME DO AGRICULTOR (A)_DO A (oGO (3 SN BT S
2-NOME DA PROPRIEDADE, 1 1 0_Reaap

3-COMUNIDADE:. VA.06 V1 ror AR

4-COORDENADAS GEOGRAFICAS: S 03 30X, (bw ¢ &3 A Y

5-AREA DE PLANTIO (HA) D0 bn FRUTA DE MAIOR PRODUCAO
{_pesyls

6-IDADE DA CULTURA: C) A vES

7-TIPO DE SOLO: ¢80 _¥F3Z ArLiA B

8-JA FEZ ANALISE DE SOLO? (__)SIM (_X)NAO

9-QUAL O RESULTADO? L0 Fg? Aen'2RZ

10-FAZ ROTACAO DE CULTURA? (__) SIM (X NAO

11- QUAIS CULTURAS? _—

12-FAZ DESCANCO DA AREA? (_)SIM (X)) NAO QUANTO TEMPO?__—

13- QUAL O MEIO DE TRANSPORTE UTILIZADO PARA LEVAR AS FRUTAS ATE A AGROINDUSTRIA?
(_JMOTO (X}CANOA (__)JTRATOR (_ )CARROCA (_)CARRINHO DE MAO

(__)PANEIRO (__)OUTROS.

14-TEMPO DE TRANSPORTE ATE A AGROINDUSTRIA:

15-QUANTIDADE DE FRUTA ENTREGUE (KG):_ N0 SO JBE 1 s fotia 0

16-VOCE TEM DECLARACZ\O AQ PRONAF — DAP:
A +E17)

17- VOCE POSSUI OUTRA RENDA (%) SIM () NAO — QUAL: ééb@%,\r]'z; dos, i,

18- OBSERVACOES:

Q@f R \omm Xm
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CADASTRO AREAS DEMONSTRATIVAS
1-NOME DO AGRICULTOR (A) e IR0 AORSFS G B0o0p
2-NOME DA PROPRIEDADE: 4~ © B A0
3 comunipape,_ 30D Vi BRip

4-COORDENADAS GEOGRAFICAS: .09 A0SR 3y cfo> 20UD 9

5-AREA DE PLANTIO (HA) Oy ba FRUTA DE MAIOR PRODUCAO

.80t
6-IDADE DA CULTURA. MNAO +oim)
7-TIPO DE SOLO: &0 £ 8F O RDI ST

8-JA FEZ ANALISE DE SOLO? (_)SIM  (AONAO

9-QUAL O RESULTADO? WO 6§ F Anniase

10-FAZ ROTACAO DE CULTURA? () SIM (X)) NAO
11- QUAIS CULTURAS?_ADMO FOZ R0 k—F‘OD

P

12-FAZ DESCANCO DA AREA? (_)SIM (<) NAO  QUANTO TEMPO? _N>0 Fo? DeilanTO

13- QUAL O MEIO DE TRANSPORTE UTILIZADO PARA LEVAR AS FRUTAS ATE A AGROINDUSTRIA?
(_)MOTO  (X)CANOA  (_)TRATOR (_)CARROGA (_X)CARRINHO DE MAO
(__)PANEIRO (_ )OUTROS.

14-TEMPO DE TRANSPORTE ATE A AGROINDUSTRIA: Q ﬂ_"_\a_'{_\ﬂ

15-QUANTIDADE DE FRUTA ENTREGUE (KG): "0 Sou 8¢ £ Z5pond 8l

16-VOCE TEM DECLARACAO AQO PRONAF ~ DAP:
r

17- VOCE POSSUT OUTRA RENDA () SIM () NAO - QUAL:

18- OBSERVACOES:
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CADASTRO AREAS DEMONSTRATIVAS
1-NOME DO AGRICULTOR (A)_LO MR/ 0 v O L o So N VOO
2-NOME DA PROPRIEDADE: o oo Fore
3-COMUNIDADE._\NEL R E

4-COORDENADAS GEOGRAFICAS: S©% 0349 L w oed AIAS -9

5-AREA DE PLANTIO (HA) & © Ma FRUTA DE MAIOR PRODUCAO
G2 'DUQC/‘-\

6-IDADE DA CULTURA: AL 20D

7-TIPO DE SOLO:_hAN@ 082 OGN Li5v

8-JA FEZ ANALISE DE SOLO? (_ )SIM  (X)NAO

9-QUAL O RESULTADO? NP0 & Arpap XE

10-FAZ ROTACAO DE CULTURA? (__) SIM () NAO

11- QUAIS CULTURAS?_+o [t oto oo

12-FAZ DESCANCO DA AREA? (__)SIM Q) NAO  QUANTO TEMPO? f*@:’u oz Desn fo
13- QUAL O MEIO DE TRANSPORTE UTILIZADO PARA LEVAR AS FRUTAS ATE A AGROINDUSTRIA?
(_MOTO  (X)CANOA  (_)TRATOR (_)CARROCA (_)CARRINHO DE MAO
(__)PANEIRO (__)JOUTROS.

14-TEMPO DE TRANSPORTE ATE A AGROINDUSTRIA: :5,___‘{vif/w

15-QUANTIDADE DE FRUTA ENTREGUE (KG)._ v S VR Y Lo %ﬂﬁNO{é\Q

16-VOCE TEM DECLARACAO AO PRONAF - DAP:

LAY}

17- VOCE POSSUI OUTRA RENDA ( ) SIM (3¢) NAO — QUAL:

18- OBSERVACOES:
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CADASTRO AREAS DEMONSTRATIVAS

1-NOME DO AGRICULTOR (A)_E0 5D U0 %@C{{Um ds HA
2-NOME DA PROPRIEDADE. 1 310 RO S0 UK
3-COMUNIDADE:_BO00 ‘UL Poun

4-COORDENADAS GEOGRAFICAS: S O¥30A2Z-. 5  , ObR A6 A . Y

5-AREA DE PLANTIO (HA) 'LS MA FRUTA DE MAIOR PRODUCAO
L Gopua C‘»» | OB lo R4

6-IDADE DA CULTURA,__ O & ng-
7-TIPODE SOLO; M3 F8% AP XD

8-JA FEZ ANALISE DE SOLO? (_)SIM  (2QNAO

9-QUAL O RESULTADO? NRo0 F 8% AAd LS4

10-FAZ ROTACAO DE CULTURA? () SIM (X) NAO

11- QUAIS CULTURAS? __ —

12-FAZ DESCANGO DA AREA? (_)SIM (X)) NAO QUANTO TEMPO?

13- QUAL O MEIO DE TRANSPORTE UTILIZADO PARA LEVAR AS FRUTAS ATE A AGROINDUSTRIA?
{__MOTO (_)()CANOA (_)TRATOR (__)CARROCA (__)CARRINHO DE MAO
(__JPANEIRO (_ )OUTROS.

14-TEMPO DE TRANSPORTE ATE A AGROINDUSTRIA: A@ ta, n~

15-QUANTIDADE DE FRUTA ENTREGUE (KG)._ A2 yov B R e&3ypo “fd%’Q

16-VOCE TEM DECLARACAO AO PRONAF — DAP:
Ao

17- VOCE POSSUI OUTRA RENDA (X) SIM () NAO - QUAL aux1iwO DLENGA

18- OBSERVAGOES:
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CADASTRO AREAS DEMONSTRATIVAS

1-NOME DO AGRICULTOR (A)_ ) BRELIPL Qpeen 0 dE SOUBA

2-NOME DA PROPRIEDADE:
3-COMUNIDADE: 500 U | 5 P\) D

LUW <

4-COORDENADAS GEOGRAFICAS: S @MH Qa3 l{& g

5-AREA DE PLANTIO (HA)__ 490 K o FRUTA DE MAIOR PRODUGAO
AN ST S ENAT N )Y

6-IDADE DA CULTURA, 'L 2 & roo §

7TIPODE SOLO: A -0 A ALLSE

8-JA FEZ ANALISE DE SOLO? (__)SIM  (>)NAO
9-QUAL O RESULTADO? ™20 { ez OANL St

10-FAZ ROTACAO DE CULTURA? (__) SIM Q_@ NAO

~ P +’ —_—
11- QUAIS CULTURAS? &3 ¥ 2.5 P oldCag
|

12-FAZ DESCANGO DA AREA? (_)SIM () NAO ~ QUANTO TEMPO? Ao Fe? DesCotrsso
13- QUAL O MEIO DE TRANSPORTE UTILIZADO PARA LEVAR AS FRUTAS ATE A AGROINDUSTRIA?
(_MOTO  (MJCANOA  (_)TRATOR (_)CARROGCA (_)CARRINHO DE MAO

(_)PANEIRO (__)OUTROS.

p ‘ )
14-TEMPO DE TRANSPORTE ATE A AGROINDUSTRIA: 4-? W A

A

15-QUANTIDADE DE FRUTA ENTREGUE (KG): Moy 0 </ Bt £ 7 RO fwd 8

16-VOCE TEM DECLARACAO AO PRONAF - DAP:
(W2 %)

17- VOCE POSSUI OUTRA RENDA ( ) SIM ( X) NAO - QUAL:

18- OBSERVACOES:
- 1.
| 9] JL \\A
uan bk e :
PO Y D sl v
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CADASTRO AREAS DEMONSTRATIVAS

1-NOME DO AGRICULTOR (A) A LES5oned J6 0LV GOR S LiRS
2-NOME DA PROPRIEDADE. _ 5 () CowBo RO
3-COMUNIDADE: 1504 \un B By p

4-COORDENADAS GEOGRAFICAS: 0% 015+ 0wd 3023 .0

5-AREA DE PLANTIO (HA)__(), 4 HA FRUTA DE MAIOR PRODUCAO
QG [GAY 4 LIJV\

6-IDADE DA CULTURA;_ > b A nOS

7-TIPO DE SOLO: 05 59T DA WYY

8-JA FEZ ANALISE DE SOLO? (_)SIM  (_L¥)NAO

9-QUAL O RESULTADO? TR ° §R7F & ko UKT

10-FAZ ROTACAQ DE CULTURA? () SIM (L) NAO

— - hy
11- QUAIS CULTURAS? A0 ©2E Mo —AGa0

12-FAZ DESCANCO DA AREA? (_)SIM () NAO  QUANTO TEMPO? MPU FOoZ BU3TaN0

13- QUAL O MEIO DE TRANSPORTE UTILIZADO PARA LEVAR AS FRUTAS ATE A AGROINDUSTRIA?
(_MOTO (X)CANOA  (_)TRATOR (_)CARROCA (_)CARRINHO DE MAO
(__)PANEIRO (__)OUTROS.

14-TEMPO DE TRANSPORTE ATE A AGROINDUSTRIA; {20 An tan

15-QUANTIDADE DE FRUTA ENTREGUE (KG):_ N~ w78 RTKjpy sOR0

16-VOCE TEM DECLARAGAO AO PRONAF — DAP:
2D

17- VOCE POSSUI OUTRA RENDA ( i SIM () NAO - QUAL: [%0) %0 vt & | SiTp 2
PyDER0

18- OBSERVAGOES:
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CADASTRO AREAS DEMONSTRATIVAS

1-NOME DO AGRICULTOR (A)_ QA SO0 TBRG (LA 1M0AD
2-NOME DA PROPREDADE. 57 1 0§ S0€1ea hyuA)
3-COMUNIDADE: " 30n N 'ﬂ‘ s

4-COORDENADAS GEOGRAFICAs: s0F 1032 .41, w3 oy ¢,

5-AREA DE PLANTIO (HA)_ 440~ /4 FRUTA DE MAIOR PRODUGAO
CLposr L cad

6-IDADE DA CULTURA: O aaD §

7.TIPODESOLO: N2 & 0% ANl XY

8-JA FEZ ANALISE DE SOLO? (_ )SIM (X )NAO

9-QUAL O RESULTADO? _pDR #+8T AND L3 8

10-FAZ ROTACAO DE CULTURA? (__) SIM (g NAO

11- QUAIS CULTURAS? S50 ¥l E/O“j\’aifaG

— |
12-FAZ DESCANGO DA AREA? (_)SIM (<) NAO  QUANTO TEMPO? ASD knZ o 2O0

13- QUAL O MEIO DE TRANSPORTE UTILIZADO PARA LEVAR AS FRUTAS ATE A AGROINDUSTRIA?
(__)MOTO ()é)CANOA (_)TRATOR (_ )CARROCA (_ )CARRINHO DE MAQO
(__)PANEIRO (_ )OUTROS.

14-TEMPO DE TRANSPORTE ATE A AGROINDUSTRIA: O g

15-QUANTIDADE DE FRUTA ENTREGUE (KG): N2 xou/ft  RI5H opdee

16-VOCE TEM DECLARACAO AO PRONAF — DAP:
U

17- VOCE POSSUI OUTRA RENDA () SIM (1) NAO ~ QUAL:

18- OBSERVAGOES:
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"24‘:3* 1 SERVICO NACIONAL DI APRENDIZAGEM RURAL
/-l Administracio Regional de Rondénia F1
SENAR]| FICHA DE INSCRICAO DO ALUNO

IQI)\I)U\I \

DADOS DO CURSO PRETENDIDO
Nome do Curso: [) N (]

y 4
| Local de Re: izagio: //’
Periodo(s) de realizagio {j) /I/)J /(2; 15‘ \,Zt)_
hnml ade Parceira: i

| Neme Completo: Dei & p.i\_}‘n’;‘_ 0 G t‘}}.'i N\ S

» CPE ONO 200 O -0 R RS on CNI: ’S"%qb AN

‘Nowe da mie; ( { AL J\‘-— "‘\\\-f:t\};(f \-f)h-”*" L_.\ff": )

Data de nascimento do m rlmp-mte 0r/ \./,,; / l-“ “ 5 ] Seao do participante: (__ )T\-iasculino [ b()f"uminilm

| Endereco do participante: Rua/Linha:  ( s T © \'g_ A 0y \J\.J,-OQ_;Q 3

Bairro.Nejor: r:;/\ 2 Xi0a T—Q e ,‘_,_J_?dy {_\{r S !\zluni&[;‘-in: tytJr '-'*‘_) UG .,'ﬁ""\

| eichones pany coptto: —_— s ——

T el ( )Solteiro | (QCasado — ['( Witvo [ ( )Divorciado | ( )Marital i ]
-‘i:‘;ilfa CEUTHREE (A |7 anos ’ (18a24 | -;‘71_3'_,1“_':-3 485 1 {64 64 1{ JAcima de 65on0s - 'L - ]
CorlEtnia: % KT [ ¢ )Ncgra | ()Parda | { YAmarela | ¢ )indigena [ ¢ )Mao declarada |
"_[}gﬂi."liaci:i:':_‘_'l ( )Sim | Tipo: ( )Mental { )Auditiva Parcial  ( ) Paraplégica ( YAuditiva Total | (39 N0
g () Visual Parcial  ( )Ortopédica (_)Visual Total ( )Multipla . %

* Deve ser auto declaratério pelo propriv participante

ESCOLARIDADE

{)Sem escolaridade { )Ensine Médio Incompleto {)Superior Completo }
( )Ensino Fundamental ncompiers { }lensine Medio Compleio | YPos-Graduagio i
| { nsine lundmnmlul Cumpleto ( )\:pcn in Lnn"mlu ' ) —I

Ynpregudor i )Cooperadn ,r\:.\ncnu.'t,)
A -— -

(

Nome da pr Ol)l‘lc(lﬂdt rural:

Cidade: [atudo: Tt ILIL)I\L -

Endeleqo do imavel rural: [

——— )

TRABALHADOR RURAL !

! ( ADesempregado { Yempregado | { 1AutOrame Assalariado

( YAposentado

'\umc da propriedade rural em que presta serv ico: !

Endcru;o do in1ovel rural:

Cidade: ) y Estadoe Telelone:

L)AL saldrio minimo

+_

i ()Ql)t‘ val mhmo mmxmo L ()¢ 3 a3 saldrios minimaos

j { De 5 a 10 salarios minimos

] ( )A\.lm'l de 10 salanm minimos

: Participou de outres eventos promovidos pefo SENAR? Quais?

: s -

s - = J
3 . - Y o 4 T 3 A o —

G FeaenCAR G, Cione€al 18y DRy, S0y Oy o, ~ ~

i) -
ASSINATURA DO PARTICIPANTE ASSHATURA 0O MOBILIZADOR

£914 FICHD, DEnSCCA0D DEVE C5TAR ACOMPANHADA DA COPIA U (PF COLLAGES LR RUIC 1Bl Qg CNHY. NOS CASOS £M (U O PARTICIPANTE POSSUIR 1DADE INFERIKIK A 1%
AR UEVE ST ANE AR TAMBEM & CGPIS L0 CPE E DOCURENTO (M § Ui (/G OU w N SESHOANGAVEL LEGAIL
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SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL
Administragio Regional de Rondania F1

lh;liN.\ R} FICHA DE INSCRICAO DO ALUNO

WEINDONL A

: Periodo(s) de renliznyﬁu:"‘_':__rﬂ IOQJID&;\?(: Acflf' fﬁ; r\i‘f" i Horério de aula: Das’ 3 A

| Fnlid.ule Parceira: -

A = _— ~ ey
Nome (,umplcto r*', g e 5 1 itV A ToMNOR LTS

[ N"CPF: 0D A0, d?),, b [NRGou CNH: 3079692 7
' Nome da miie: |- |.. A "-\"”/\[_‘ ')I & Cwi\/ =en I

:_D tta de nascimento do participante: {7 e X ! \ 1 { ‘?uo do participante: L { IMasculine I f)(]f'r.mmnm 1
I? Endereco do pdrucm.lnto. Ruadl.inha; e (]f}i:,;‘\ g4l {;]IE; . :;- Paony, w3 L‘-HL{ ;_\ 1
| HairroSetor: D S §He Tn ‘i\y_ NATALE Munivipio: M SO

[y elefones para mnla{n —_— l 1-maii: |
. - o . - S }
[T ( )Solteio  [:( )Casado | ( viavo | ( )Divorciade | GQMarital . |
TR ( )Até17anos | ( )18a2d | Q25245 | ( W6a6s | ( )Acimade 63 anos ]

{QBranca | ( )Negra | ( )parda | ( ]Ama_l:cla [ O)indigega [ (")Ndo dechrada |

Deﬁ:i-‘.‘-ncia: »

el ( )Sim | Tipo: ( )Mental ( )Auditiva Parcial ( )Psraplégl\.a ( )AuditivaTotal | (¢) No
L ( ) Visual Parcial  { )Ortopédica ( )Visual Total ( )Muiupla :
* Deve ser auto ch!ura[éno pelo propria parlicipante

ESCOLARIDADE s 3

{ )Sem excolaridade { )Ensino Mdcdio Inconmplete [ { )Superior Completo
l_r_;df-‘n%iim Fundimental Incompleto ( )Ensino Médio Completo 1 ( WPos-Graduagdo !
LB nxmnlund‘.munl.ll(omplulu 1L )Superior Incompicto )

SE PRODUTOR RURAL RESPO.

{ empregador

Nome da propriedade rural;

[-_mlnreqo do imdvel rural:

I

Cridade tstado: [ felefone:

)Aposentado

. Name du propriedade rural em que presta servigo: ! _{
| Endereco do imovel rural: - o i
| Cidade: {1 \mdu l Teletone: |

RENDA FAMILIAR

" b : - . = — . ] . . . 1
I { AR % salano minimo { IDe 1 a3 sulirios mininwes ( )De 5 a 10 salarios minimos !
r‘l"“ Y:al salario minimo ( )De a 3 s'llm s mmlmos { YAcima de 10 salérios minimos

ENQUETE

Parnmpou de outros ev entos prummulos ptlo §E ’\AR’ ()u.ns ] ,."‘ l
—": Vi Ao kA I ah AL ey ._ 7y - \,— d, )
ASS?NATURA (b[0] PARTICIPANTE ASSINATURA DO MOBILIZADOR

$3TA FLUHS OE IMSCHICAQ DEVE £ESTAR ACOMPANHADA DA ZOPW 0O CPF LOCUMERTD (280 FGTS {RG GU_CNHE HUY CASDS FY UL O PARTITIPANTE POSSUIR (DADE INRERIGH A 12
AMOS DE e 55 ANFXAR TAMBEM A LUPIA 10 CPF & DOCUMENTD LONM FOTO [RG CU CNH; DO SESPONSEVEL LFGAL
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\\%1 SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL
k J Administra¢io Regional de Rondonia Fi
R

FICHA DE INSCRICAO DO ALUNO

L.ocal de lelnv;.w

Periodo(s) de realizagiio: 9 9 ' p3 /)Zér( \JO’ / 0,2 /N’_l{?_! b | ["Horario de auta: Das ' ok A

| Entidade Parceira:

\mne(omplem p-LA 559N U088 Sbhade o RN AT E '
I N (CPF: _(_1__1.1{_ 'Jb'% l‘j"r'__ {,) : i\l‘ RG Oll(hil S‘L ‘slt:ﬁ}?_—’ |
["'Nome da mae: tAa Toa s ':fb- \_314] ) /-: LIS O {*__1 Spuado §
Data de nascimento do participante: 7))/ ’.‘-.""., Py 3_11’;_“ | 5exo do participante: | (OMasculino | ()Femining
Endereco do plr!icipuute' Rua/Linka: f P .-'.L;,.\J;\'j_;\;j,! B0 N b o R {'3 ' l.
Bairro/Setor: 634 3 Tes Wty A _:i._f" & [ Municipie: o Gm OB LG
! Iv" ,unu par mm.nu IJ}I Q\J ‘3-‘2 “)31 D l-maii ——
i A AT, e ——e e s 1
Estado civil: * (IR [ ( yCasado | ¢ )viavo | ( )Divorsiada | ( AfMarital |
RIDCC I T ( )AL 17anos | (Q18a24 | ( 123245 | ( )46.a64 | ( )Acima de 65 anos |
Cor/Etnfa: * . /| HEAEITE) | ( )Negra [ Parda . T()Amagela | ] Mindigepa | ( )NEo declarada |
Ife_ﬁcié_‘n_c}a:_ bl ( )Sim | Tipo: ( )Mental { )Auditiva Parcial  { ) Paraplégica ( )Auditiva Total &) Nio-
il il ( ) Visual Parcial _()Ortopidica  ( )Visual Total ( )Moltipla
* Due ser auto declaratério pelo préprio particl; pante - B
DLARIDAD
{ )Sem escolaridade { )Ensind Médio Incompleto ( )YSuperior Completo
¢ )nsino Fundamen:al lncomplem {%)Ensine Medio Completo ( YPOs:Graduagiio
it )r nsmn f und.\munm' (ompklo { )Superior Incompleto i
e ——— SN - —— _—— S, |

SE PRODUTOR RURAL RESPONDER ABAIXO

C b mpresador | 1 )Ceapern Idlu,,‘

Nume da propriedade rural:

Endercgo do imével ruraf:
Cidade: | Estador i Telefone:

— = R = }

TRABALHADOR RURAL ' -

{ YEmpregado { )Autdnomo Assaluriado

! (\()Dc\-cmprcﬂado {
"Nome da proprwd.ule rural em gue presta servigo: ! !
L ndere¢o do imovel rural: o |
Cidade: o ] Eslado: | Telefune: - ]
RENDA FAMIEIAR ¥ g1 ;

| YALE Y3 saldrio minimo { )DL | a3 sakirios m!nmmx | { )De 5 a 10 salarios minimos
(,(pl)- ‘. a | salano mmumn I )l)e 3y salde: us minimos | { )Acima de 10 salrios mmlmm

ENQUETE -

_Participou de outros eventos promaevides pelo SENAR? Quais?

| g
7 Z — i
//;:r ./(}{;J - £ -|_ IOy {. __ FRF If‘,(/,'?,“J \ﬁ\ > --.\‘_ J
ASSINATURA DO PARTICIPANTE ASS!’I&TURA DO MOBILIZADOR

FETA TICHA T IHSTRICAQ DFVE [3TAR ACOMPANBADA DA tO2IA GO CPE, DO GKIENTC L ORI > 0%y JRG DY CNH) NGS £ASOS EM QUE O PARTIC PAMTE POSSUIR IDAGE INFEWOA A 16
LA DEVE SEANEXAR TAMBEM A £OPIA 6 CPE [ SOCUMENTO COM FOTA (BG QU ChH) BO RESPONSAVEC LEGAL
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== SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL
I\\ f Administracio Regional de Ronddnia F1
'\l N \RJ FICHA DE INSCRICAO DO ALUNO

I if\lr{f\l \

Nome do Curso: &f\f/}

l Locat de Realizacio:

Perioda(s) de realizagiio: j 9 ' DA ,M([V‘ 0z 02 F‘?f'[ ,_/] Hordriodeauln: Das /4
l'nli(imlc Parceira:

> |

!DENT{FICACJO DO PARTICIPANTE 7
1 ﬁ-umu(umplun P C l/‘;UUJ"'J C: oS

S Qeren L Ay

| Neer: U0Z, o v?: LY I-V"R(“nu(\‘}l‘ MEp3Qq9 B
Nome da mie: AN v fp § BRECIER L‘A S L At WOAY !
LD Data de nascimento do ps nlmmnle \__:’_C_)_ -_f’< OHe 1- chu do p.srmip'.mlt" [ K )M ‘bLuhnh L{Kl}‘“"“m"“ 1
Enderego do participante: Rual. ll!hd C Samn il ';'-,-._.;," 7 o Boan ) ‘ﬁ.a- ! e
Bairro/Setor: (3R +84 £ wle » SENL R o ! \h.nlupm p"‘t By ;;k_fr__, 1l
| Tl fefones para conlato: et f Femail: B ]
| Estado civit: - [JETES [( )Casado [ Hviivo | ¢ )Divorciado | GMarital : s
Faia etirla: - [ IR [ (N25a45 [ ( 16264 [ ( )Acima de 65 anos ]
Cor/Etnia: * { )Branca I()()Negra ]( Wardas . r( JAmarela I{ )Indigepa _]( INdg dt:clm_da—l
DO LIRS ( )Sim | Tipo: ( )Mental ( )Auditiva Pareial () Paraplégicn ( JAuditiva Total 1 (GONio
S e e () Visual Parcial  ( )Ortopédica ( )Visual Total ( MMdltipla :

¥ Deve ser auto declaratéria pelo praprio participante

ESCOLARIDADE -

{ Ensine Medio lnu\mnlun

j € )Sem escolaridade { )Superior Completo ‘
j ¢ Jnsing Fundumental incompleto (Kknsing Medio U‘n-pluo ( Wos-Graduagio T
T nsinn Fundamental Completa { ISuperior Incomplets i

( Empregador

i Nome da propriedade cural:

E_n(luc‘gu do imodvel rur al:
! ( idude

{ telefune:

TRABALHADOR RURAL

{)Ql)esemprcgado | YEmpregado |( YAulonome Assalariado | { JAposentado

| Nome da propricdade rurd| em que presta servico: J '
| E mlcreco du lmovel rural: il B

] Cidirde: | Estado Teletone: 1
RENDA FAMILIAR | ) s em e ey

] { )AL "4 saldrio mintmo l { De a X <alirios minimaos { )De Sa 10 salarios minimos

[ {}‘ﬁih Yz a I saldrio minimo - I ( IDe 3 a3 sularios minimos | { JAcima de lﬂ ;u(arm\ mlmmm

ENOUETE

| Participou de nutros eventas promovidos pelo SENAR? Quais? | 1 ) Er4E U ianmn 5T

) S . J—— — = - i — —l
al & 4 i E - f
3 \ v \ J =
Bire CH.5. .01z, g . i \ ~ /
ASSINATURA DO PARTICFPANTE ASSINATURA DO MOBILIZADOR
£51A FICHA CE INSCRIGAQ DEVE FATAR AL OMPANNADA DA LOPiA O CPE, DOVUMENTO « Uk FOTS (NG OY LMy 1NOS LASOY £ JUE G PARTIIPANTS PUISSUIR IDADT INFERIOR & 18

ANDS DEVE SE ANEXAR TAMBEM A COPIA DO CI’F F DOCUMENTO CDM FOTO {RG 3 QU CNRY DO RESPGNSAVE: LEGA|
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-\\:: | SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL
/I Administragio Regional de Rondénia F1
SP NAR FICHA DE INSCRICAO DO ALUNO

Nome do Curso:.A.Bm

Local de Realiza g"'?lo:

Periodo(s) de reatizacdo: 9.1 / )9 / Ow[éyf\yj‘(? ) /Mﬁé‘ ] Horario de aula: Das A .

Entidade Parceira:

»

IDENTIFICACAO DO PARTICIPANTE rInaE ] BT
i Nome Completo: 0§, L—\)CAD\ ._\'\_Q"’f\‘” 35 L& —ha y :,
ENCPE: U669 O3+ W29 -5 L\"RCou(\il GIYr SN

f

| Name da mae: D OO DHywe b‘ E\{ ‘f't 1Ear \_; OS \1..\?\_;‘1“3'") |
| Data de nascimento do participante: P ‘\!‘«-“" J \ 4 { X | Sexo do participaate: l ( WMasculino I B¢ )Feminino
[:u(!eleco do partlcspnnle Rua/Linha: s v w i Z‘LP.." o e B NG qc.gg_‘&

BdIHD Setor: VAR g o ,\i_}'\:_:_ CBSOTE { Municipie:  BOp* KCQ} O A «(;LLH),

] Tele lonc< para ¥onl'ﬂo e ¢ T-maid: ~

| Estado civit: [T | ( )Cesado [ ( yVidvo | { )Divorciado | ( )Marital : |
T OA€ 1Tanos [ (18224 | (g25a45°

EECUTREN ( Bronca  [GoNeea | (Pecda [ ()Amarels | ( )indigepa | ( )NAo declarada |

Deficiéncia: *

264 | ( )Acima de 65 anos ‘-

{ )Sim | Tipe: ( )Menta! ( )Auditiva Parcial () Paraplégica (- )Auditiva Total- | (X Nao
( ) Visual Parcial  { )Ortopédica (_)Visual Total ( )Miltipla~ '
* Deve ser auto declaratdrio pelo proprio participanic

ESCOLARIDADE

( }Sem escolaridade { 1Ensino Médio Incompleto ( )Superior Completo

( JEnsino Fundamental [ncomplews (A Ensino Médio Completo ( )POs-Graduagio
{ Htnsino Fundamental Conipleto { )\upnrm. Ineo: anLln

) mpukadol

Nome da propriedade rural: i
{ l:nderc.co do imével vural: |

[ Cidade; [ esade. Telelone: '

TRABALHADOR RURAL SN : i
(QADesempregado [ { ):mpregado { JAunomo Assalariado | ( )Aposentado i
‘> Nome da propriedade rural em que presta servigo: g |.

| ! l-_utltrcgu do mmvcl rural:

[ Cidade: 1 Estudo: 1Telefone:

RENDA FAMILIAR

e 5 a 10 salarios minimos

| (AW salano minismo I e tas wl'-iu\ m]imm il
;r h,{]Dc Yya | osaldrio minima { e3ad sulitrics mininos | { )Acima de 10 salarios minimos

ENQUETE

l Participou de outros eventos promowdos pelo SEN: \R" Oufm" ! \ ,.w""\
i,‘i'ri{'\ ik i LB Do Bl s
ASSINATURA DO PARTICIPANTE ASSINATURA DO MOBILIZADOR

ESTA FICKRA OE INSTRICAD DEVE FSIAH ACOMPAMBADA Ua TOPIR GO (PE, GOCLMENTO LON FTy KG Gy UNHG HOS CAGYYS EM GUE O PARTIC PANTE POSYUIR (1DAGE INFFRIDR A Th
ARUS DEVE SEANEXAR TAMBERM 4 CORIA 0O CPF F OOCUMENT) Crts BOTO L RG QU Chbs O AESIUNSAVEL LBG A
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%Vi SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL
A /- Administracio Regional de Rondénia F1
ISENAR| FICHA DE INSCRICAO DO ALUNO

h()\l’()\l \

Nowme do Curso: n ﬂ'\ 'y
Local de Rcalsuqao

Periodo(s) de realizagiio: .4-2’ {')Z,I’Qpbf A 0 /b)? /.-2!":'!/_1.@ [ Horirio de aula: Das = ; A

Entidade Parceira: »

Nome Completo: QUl S W0 s g';,}!u":___' 3 »._. L% 'I‘_E_

LNCPE: 08, WA SO0 U3 ) i\ RG ouF\H AN39eag
Nome da mie: (v pn A Yrvaeon D S0 n G u-h,\

Data de nascimento do participante: 14/ {j},/’ ,.Ta .| Sexo do participante: | Maseulino | ( )Feminino

Enderego do participante: Ruel.fl.inha‘ Wl Tl rogngle af,-_‘xjﬂ. Ny Qb

|BainoiSetor: oA STRIND (e NAEHSE T Municipiol BT /SRS !
! "““‘“‘“B“"‘f“‘_“i‘i e e = [Bowil:  — o]
| Estadocivil: - R Is [ ¢ yviave | ( )Divorciado [ ( )Marital. . . - )
| Faisa etiria: - FE A A (R N (S T I YAcima de. 65 anos ]
| Cor/Etnia: * - [FEION | ONegra [ (Perda [ )Amaels | ( )Indigepa _ [:( Mo dectarada |
Dgﬁ_ciéucia:_l* & ()Sim | Tipo: ( )Mental { )Auditiva Parcial  { ) Paraplégica ( )Auditiva Tolal P Nio

grae i e S ( ) Visual Parcial  ( )Ortopédica ( )Visual Total ( )Miltipla
* Deve ser auto decluratdrio pelo préprio participante

ESCOLARIDADE : ST ;
| ¥8em escolacidade (¥)Ensine Médio Incompletn | ()Superior Completo ;
1t )insino Fundumental Incomplelo { Yensine Médio Completo _J_( yPos-Graduagio i
( Wnsino Fundamental Completo { ISuperior incomp clo =

SE PRODUTOR RURAL RESPO

{ Mmpregador ( )CooperadoiAssocindo

Nome da propriedade rural:

Enderego do imével rural:”

(idade ) _ ) N o dn . | Teletune:

TRABALHADOR RURAL '
| ogDesempregado ( YEmpregado
| Nome da propriedade rural em que presta servicn:
Endereco do imdvel rural:
[ Cidade: T Estado: ] Telefone: ';

( JApousentado

7

( ) \dlnnumﬂ Assmdr' idO

RENDA FAMILIAR - : S :
| ¢ At 4 sakario minimo | { )Dx lal mlarwx ainimos | (D¢ 5210 selarios minimos
r]_ﬂ‘iic Ve |osalario minimo [ { Deias b.ll drios mininus i { JAcimade 10 snldrms minimos

ENOUETE , sy
| Participou de outros eventos promovidos pelo SENAR? Quais? ' et
2 . ~ \
'rf’-'f (a2l O /ﬂ‘; N v/ & =" ==1 . = ,‘I
ASSINATURA DO PARTICIPANTE ASSINATURA DO MOBILIZADOR

£ST4 FITHA DE INSTRICAD DEVE E5TAR 81 ORPANMADA D4 COL BO CPE LIOCUNES TN OM 010 (ARG Qlj SH) NOS CASOS £ TQUE O PARTICIPANTE FOSSUINL DADE iMFERIDR A4 18
AtiS QEVESE ANEXAR TEMBEM A CORA D3 CPE F DOCUMENTO COM T OTC (R B ENHI 0 7 sPONSAVEL TFSAL
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SERVICO NACIONAL DF. APRENDIZAGEM RURAL
Administragio Regional de Rondénia F1
FICHA DE INSCRICAQO DO ALUNO

I [ Local de Realtzncﬁo
| Penodo(e) de re.alwaq.ﬁ
| Entidade Parceira:

IDENTIFICA cao PO PARTICIPANTE =~
NomeCompleto & B 50N U

>§”rJ‘} L&

N*CPT: DAL '.ﬂr‘-atcp % N° RG ou CNH: E’) 1396 R ol

| Nome da mie: y 00y ypp, s PERE] EA oo SanTof ‘"_‘_'h__1
Data de nascimento do participante: 75 A / }“&LIL Sexo do p:tmcrpanle ] L (X EMuscuhrm { () )F*'mmmo j
Endcrego do participante: RuaLinha: Coovuzidagy de R0OO . 4OVA T
| BairoSetor: amd 0 OB MTNLE Municipio: DO P VRS =
T,.L.‘cnc-:. para contato: _ o _ E-mail: —_— - |
DU ( )Soteico | (GCasado [ ( )Vitvo | ()Divorciado | ( )Marit }

mﬁim [eQise2s T )5ag [ ( M6a64  T( )Acimade 65 mes
KRR b [GQNems | Copud  {Cjhmte [ C Vdigens | ( s docfis |
( )Sim | Tipo: ( )Mental ( YAuditiva Parcisl () Parsplégica ( )AudiGvaToml | G NG ﬁl

]

: ( ) Visual Parcial  { )Ortopédica ( YVisual Towl ( JMitripla
* Deve ser auto declaratdrio pelo proprio participante -

.

ESCOLARIDADE

~( YSem escoladidade ()= fZdio Incompleto | ()Superior Completo
( JEnsino Funda-nenta.l lrcomp aw (Azrsine Medio Complete | ( Pos-Graduagio
“( )Ensino l-undam\,ntil Compietc { )Supericr incompieto

! )Empregador
,' Nome da propriedade roral:

ﬁudcrcco do imavel rural:

i Cidade: Estado: e i ;l:e]e_fone: o

(x)csempregado i ( )Emprcvado it )\umnomo %sala.nado ( YAposentado

| Nome da propriedade rural em que presta ser\iq:o

Endcrego do imével rural:

i Cidade. Estada; | Telefone:

RENDA FAMILIAR
i (0OAL6 )2 salario minime
{( ( e na 1 :alérlo minimo

) . & ] N A .y
De 1 a 3 salarios minimos | ( )De 3 a 10 salérios minimos

De 3 1 as ialanos minimos ( 5Ai:irEa de 10 sal4rios minimes

\.4I-«

' Participou de outres evealos promovidos pelo SENAR? Quuis? - - L -”) B
ETNE cry 2ol cApiee fede /\’-b ~
ASSINATURA DO PARTICIPANTE ASSINATURA DO MOBILIZADOR

872 SZHA DE INSCRICAD OEVE ESTAR ACOMPANRADS T4 CGP1A DO LRF, DECLAENTO COM FOTC (5 QU LA HG 508 AS0S EM QUE O PAHTICIPANTF 20SSUIR IDADE INFEROR A 18
AHCS SEVE-SE ANEYAR TAMBEM A CCFIA DO €PF £ JCTURENTC (DM FCTO {(RE OW CNHY 7 RESEONSS5VES Louis )
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W SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL
Administracfio Regional de Ronddnia F1
SENAR FICHA DE INSCRICAO DO ALUNO

BONDONIA

DADOS DO CURSO Pf;E TENDIDO

Name do Curso:

Local de Rm!w.n,ﬁu

Pemdﬂ(s) de l’ﬂ‘l!lﬂ‘;u AZ__CQZIQJ" év_’“ ADZC" ﬁ/ ’{‘U,h Hardrio de aula.-.l)as . L A A
thdnde Pamerm — e

- ‘ “p‘!\[ '} _l .
worr: 3% 39 237 F W RGouCNH: (o “TADY ]
Nome da mie: OVEU N Q-‘—-(m.t‘iM F"bLH _ o o 1
"Data de nascimento do participante: Yo/ G L ¢ 51 *{1 ‘;ew du participante: Gd’\-fasauhro ' ( Femimino
 Endereco do participante: RuaLinha ¢ 9 TYUA] CH g 00 I ok Q
| !__}a_:rmr‘::cmr D\_S‘ !_Ml{:\.) de M%'DJ‘$ o | ’\JIumc-g i0; D\LTO \[v‘_,[qo
- Teicfones para contato: — Lh—maﬂ
LRI ( )Sohcira | pOCasado | (ﬁfif;?é [ (pivorciado | ( YMarital a
Faiva eidria: (YA 17 anos K M8a2d f{x&jzsa% ' ).tsa5_4' ' i ()Acima de 65 anos —|
CorCtoia: ( )Branca ]( YNegra 1 YParda = ( )Amarela | ( )indigena | ¢ Yo decla_rada;_|
Deficiéncia: = [ € )sim | Tipo:( Menial  ( )Auditiva Parcial () Parsplégica ( )AuditivaTotal | (g Naa |
( ) Visual Parcial  ( )Onopédica  { )Visual Total { )Miltipla j i

* Deve ser auto dectaratorio pelo proprio participante

ESCOLARIDADE

( )Sem escolaridade | { )Ensino Médic ncompleto { ( )Superior Completo
| {)Ensino Fundamantal mcon*plem ! ( )Eesine Meédio Completo { Pos-Graduagio
- ( )Ensino Fundam&nlal Campmo F( )Saper‘or huomnlﬂlu

SE PRODUTOR RURAL RESPONDER ABAIXO "

| ( JEmpregadar { ( YCooperado: Assaciada

| Nome da propriedade rural; - ' N
Fnderc;o dg imdvel rura}

| Cidade: B S " Estado. ) - . Telefone:

TRABALHADOR RURAL - :
(QPesempregado | ( )Empregado ( Auténome Assatariado | ( yAposentado

| | Nome da propricdade rar cal em que presia sen}go |
_____ — e ...l
|

Fndert;o do imdvel rural )
" Cidade: Estado; [ Telefone:

RENDA FAMILIAR

( QA V4 salario minimo [{ Dela3 salarios minimﬁ L )De 5 & 10 salérios minimos I
AT T S ST e i o S {
( )De Yial :.ala.no rmmmo | ( )‘)_e 3_&_5_ saiéri_r.ls m;’nimn-.: o lAuma 1 de 10 10 salarios minimos |
| Partigipow de outros ¢venlos promoyidos pelo SEN; AR? Quais? | B -\ [
= N A (D A AR T )
ASSINATURA DO PARTICIPANTE ASSINATURA DO MOB{LIZADOR

£974 FICHA DE INSCRICAD OEVE E5TAR ACOMPAUHARA DA CCFIA BO CPF, DOCUMENTD COM FOTG IRG QUL CNHI. NGS CAS0S LM QUE O PARTICIPANTF PCSSLIR DADE iNFERICR A4 18
ANGS DEVE-SE ANEXAR TAMBEM A COPIA DO CPF & DOCUMENTO COM FOTO (RG OU ENH; D0 RESPONSAVEL LEGAL
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W| SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL
; Administra¢iao Regional de Ronddnia F1
SENAR| FICHA DE INSCRICAO DO ALUNO "

I Nome do Curso:

{ L. m_;i rh_ih |_I|.|nc.1n
Periodu(s) de realizagio: 74)! 02!
Lthd'\dc Parceira: = - - - =

_i""ﬁ_(_;""‘l‘m‘?' f:_‘_r‘\,h_ CSCO  Lohnnde __:,_,: Nwsvl .ry\mg 7
N CPE: ©7 6 S L0 HOY | ™*RG on CNH: SIS 7
! Nume da mie: () ’\: L-J -\Jk ‘\.. < Q_i,a‘ SRR NS \..ﬂ‘;\ ffe ST NN G kg !\u A0 _
| Daa a2 de nascimento do p'nlmp ante: @ R Cz}: ATIES2 1 Sc\u do p,\rtlnp.mtt’ 1 (x)Masculing l ()Feminino !
! Endereco do pflrnmp.mte RugLinha: 1oy S &ha 1o € N _\.%_"ff & o
Buairro/Setor, -, L nOE AL | Municipio’ ﬁ\«hv_,i:_g WEE RN 3
ferefanes para conlato: "2 ,"}, .\‘_ “3\';5 = E-maik — 1
CRITETEE ( )Sollcio | (baCasado | (Vidve [ )Divorciada _| ¢ YMarital
BT AL LTl ( )Até 17anos | ( )18a2d | ( )28a45 I (46 a 64 { ( )Acima de 65 anos l

m )Branca | ( )Negra | oQParda . [ ( )Amarela | { )indigepa., .| ( )Nao declarada. |

Dgﬁci&nclu:‘i ( )Sim | Tipo: { )Mental ( )Auditiva Parcial () Paraplégica ( )Auditiva Total (%) Nito
: : () Visual Parcial  ( )Ortopédica ( )Visual Total ( )Miltipla

* Deve ser auto declaratério pelo proprio participante

DLEARIDAD EEUR

| ()Scm escolaridade ( )Ensine Médio Is ennimetn ( jSuperior Completo

.r( )Fn\'mn Fundamental [ncomplete { )ensino MO m Copalein 1.L( Was-Graduagio ]
: r)QII sy I_u_n:i et Lnl.u ¢ n'nplulu ' it TQEJI BRI TR o _ S ) ,

SE PRODUTOR RURAL RESPONDER ABAIXO 855255

l{ 1Empregador (xCoopers ado/Ax \mmdu |

| Nome da propriedade rural: 0 4 ) O, W e T .
m[ei-cqo do imével rural: Cotgrat sy : ) _ B
ik POR RO VTS [Gule [ONOONE [T SYIT SOIY

TRABALHADOR RURAL

| Y esempregado ( empregado

] ):_\_ui_(_u?':)ivi\dssu‘ml'iudu | YApusentado

f_\ume da pmprwda(lc rural em que presta senuu !

— e ——— e et 2 ———— —

]

i

| tnderego do imavel rural: )

| Cidade: | Estado: Telefone:

RENDA FAMILIAR : S
[ MLL 14 sulario atinimo t,QDL Pal \.;I.m‘w mninimos | { )De 3 a [0 saldrios minimos :
lT )‘ Xl 1 \‘lh”.\ n,n n —T( )[)L Sas lll oS Mt mnx L 1. ( )A_Cim_u_di‘O salérios minimos !

ENQUETE - _
[ Parucmou de gutros eventog promovudob pdu SEN ARY Qu'us’ - AN ey
- st = < 5y
FAa it ORpUiaR Vlard et e .
/ ASSINATURA DO PARTICIPANTE 7 ASSINATURA DO MOBILIZADOR

ForA T HA CFONSCIEL A0 DEVE B2l AR ATORPARHADA B4 COPLA OO QPR O0TURENT (RS 6070 RG DL L CNU} NO3 CANOS EM QUE D PARTICIPANTE FOSSUIR iDADE INFERIR 3 5
ANGH JEVE SEANFXAR TAMBFM A ¢ SPIA LQCPEE OOCUMERTO COR TS G QU ONHE £ 194 SOONSAVEL 1EGA
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% SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL

1= |

| ‘ Administragio Regional de Ronddnia F1
| FICHA DE INSCRICAO DO ALUNO

uu\mnu

DADOS DO CURSO PRETENDIDO
[ Nome do Curso: H,ﬁm_ m

" Local de Real

‘r Periodo(s) de realizagio: - é;?/ f&_@g{ Adb /ﬂj/a:a;}‘ffﬁ i Hordrio de aula: Das  ~ :

Entidade Parceira: »

IDENTIFICACAO DO PARTICIPAN TE

Nome Completo: § CONCASLy PEET\ELN gz Torotol !
[~ cpF: {39 30X 26T 09 : | N° RG au CNH: ‘X T+ 6040 ;;
| Nome da mie:

' l):\m de nascimento do participante: win N/ S ‘2 l Sexo {In 'mrlmpfmle. | (_.il:lscuhro ] ( ]Rmmno
Endereco do p.lrliLip.lll!c Rua/Linha:  Lon ASLER O s J'c OL. \J1 Jp’i, ©n 1
Bairro/Setor: 3" ¢ "“’1 @ dy T oang Municipio: ;E"Q{_—\.‘-\_ﬁ \J RLED
1 LlL fones para enntate: lZ-maii

IEZDITYTIE ( solteiro [ (-9Casado | (Vievo T )Divoreiado . [ ()Martal | 1.0 ]

UL UTRRR ¢ DAt 17anos | ( )18a24 | (925045 [ 46264 [ ()Acinade65anos | r

( )Branca l( JNegra ](x]l’arda ] |{ )Amarela I( Mndigepa 'I.('-)Nﬁq-iicjclamdn ]

PRIV ECREEE ( )Sim | Tipo: ( )Mental ( YAuditiva Parcial () Paraplégica ( YAuditiva Tofal (5¢) Niio:
R e ( ) Visual Parcial  ( )Ortopédica ( )Visual Total ( )Miiltipla
* Deve ser anto declurutdrio pelo préprio participarte

ESCOLARIDADE. - '

[ }Sem escolaridade { )Ensino Médio Incompleto { )Superivr Completo

K )Ensino Fundamental [ncompleto { )Ensino Médio Completo { PoOs-Graduagdo
! (sqbnsire Fundamental Completo { YSuperior Incimpleto

SE PRODUTOR RURAL RESPO

( Yempregador { YCuooperado/Associado
1

Nome da propriedade rurak:

Endere¢o do imével rural: -
Cidude: | Estado: Teletone: |

TRABALHADOR RURAL

(0 Desempregado I W mpregado (X \ul(nmmn -\'ss"\"n".l(lu ( YAposentado

["Nome da propriedade ruml em (que presm sery u;n 0w A Ll.:..,, ¥ ROo, NIt '&QM £ |
Enderego du imével rural; , 1 L,\-q o 8 1‘_1 ‘:__ ALY kg D S i
‘Cidade | Jr ey ANJYL [Lsmdo ST J\\ v [ Telefone; J
RENDA FAMILIAR ' : .

i ¢ )AL Y safario minimo { )De 1 a3 sabir Lm minimos | € De5a 18 saldrios minimos

, (\(HJL e | saldrio minima (e 3 a5 salivios minimos J ¢ JAcima de 10 salarios minimos

' Participou de outros eventos prnmnudus pelo SEN. \R" Qu.m’ - . o, S
| =

f‘.“,’ﬂ ot *o AT _f'r.'_j .'5.{‘ {7 ﬂfﬁ". [ /&"—"x -“‘:-V/

ASSINATURA DO PARTICIPANTE ASSINATURA-DO MOBILIZADOR

£37A FICHA DE INSCRICAU DEVE ESTAR ALOMPANHADA DA COPA DO CPF, UOTUMENTD O FOTC | {RG QU CNH). NCS CASOS EM QUL O VARTICIPANTE POSSUIR 1DADE INFERIOR £ 15
ANDY DEVE SEANFXAR TAMBEM 2 U OPiA O CPE F DOCUNVENTE COMFOTO (BG QL CNI? UG RESPINSAVEY LEGAL
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%I SERVICO NACIONAL D APRENDIZAGEM RURAL

= - - . S

=, Administraciao Regional de Ronddnia F1
SEN \R FICHA DE INSCRICAQ DO ALUNO '

R’ n\mu\r \

Local de Rcal:mq.m

{Permdo(s)dermhzacﬁo 2 Zr‘ 02_!32*’% A,a’“ 03 /‘éf)l!:, |Hor.mu de aula: Das/ /o A ]

Entidade Parceira: »

Nome Completo: J@S0 ELO6, €S0~ QQon e (A0 nxSCingunli
NCPE: O Mg eV hy Q‘J . Q’:, . i N° RG ou (NH: AR > ‘-? bbti
Nome da mie: [0 Lo il O 4o C_-‘;,';«_’; 81 h AN

BETE i ‘u A0 do |m1(mp.mtc I_(K)Musculino { Y¥Feminino

e | b= = —— = e
: A e T Hf""‘\ .

Cpon 2 e LD

i, |

IR (QSolteivo — T()Casado [ ( yviivo [ ( )Divorciado | ( )Marital "7 ]
BT ( )A€ 17anos [ ()18a24 [( 235245 [ ( 146264 | ( )Acimadc65anos j
| Cor/Etnia: * - [T N KO [OPacda . [()Amgela | ( )indigena [ ( jNdo declarada |
( )Sim | Tipo: ( YMental ( YAuditiva P.arciai ( ) Pamaplégica ( )Auditiva Total (3 Nio

; () Visual Parcial  ( )Ortopédica ( HVisual Towl ( )Maltipla
* Duc ser auto declaratdrio pelo proprio participante

7

Data de nascimento do participante: L7/ oYy

[-ndereqo do p:uhclp’lnm RuarL. |ﬂhd

airroSetor: \i‘"*m 'j\, —, & A
I (‘PLIOHL\ panil contato:

—

Deﬁciéncia: * |

ESCOLARIDADE

[ € )Sem escolaridade { )Ensine Médic Incnmplelo ( )Superior Completo I
{1 )knsing Fundamental Tncompleio | (¥)Ensino Médio Cormleto {IPOs-Graduagio
e |
| )I n\mu f ummmmldl 8 nmph.w .L ( )Superior Incompleta !

it == e e e v _ . |

( mpregador

Nome da propriedade rural: : ) |

Caderego do imével rural:

Cidade: 1o | Telefone:

TRABALHADOR RURAL

L ( Desempregado { Yempregado | € dAudnom Assalariado | YA posentado
} —

| Nome da propricdade rural em que presta servigo: !

l ndereco do imdvel rural;
LL idade:

] FEstado: ] Telefone: . J

RENDA FAMILIAR

()AL Y saldrio minimo { )De a3 salarios minimos ( }De 3 a 10 saldrios minimos .
:-_[,QI)L oy ) osaldrio misnimo ( WDe3as mldrlm minimoes ( )f\uma de 14 sal{irlos minimos

ENQUETE -

. \ Py

L Participou de outros eventos promavidos pelo SENAR? Quais? ‘/'x 5 s o |

o - = : Jisd ) - -

3 ! L g o, L .. .

-‘1.")!—:".. .-'f LA > /2/ 7] PR S ’-:f;ﬂ"c‘,':"";’o'tf‘;__ g —

ff

ASSINATURA DO PARTICIPANTE ASSINATURA DO MOBILIZADOR

FSTA FICHA DF INSCRICAD DEVE ESTAR ACORMPANHADA DA COPIA DG CPE, DOTUMENIG LOM FOIG (G OU CNH) NOS CASDS BN QUE O PARTICIPANTE POSSUIR IDADE INFERIOR A 18
ANIIS DEVE SEANEXAR TAMBEM 4 COPIA D0 CPF 7 DOCYMENTO COM FOTO [RG QU CNI3; DG RESPONSAVFLLERAL

i\
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SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL
Administragido Regional de Ronddnia | F1
FICHA DE INSCRICAQ DO ALUNO

SENAR|

s\u\lu)\l\

|

Local de Realiz: u,ﬂo

{ Periodots) de reshuqm QQ Qﬁﬁ A ?{' p; /‘2{ f‘?, 1 Hordrio de aula: Das

{ Entidade Parceira: -

IDENTIFICACAO DO PARTICIPANTE -

! Nome Completo: ' e (g sy, WIWA (MY S

oS ’:Q !.JJ\—'}:

NP O 3% VL. I [V RCouCNE: NNA G ETL i

ome do mi: Y0802 frocine QONGBLITS Jils S00Tey |

Data de naseimento do participante: O { inNG i F._._'_= . ; Sun do par m:u,ulle 1 ( Mascolino [ !ﬂl-’cmininn =1
& e e

agrn b DA -1,‘-_. \Jos l-e)lai.\

TR ndcieco do pnnmpan(e Rua Linha:
Paivo/Selor: Py~s 4 A '__,,«_\ Oh ?\ !\l END S ’\nlmlupn‘- fnJL;:; @) ’\-\,‘U(A“\-»Q £

o~

Is‘lcmnumm contalo: {1 SO HR } 4 E-niail: 3 A )\ M S I\J{'f”' 550 % '}c\f’ Nl O ( &}q
—— s SR ]\
Estado civil: TSR0 | ( )Casado | ()Vitvo | ()Divorciado I( Marital " |

(EUETETCHEER ( )AL 1Tanos | ( )18a24 l{;s}%S ad3 I { )46 864 l ( )Acima de 65 anos |

{ X)Branca 1 { Negra I ( Yarda [ ( )Amagela | { )indigepna f ( )N3o declarada —f

DEIEILEERER ( )Sim | Tipo: { )Mental ( JAuditivaParcial () Paraplégica ( )AuditivaTotal [ (39 Nio
L e o ( ) Visual Parcial _ ( )Ortopédica ( )Visual Total ( IMdltipla ;

* Deve ser aulo declaratorio pelo proprio participante

ESCOLARIDADE

{ )8em escolaridade ' )Easino Meédie Incesmpleto { )Superior Completo

10 yiensinag Fundamental Incompleio i (Ensino Médio Compicto ( Pos-Graduagio
1 )l .Nno Funcamental (nmpluo 1 { Wauperior Incomplelo

{ { )mpregador 1 { )Cooperado/Associado

| Nome da propriedade rural:

.r_i nderceco do unowei rur.tl

| : S E—
I‘ t :dulc NS t Teletone:

TRABALHADOR RURAL

(R Desempregado ( YEmpregado { )YAuldnomo Assatariado | ( )Aposentado

Nome da propricdade rural eo que presta servigo: Y

Enderego de imével rur'ﬂ

T Cidade: . i (X \l.xdn : Telefone:

RENDA FAMILIAR

{ f;Q Alé ' saldrio minimo { De | a3 suldrios minimm | € )De 5 a 10 salarios minimos !
- |
[ ( )DL 4 a I salario mmlmn { )De 3 as s \dldllO\ minimaos _I { YAcima de 10 saldrios minimas |
| Participou de outros eventos prumoudos pclu SEN AR? Quais?
: s L - 1y ‘:__ X o
b [, NP Vit L TN
Ay, 2y VALY Y Sl LA T v\l,--;, N

ASSINA?URA DO PARTICIPANTE ASSMTUR’KT)O MOBILIZADOR

£STA FICHA DE INSCRICAC DEVE ESTAR ACOMPANHADA DA COPIA DO CPE COCUMENIU LB FOTO (G OU CNHj NOS CASQOS EM GUE O PARTICIPANTE PCSSUIR (DADE INFERIOR & 13
ANCS DEVE.SE ANEXAR TAMBEM A COPIA IO CPF F DOCUMENTO COM FOTO (RG QUL CNIL D RESPONSAVE: (EGAL
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"

R SERVICO NACIONAL DI APRENDIZAGEM RURAL
N /: Administragio Regional de Rondonia _ F1
I_SE':._\_;}EJ FICHA DE INSCRICAO DO ALUNO

eSO A

DADOS DO CURSO PR ”TENDIDO

Nome do Curse:

C Local de Realizagin:

rPclll)(|0(s)(|c ¢ realizagio: 2 :2 -Q,Z-; 2!.} z_\n_jé‘ ’swt‘(.'f; Hordrio de aula: Das 7A

lnml.nh Parceira:

IDENTIFICACAO DO PARTICIPANTE

2. S~

| Nome Completo: VIARLND Analicoinna Frovinn
[N CPF: L] LUy '\U\ka - "N"RGouCNH: 21 YO0 -—
l quf_l’l_'ll_(ll miie: ‘[‘f_\ﬁ__ﬂ_g_ gq_um \JH; ‘“ h_\,&
Pata de n: mumcnm do participante: \; \)A- f \0\}, St,m dq participante: ‘ ( )i\la\ulhnn | (K)fcmmmn
Fader rm do p.{rlu‘unnre Ruaslinha: ‘;rqlv It ”’L"‘u ' ,;j_ bml‘ﬂ- \j't 'LUU.’:} —— - .
_f_jﬂ””""‘" Madu*a de anzole MMunicipio; POLX 5 V& SR,) 1|
Lelefones pur contato: *—fz,-{r).) = ARy l il I e ——

DT ( )soiteio | ( )Casado | ¢ )Viivo | ( )Divorciado | (AMasial . ]
XTI ( )At 17anos | ( )18a2d | 6125245 [ )6a64 | ¢ )Acimade65anos j

Cor/Etnfa: *. - TR [ Negra [ (QParda . [()Amarela | ( )indigena ] ( )Nao declarada ]

_Dleﬁclinei_a:*.. ( )Sim | Tipo: ( )Mental { JAuditiva Parcial () Paraplégica ( )Auditiva Total {() Niio
! I () Visual Parcial  ( )Ortapédica ( )Visual Total ( )Miltipla

* Deve ser auto declaratorio pelo proprio participanie

ESCOLARIDADE

L g )Sem LNL(‘Z\TEL}"ldC

( YEnsino Médio Incompleta { )Superior Completo
Ir ¢ nsing Fundamental Incompleto ( X)Ensina Média Completo ( )Ps-Graduagio
b
P4 Jl:.mnn Fundamentad Compleio ( )\upumr Imm aplelo

SE PRODUTOR RURAL RESPO.

I ( YEmpregador { YCooperado! Assnciado

Nome da propriedade rural:

Enderego do iméve] rural:

Cidade: Estado; Teletone: |

TRABALHADOR RURAL S T
O Desempregado { Yempregado p { )Auwsnomo Assalariado ,
i l\omc da propriedade rural em que pr esla sery ico: ! |
' [‘ndt rego (Io lmoul rural . - 1
I { Id\dL e ) —=. . Tstado - ‘1—_[:]“;;“&—- P : _E
RENDA FAMILIAR = SiE :
! { YA 4 saldrio minimo (X)De 1 a3 saldrios minimos { )De 5 a 10 saldrios minimos |
( )De 2 a | saldno mlmmo [ ( )De 3 a S suliries minimos ( )Acima de 10 saldrios mmunnq 1

ENQUETE . . _ ,
Participou de oufros eventos promoyidos pelo \F\ AR? Ou ais? | B N\

A’ —_— —_—
N (}.‘1\ AN Q\b} AL \(.,h'\ d"\ NUAT o />,</ ~_
ASS!NATUR#’& DO PARTICIPANTE ASSINATURA DO MOBILIZADOR

ESTA FICHA QF INSCRICAO DEVE ESTAR ACDMPAMNHADA DA COMA DO CPE, DOCUMENTO (COM FOTC (RG QY CNH) NOS CASOS EM QUE O PARTICIPANTE POSSUIR IDADE IMEERIOR A 18
ANDS DEVE SE ANEXAR TAMBER A COPLA DO LPF € DOCUMENTO COM FOTO [RG Q1) CNH) DO RESPONSAVEL LEGAL




CARTEIRA DE IDENTIDADE

—

327004

120172015

MARIA APARECIDA FARIAS DA SILVA

. Orlindo Ferreira da Silva
Maria Farias da Silva

Porto Velho- RO

Lert. Nascimenio n° 3882, Liv 2 Fi
Emiss.Poro Velho- RG

12224241291

L [ S —— B

TEALE BaS ey

09/07/1973

Data Exp.18712:2014

e

R O e



SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL
Administracio Regional de Ronddnia F1
FICHA DE INSCRICAQ DO ALUNO

| Nome do Curso: Aﬁm

[ Lnnl de Rcallul,‘lu

Perd()(s) de re'\luac.u) n;ﬂ ﬁj!azb{(v\ozg’ Pﬂ,f; '

[ Entidade Parceira:

Name Completo: [V 0y £ RS
[N CPF g5 103 903 .0l

NTRG ou CNH: 32300

SDVFEA
\amc da mie: Whny rﬂrv,.m_l._ (o} \f€3 L} 7 oLt

| Ihn du i mnnenln do participante: 2/ O 5,‘1_9“ | Sexodo pdthlpnntc _} { Masculing I OOFeminine
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